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Beteckning

" Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen”

Produkttyp:

Klass 1.6: Frukt, grinsaker och spannmdl, bearbetade eller chearbetade



Produkthaskrivning

Den skyddade beteckningen “Applen fran Appledalen”” Svenska Applen fran Appledalen® far endast
anvindas pd dpplen {Molus domestica Borkh.) av féljande sorter; Aroma, Discovery, Elise, Elstar,
Glaster, Gravensteiner, Ingrid-Marie, Eubincla, Rubinstep, Rubinstar, Santana, Transparent Blanche,
Zari och Akerd.

Applen som salufrs under den skyddade beteckningen *Applen frin Appledalen”/”Svenska Applen
fran Appledaien” ska uppfylla handelsnormerna fir pplen av kvalitetsklass 1 och uppvisa de ffir
sarten karaktaristiska egenskaperna.

Fysiska egenskaper:

Starlek:
55— &5 mm i diameter.

Form:

Form Sort

Avrundat kigellikt  Gloster och Transparent Blanche

Transparente Blanche
Zari
Akerd

Platt-rund Aroma, Discovery, Elise, Elstar och Gravensteiner

Rund Ingrid-Marie, Rubinola, Rubinstep och Santana

Aperunt Zari, Rubinstar och Akerd

Epikarp:

Sort Egenskop
Aroma slatt och lite toret. Gréngul 111 gul, Lysande rétt pd solsidan.
Discovery Tiockt och matt, Gron bottenfirg med rdda inslag
Elize Clika toner av mdrkrott pa en guf batten
Elstar Blankt och gult med mer eller mindre framtridande rodnad
Gloster Gulgron grundiarg med morkrod tickning och ljusare prickar
Gravensteiner Tunt, fett och glansande. Finns som gul och ridd variant.
Ingrid-Marie Kraftigt rddbrunt med ljusa punkter
Rukinecla Gyllenrdtt. Naturlig vaxbildning senare pa sasongen
Rubinstep Orange-rott.
Rubinstar Rott
Santana Rédstrimmigt p& gul botten

Tunt, Grémt som snabbt gar dver till gult
Tunt med [just gréngul f3rg och roda strimmaor
Ljust vit-cul botten med tegelrdd tackizrg




Maesakarp:

Sort fgenskap
Aroma Gulvitt och sprott
Discovery Fast och vitt, ibland med en rosa ton
Gulvitt fast/hart med hég syra som mildras efterhand Zpplet
Elisc lagras
Elstar Witt och krispigt
Gloster Vitt, krispigt ock mycket saftigt
Gravensteiner Gult ganska fast och saftigt
Ingrid-karie Hart ach krispigt
Rubinola Gyllenrdatt, saftist ach krispigt
Rubinctep Krispigt saftigt, sdtt med brasyra
Rubinstar Witt, saftigt och krispigt. Viss grynighet och strivhet.
Santana kramigt gult ach fast. Mycket syra vid skird som minskar

Transparente Blanche

Zari
Akers

efterhand

Gulvitt, saftigt, krispigt som snabbt gdr Sver till mjukt, syriigt
Krizpigt. Extremt saftigt dpple.

Gulvitt, fast och ganska grovt

Kemizka egenskaper:

Appelsort Titrerad syra (TA; g/liter) Sdtma (" Brix)
Aroma 5 11
Discovery 8 12
Elise 4 g
Elstar 7 13
Gloster 4 11
Gravenstemner 5 12
Ingrid-Marie 5 12
Fubinola 5 13
Rubinzstep 4 g
Rubinstar 4 g
Santana B 12
Transparente Blanche 10 12
Zari 5 13
Akerd 6 13




Smak:

Sort Smak

Aroma Aromrik med god balans mellan s&tma och syra
Discovery Frisk, s&t och aromatisk.

Elise Bra balans mellan syra och sdtma

Elstar Mycket smakrikt, aromatiskt med hdg sttma
Gloster Swvag men balanserad smak

Gravensteiner Syrlig ochosdt

Ingrid-Marie Frisk ach medelsyrlig med lEtt kryddad arom
Rubinala sat och smakrikt med bra balans mellan syra ach sétma
Rubinstep aramatizk

Rubinstar Fruktig, med toner av citrus

Santana Frisk, finstamd balans mellan syrighet och stétma

Transparente Blancha
Zari
Akerd

Mycket syrligt men blir successivt sétare under sasongen
Frisk, hog sttma i forhallande till syra
Rund ech fyllig, fin balans mellan sdtma, syra och 2rom

Ravaror:

Foder:

Sarskilda steg i produktionsprecessen som méste 3ga rum i det avgransade geografiska omradet:

Samtliga steg fran odling till skérd, lagring och packning av "Applen fran
Appledalen”f*Svenska Applen frin Appledalen” ska &ga rum i det avgriansade omrade som
beskrivs under rubriken Beskrivning av det geografiska omradet nedan.

Sarskilda regler far skivning, rivhing, férpackning etc.:

Sarskilda regler for mérkning;

Inga dvriga krav forutam m vad som kommer av de allmanna markningsreglerna.

Beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsemridet fir “Applen frin Appladalen”/”Svenska Applen fran Appledalen”
begransas i vaster av viig E4%, i norr av en linje fran sydvistra hdret av Sabybrantans
maturreservat (N 5316248 E 457525) till Tolarp (N 6412496 E 461312), 1 éister av en linje
fran Telarp till Ulvenstorp (N 6412592 E 464296) ach i sdder av en linje fran Ulvenstorp till
Brunnstorp [viadukten under E4: N 6409081 E 456692).

LEnligt vagens dragning i januari 2022
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Spetifika uppgifter om det geografiska omradet:

Produktionsomradet far “Applen fran Appledalen” svenska Applen fran Appledalen” dr
beldget i den sédra delen av biosfarsomridet "Ostra Witterbranterna®. Omridet utgir en
del av den ostra sidan av den forkastningsspricka i vilken sjon Wattern, Europas femie
stérsta sid, &r beldgen.

Fran Vattern (83 meter dver havet) stiger landet brant upp till en hajd av drygt 300 meter.
Genom khranten, i riktning fran sydvéist mat nordast, skir cn dalgang dar landet
langsammare stiger upp mot en hdjd av ca 250 meter. Den sydvidstra delen ay dalen med
omgivande sluttningar samt Landsjan — rester av den issjéi som after den senaste istiden
téckte omrddet — utgdr den del som fatt namnet Appledalen till faljd av de omfattande
fruktodlingarna som sedan sekelskiftet 120071900 praglar de hérdiga jordarna Eomridet.

Pa den nordvastra sidan av Appledalen bestar berggrunden av en kvarts ach féltspatrik
sedimentdr scandsten. Narmast Vattern utgérs berggrunden av ultrabasiska och
intermediért intrusiva bergarter som gabbroid/dioritoid. | resten av Appledalen
farekommer hivadsakligen sur intrusiv granit/granodtarit.

Marmast Landsjén bestar jordmanen av postglacial grovsilt/sand som via omraden av glacial
lerafsilt éwvergar i moran. | den sydvastra delen av Appledalen finns ett strak med
isalvssedimentfsand. Jorddjupet varierar fran 50 meter séder om Landsjon till 1-10 meater i
omraden med litet jorddjup,

De tyngre jordarna har god vattenhallningskapacitet medan den dr samre pa de mer
sandiga jordarna. Jordarnas inneh 3!l av organmiskt material dr ca 3, 0—5,0 % ach pH-virdet
arca6,0-65.

Produktionsamradet tillhér klimatzop Dfb, enligh Képpens klimatklassifikation vilket betyder
ett kallt och fuktigt kontinentalt klimat. Vadret 3r valdigt omwvdxlande och uppwisar stora
sdsongsvariationer. Sommartid 3r klimatet relativt varmt [medeltemperatur 13°C) ach
fuktigt. Askoviider ar vanligt farekommande. Wintrarna kan vara kalla {medeltemperatur ca
-3°C} med aterkommande snifall. Arsmedelnaderbérden ar ca 650 mm och antalet
soltirmmar ca 1500 — 1700 per ar.

klimatet | Appledalen paverkas av narheten til Vattern, Europas femte starsta sjo, vilket
medfiir sena varar och kvarvarande vrme in pa hiisten. De sena vararna minskar risken fisr
strdng nattfrost under frukttrddens blomningsperiod.

Samtidigt bidrar temperaturvariaticnerna under dygnet till utvecklingen av fruktens
organoleptiska egenskaper dar exempelvis de kalla ndtterna ger den fina férg och smak som
karaktariserar “Applen frin Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen”.

Appledalens |ige, topografiska variation ach narheten till sién Vattern ger perfekta
forutsattningar for odling av dpplen. Appledalens kuperade mosaiklandskap har hig
biologisk mangfald och goda forutsattningar fér vilda pollinerare.



Specifika uppgifier om produkien:

Vid odling av “Applen fran Appledalen”/"Svenska Applen fran Appledalen” planteras traden
i sortrena odlingar med inplantering av pallineringstrad. Sortrena odlingar underlattar
skiirdearbetet,

Odlingen av “Applen frin Appledaler” /" Svenska Applen fran Appledalen” &r
klimatcertifierad enligt IP Sigill Frukt och grint vilket bland annat innebar strikta regler far
bevattning, godsling och anvandning av vixtskyddsmedel,

Gédsling av appletriden sker efter hehov och baseras pd markanalys och pa skardens
storlek. Godsling sker med en blandning av organisk gddsel/kompost och kanstgddning,

Bevattning sker med sjévatten fran Vattern, Europas femte storsta sjo. Tillgangen tili
sjdvatten &r zod vilket 28r att odlingarna inte &rkdnsliga f6r torka pad samma sitt som pa
andra platser | Sverige.

Beskdming av dppletriden anpassas till sort och vaxtplats for att maximers
solinstralningen.

Pollinering sker med en blandning av honungshin i kuper och vilda pollinerare.

Skadadjurshekdmpning sker efier behovsprovning. Insektsprover s k. bankprover samlas in
med hdv och antalet skadeinsekter | proven avegdr om det finns behow far bekdmpning eller
ej. Fermmonfaller anvdnds fir att locka bort vissa skadeinsekter.

*Applen fran Appledalen” /" Svenska Applen fran Appledalen” plockas fir hand. Enligt ett
gammalt talesitt fran Appledalen ska applan behandlas lika varsamt som 3gg. Vid
plockningen ser plockaren till att plocka dpplena s3 att skaftet sitter kvar. Plockning sker
vanligen efter den forsta frosten.

Applena mognar vid olika tidpunkter beroende pé sort och odlingens placering. Plockaren
avpdr om frukten ar mogen fér skdrd baserat pa fruktens utseende. Far vissa sarter kan
skird ske av samtliga dpplen vid ett och samma tillf3lle. Andra sorter maste gallringsskérdas
wilket innebar att plockning sker vigl flera tillfallen varefter dpplens mognar. | dessa fall kan
plockning av en odling behdva ske vid upp tilltre tillfllen per sdsong.

Myskdrdade dpplen férvaras i kyla (2 - 3 °C) 1 hg fukbighet och vid reducarad syrgasniva (1-
1,5% {ULO-1ager}. | kyllagret ligger frukten orard till dess att den att den paketeras for
leverans till kund. D3 synas dpplena, och skadad frukt avldgsnas, storlekssorieras
{maskinellt och packas for hand av odlarna for att garantera maximal kvalitet. Enligt odlarna
ar man “mer noggrann vid den fortsatta hanteringen av frukten om man sjaly har edlat
Spplena 3n om man endast &r anstalld for att exempelvis paketera 3pplena.”

Den packade frukten skickas till grossisten som har sina lokaler i Appledalen. Nirhet till
grossisten medfor miljévanligl kora transportvdgar och bidrar ocksd till fruktens higa
kvalitet.

Egna packericr och ndrheten till grossisten gdr att Spplena packas for direkt leverans
fpackad frukt har max 5 dagars ligetid). Kort ligetid gér att frukten behfler fukten och ar
saftspand ndr den nar kunden vilket i sin tur gor att konsumenten battre upplever fruktens
smak och krispighet.



Produktens s3rskilda egenskaper

"Applen fran Appledalen”/"Svenska Applen fran Appledalen” &r en

uppskattad kvalitetsprodukt, *Applen frin Appledalen® /"Svenska Applon fran Appledalen”
kinnetecknas av sin intensiva farg, sin tydliga fruktsyra som balanseras av en val avvigd
sétma.

Egna packerier och ndrheten till grassisten giir att “Applen fran Appledaten” /" Svencka
Applen fran Appledalen” ar saftspanda nar de nar kunden.

Den manuella hanteringen av “Applen fran Appledalen "gér att tunnskaligare dpplesorter
kan odlas och hanteras utan att dessa far illa under pleckning, lagring, och packning. Den
tunnskaliga frukten uppskattas av konsumenten,

Till skillnad fran inférda och importerade applen dr “Applen frin Appledalen” /" Svenska
Applen fran Appledalen” inte vaxade och heller inte kemiskt behandlade efter skard.

Drsakssamband mellan det geografiska omrideat och en viss kvalitet, ett visst anseende, eller en
viss annan egenskap som kan hiinféras till produkten (SGEB):

Sambandet mellan egenskaperna hos “Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran
Appledalen” och det geografiska omradet baseras p3 savil naturgivna och manskliga
faktorer.

Maturgivne fokiarer

Appledalen har sdrskitt I3mpliga férhallanden far odling av dpplen. Den kuperade och
rmosaikartade landskapet och dalens geografiska orientering mot sydvist erbjuder varma
gynnsamma lagen fér odiing av dpplen.

Klimatet paverkas av ndrheten till sjdn Vattern med sitt stora vattermagasin. P virarna for
de sydvistliga vindarna med sig kallare |oft fran Vittern, Gen kalla luften forsenar
blomningen hos dppletriden i dalen med ca twdl veckor och minskar darmed risken for
frostskador under blomningen,

Pa hosten fiir de sydvastliga vindarna med sig varmare fuft fran Wattern vilket farlanger
vaxtsdsongen med ca 14 dagar och minska risken fér att odlingarna drabbas av string frost
{flera minusgrader) vifket annars skulle skada frukten.

Under odlingssasongen varierar dygnstem peraturen. Variation | dygnstemperaturen under
dpplenas mognadsprocess paverkar s3val fargutvecklingen hos dpplen sam dpplenas
innehall av socker och fruktsyra och hidrar dirmed till de egenskaper som karaktdriserar
*Applen frén Appledalen” /*Svenska Applen fran Appledalen”.

Genom narheten till Vattern &r tillgangen pa vatten fér bevattning av odlingarna god.
Risken for torka, ett problem fér manga andra dpplaecdlingar, dr dérmed liten,

fddnsklign faktorer

Bland odlarna av “Applen frin Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” ar odling av
dpplen enfamiljetradition sem gatt i ary i flera generationer, Odlarna har darigenom skaffat
sig en stor ackumulerad kunskap om férhallandena (bla. markfarhallanden och
mikraklimat) 1 de olika delarna av Appledalen.



Genom kunskap om sdvdl farhallandena i de olika delarna av dalen som de individuella
dppelsorternas krav pd odlingsmiljén kan odlarna vilja den appelsort som ar bast lampad
fir odling pa en viss plats | Appledalen.

Kénnedom om de lokala férutsattningarna och om dppelsarternas individuella krav pd
odlingsplatsen &r ocksd avgbrande vi beskarmingen av dppletrédden sa att dppeltriden far
basta méjliga firutsattningar fior att utveckla den kvalitet som kdnnetecknar “Applen fran
Appledalen” /" Svenska Applen fran Appledalen”,

Cdlingen av "Applen frin Appledalen”/ Svenska Applen fran Appledalen” 3r
klimatcertifierad enligt IP Sigill Frukt och grint vilket bland annat innebar att bevattning,
godsling och anvandning av vaxtskyddsmede! endast sker om och nir det behévs, Samtliza
odlare i Appledalen har varit anslutna till IP-certifieringen sedan borjan av 1990-talet.
Odlarna har darmed ca 30-ars erfarenhet av arbetssittet,

Godsling av dppletrédden sker efter behov och baseras odlarnas kunskap om farhallandena
pd odlingsplatsen och pa data fran markanalyser samt pa skdrdens férvantade storlek. P&
grund av adlingarnas lutning har adlarna anpassat gddslingen 53 att tréden kan godslas mead
godningen lost i vatten,

Bevatining sker med sjdvatten frin Vattern. Bevattning sker efter behov och anpassas till
markférhillandena pa de olika odlingsplatserna i Appledalen.

Fallinering sker med en blandning av honungsbin i kupor och med vilda pollinerare. For att
underldtta for vilda pollinerare anldgger odlarna anldgger insektshotell och bereder
speciella omraden far markboende pollinerare. Qdlarna [8ter acksa graset mellan triden
vara relativt [dngvant vilket uppskattas av pollinatérerna.

Hanteringen av frukten fran skord till paketering sker for hand. Endan undantaget fran den
manuella hanteringen dr den maskinella storlekssorteringen av de skdrdade dpplena .

Yid skérden ser plockaren till att skaftet blir kvar pé dpplet. Darmed farhindras skador och
vidare angrepp pa den plockade frukten fran skaftsidan.

Beroende pd dpplesort ach odlingarnas placering mieognar dpplena vid olika tidpunkt.
Fruktens utseende och farg avgdr ndr frukten ar mogen for plockning, Att plocka dpplena
kraver darfér kunskap am de olika Spplesorternas egenskaper.

Vissa sorter maognar successivt under skordesdsongen. FOr dessa sorter maste plockning ske
genom 5.k, gallringsskiird dir plockaren kan behdva placka dpplen fran en odling vid upp till
tre tillfaller under samma sktirdesasong.

Mysktirdade pplen férvaras i kyla (2 - 3 °C) i hilg fuktighet och vid lg syrgasniva (ULO-
lager). | kyllagret ligger frukten ordrd till dess att den att den paketeras for leverans till
kund. 04 synas applena, och skadad frukt avlagsnas, storlekssorteras (maskinellt och packas
far hand av odlarna fiér att garantera maximal kvalitet. Enligt odlarna &r man "mer
naegrann vid den fortsatta hanteringen av frukten om man sjaly har odlat dpplena dnom
man endast dr anstalid for att exempelvis paketera Spplena.”

Den packade frukten skickas till grassisten som har sina lokaler i Appledalen. Marhet till
grossisten medfdr miljévanlist korta transportvdgar och bidrar ocksd tll fruktens hoga
kvalitet,



Killor
Ostra Vatterbranterna - Ansékan till Biosfiromride
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Produktionsomradet begrinszas | vAster av vag E4%, 1 norr av en linje frin sydvasira hérnet av
tibybrantens naturreservat (N 6416248 E 457528} il Tolarp (M 6418496 E 461312}, i Gsterav en
linje fran Tolarp till Ulvernstorp (N 6412592 E 464296} och i sOder av en linje fran Ulvenstarp till
viadukten under E4 vid Brunnstorp (N 6409021 E 456692}

¥ Enligt vigens dragning i januar 2022
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Jordartskarta Appledalen
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