Ansokan om geografisk beteckning

Ansokan avser
Skyddad geografisk beteckning (SGB)

Ansokande grupp
Sveriges Gérdsmejerister, % Jiirss Mejeri, Gjutmistarbacken 1, 648 31 HALLEFORSNAS

1 Beteckning
Filmjolk

2 Medlemsstat eller tredje land
Sverige

3 Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 Produkttyp
Klass 1.4 Andra produkter frén djur (4gg, honung, diverse mjolkprodukter utom smor etc.)

3.2 Beskrivning av produkten:

Filmj6lk dr en med mesofil syrakultur syrad mjolkprodukt med frisk, frisch syrlighet och
trogflytande konsistens. Fetthalten &r 0,5-10 %. pH-vérdet brukar ligga i intervallet 4,3-4.9.

Filmj6lk har en mild syra och s6tma tillsammans med l4tt krimighet. Organoleptiskt passar
filmj6lkens milda och runda smak till sommarens firska bir och frukter eller till smulat
knickebrod (bryta) och sylt.



3.3 Ravaror

Filmjolk framstills av opastoriserad eller pastoriserad svensk komjolk.

3.4 Foder

3.5 Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrdnsade
geografiska omrddet

Mjolkravaran ska vara av svenskt ursprung och framstillningen av filmjélken ska ske i
Sverige.



3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, férpackning etc.

3.7 Sdirskilda regler fér mdrkning

4 Beskrivning av det geografiska omradet
Det geografiska omréadet utgdrs av hela landet Sverige.

5 Samband med det geografiska omradet

5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Kénnetecknande for det geografiska omradet &r det faktum att de naturligt fsrekommande
mjolksyrabakterierna huvudsakligen 4r av mesofil natur.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

Mjélkrévaran till filmjolk kan antingen vara helfet eller ocksé underfet efter separation och
aterblandning till 6nskad fetthalt. Mj6lken syras med en mesofil mjélksyrakultur utgorandes
av en blandkultur av Lactococcus lactis, L. cremoris, L. diacetylactic och Leuconostoc
cremoris vilka sammantaget paverkar mjolkréavaran sa att mjolksyra, diacetyl och koldioxid
bildas varvid konsistensen till trogflytande. Resultatet blir att aromen blir milt syrligt frisk
men med en krdmig mjuk textur som tydligt skiljer ut filmjolken fran t.ex. yoghurt. Syrningen
dger rum vid en temperatur av mellan 18-25 °C. Figur 1 visar ndgra olika exempel pa filmjslk
frdn sévél mindre som storre producenter.

Figur 1. Filmjélk en tillverkas i sdvdl smd som stora mejerier runt om i Sverige.

5.3 Viss kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénféras
till produkten

Mjélken ér det svenska lantbrukets ekonomiska ryggrad p4 samma sitt som mjslkkulturen
spelar en mycket central roll i den svenska matkulturen. Syrade mjolkprodukter finns i alla
lander med mjolkkultur, men filmj6lken &r unik for Sverige och filmjélkens rykte &r dérfor
tatt forknippat med hela Sverige. Den mesofila mjélksyrakultur som anvinds i filmjolk
bygger vidare pa en dldre forindustriell ystningstradition i Sverige dér mjolk fick sjélvsyra, si
kallad “surmjolk”. Nér sa gjordes och gors i Sverige erhaller man normalt frimst en mesofil
syrning olikt vad som d&r fallet i stora delar av kontinentaleuropa, t.ex. i Alperna dér symingen
istdllet blir termofil (yoghurtlik). Historiskt skummades mjolken for att komma at mjolkfettet
och bevara detta som smor, medan den resterande skummjolken fick sjalvsyra. Begreppet



?filmjolk” eller bara “fil” ar kint sedan 1700-talets forsta halft. En sokning i svensk dagspress
ger tréffar pa ordet filmjolk redan fran 1802 och sedan under hela 1800-talet, men med tydlig
uppgang fran det tidiga 1930-talet. Dagens filmjolk &r en vidareutveckling av den sura
skummjolken via filbunken. I takt med att ménniskors levnadsforhallanden forbéttrades under
andra halvan av 1800-talet kunde man tillata sig att lata syra inte bara skummjoélk utan ocksé
helmjolk. Gjordes denna syrning 1 en for &ndamalet avsedd portionsskal blev resultatet ett fint
och fast koagel, som bendmndes filbunke. Nir den moderna mejerindringen véxte fram
bérjade man pastorisera mjolk (lagkrav fran 1937) och forpacka sina K-mjolksprodukter
(firska mjolkprodukter) i flaskor. Ddrmed kom den fasta filbunken att bli den viskosa vétskan
filmjolk. Filmjolk, som vi kdnner den idag, gors med tillsatt mj6lksyrakultur och har
tillverkats i Sverige sé linge som mjo6lksyrakultur har renframstallts, vilket innebar sedan det
sena 1800-talet. 1931 lanserade Mjolkcentralen och andra svenska mejerier den filmjélk som
vi idag kdnner. Man kan alltsé sdga att filmj6lk som mejeriprodukt 4r en produkt av det
samtidigt framvéxande folkhem som liksom filmj6lken skulle skapa struktur och standard i
samhillet under tidigt 1930-tal.

Filmj6lkens rykte dr som svensk kulturprodukt, ja som synonym till ordet Sverige anvénds
faktiskt ibland ordet ”Filmjolkslandet”. Detta ursvenska rykte blir sérskilt tydligt nér annars
kulturellt nirstdende landers befolkning diskuterar matkulturen i Sverige. P4 siten Familjeliv
skriver t.ex. en svensksprakig familj boendes i Jakobstad i finska Osterbotten i en trdd om ett
besok i Sverige ddr man stotte pa filmjolk for forsta gangen. Det hela utspelade sig &r 2006:

”Semestrade med familjen i Sverige i somras. Vi blev fortjusta i filmjolk. Kan néstan sdga att
Jjag fick abstinens efterdt. Vet nan om det sdljs svensk filmjolk i Finland? Eller nagot
motsvarande ?7?”

Familjen far en del svar som alla gar ut pa att ndgon identisk produkt inte finns i Finland,
dven om man har andra syrade mjélkprodukter dér, som da & andra sidan inte finns 1 Sverige.
I den mén filmj6lk ska omtalas i engelsksprakiga ldnder anvénds normalt det svenska ordet
“filmj6lk™ i odversatt form.

Filmjolk &ts av svenskar i alla aldrar och i manga olika situationer fran frukost till mellanmal
och kvillsmat. Inte séllan &ts filmj6lk med en klick sylt 1, kanske med lite strésocker och
kanel ovanpa och vildigt ofta med lite miisli pa toppen. Ibland kan ocksa brutet knickebrod
eller brutet hart tunnbrdd utgéra toppen pa filmjolkstallriken. Filmjolken har f6r generationer
av svenskar varit en sjilvklar del av frukosten. Dér man pé kontinenten nojer sig med en
croissant och en kaffe dr en tallrik filmjolk med vil valda tillbehor f6r ménga svenskar sjilva
sinnebilden av vad en frukost &r.
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