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BILAGA I

TEKNISKA DEFINITIONER

De tekniska definitioner som avses i artikel 2.2 &r foljande:

(1

2)

3)

Med ’jordbruksalkohol” avses en alkoholhaltig vdtska som har foljande egenskaper:

a)  Organoleptiska egenskaper: ingen annan pavisbar smak @n av ravaran.

b)  Légsta alkoholhalt: 96.0 %.

c)  Hogsta halt av restsubstanser:

i)

vii)

Total syrahalt, uttryckt i gram &ttiksyra per hektoliter alkohol (100
volymprocent): 1,5.

Estrar, uttryckt i gram etylacetat per hektoliter alkohol (100
volymprocent): 1,3.

Aldehyder, uttryckt i gram acetaldehyd per hektoliter alkohol (100
volymprocent): 0,5.

Hogre alkoholer, uttryckt i gram 2-metyl-1-propanol per hektoliter
alkohol (100 volymprocent): 0,5.

Metanol, uttryckt i gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent): 30.

Torrsubstans, uttryckt i gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent):
L,5.

Flyktiga kvdvehaltiga baser, uttryckt i gram kvive per hektoliter alkohol
(100 volymprocent): 0,1.

viii) Furfural: ej pavisbart.

Med “destillat framstillt av jordbruksprodukter” avses en alkoholhaltig vétska som
erhalls genom destillering, efter alkoholjisning, av sadana jordbruksprodukter som
fortecknas 1 bilaga I till fordraget; ett sadant destillat har inte samma egenskaper som
etanol eller en spritdryck, men det ska ha kvar arom och smak av de ravaror som

anvants.

Om det hinvisas till de rdvaror som anvéints ska destillatet ha erhallits uteslutande
fran dessa ravaror.

Med ”’s6tning” avses anvdndning av en eller flera av foljande produkter vid
framstéllning av spritdrycker:
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4)

)

(6)

(7

a) Halvvitt socker, vitt socker, extravitt socker, dextros, fruktos, stirkelsesirap,
sockerlosning, flytande invertsockerlosning, invertsockersirap, enligt
definitionerna i radets direktiv 2001/111/EG".

b)  Renad koncentrerad druvmust, koncentrerad druvmust, farsk druvmust.

c¢) Karamelliserat socker, dvs. den produkt som erhélls uteslutande genom
kontrollerad uppvarmning av sackaros utan baser, mineralsyror eller andra
kemiska tillsatser.

d)  Honung, enligt definitionen i radets direktiv 2001/110/EG>.
e) Johannesbrodssirap.

f)  Andra naturliga kolhydrater som har en liknande effekt som de produkter som
avses 1 punkterna a—e.

Med ’tillsats av alkohol” avses tillsats av jordbruksalkohol, destillat av
jordbruksprodukter eller bada 1 en spritdryck.

Med tillsats av vatten” avses tillsats av vatten som far ha destillerats,
demineraliserats, permuterats eller mjukgjorts 1 framstéllningen av spritdrycker.
Denna tillsats &r tillaten, forutsatt att vattenkvaliteten Overensstimmer med radets
direktiv 98/83/EG> och Europaparlamentets och radets direktiv 2009/54/EG* och att
spritdryckens alkoholhalt, efter tillsatsen, fortfarande motsvarar den ldgsta
alkoholhalt som foreskrivs for den relevanta spritdryckskategorin.

Med “egalisering” avses en kombination av tva eller flera spritdrycker av samma
kategori som endast skiljer sig fran varandra genom mindre olikheter i friga om
sammansittning, beroende pi en eller flera av foljande faktorer:

a)  Framstillningsmetoden.

b)  De destillationsapparater som anvints.
c)  Tiden for mognadslagring eller &ldring.
d)  Det geografiska produktionsomradet.

En spritdryck som framstills pa detta sdtt ska vara av samma kategori som de
ursprungliga spritdryckerna fore egalisering.

Med “mogning eller lagring” avses den process som far vissa reaktioner att utvecklas
pa naturlig vdg i lampliga behallare, i syfte att ge spritdrycken i frdga organoleptiska
egenskaper som den tidigare inte haft.

Rédets direktiv 2001/111/EG av den 20 december 2001 om vissa former av socker avsedda som livsmedel (EGT L
10, 12.1.2002, s. 53).

Rédets direktiv 2001/110/EG av den 20 december 2001 om honung (EGT L 10, 12.1.2002, s. 47).

Rédets direktiv 98/83/EG av den 3 november 1998 om kvaliteten pa dricksvatten (EGT L 330, 5.12.1998, s. 32).
Europaparlamentets och radets direktiv 2009/54/EG av den 18 juni 2009 om utvinning och saluférande av naturliga
mineralvatten (EUT L 164, 26.6.2009, s. 45).
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®)

)

(10)

(an

(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

(17)

Med ”aromer” avses “aromer” enligt definitionen i artikel 3.2 a i forordning (EG) nr
1334/2008.

Med “aromdmnen” avses “aromédmnen’ enligt definitionen i artikel 3.2 b i forordning
(EG) nr 1334/2008.

Med naturligt aromédmne” avses “naturligt aromdmne” enligt definitionen i artikel
3.2 ¢ i forordning (EG) nr 1334/2008.

Med “aromberedning” avses “aromberedning” enligt definitionen i artikel 3.2d i
forordning (EG) nr 1334/2008.

Med “andra aromer” avses “andra aromer” enligt definitionen i artikel 3.2 h i
forordning (EG) nr 1334/2008.

Med firgdmnen” avses “fargdmnen” enligt definitionen i punkt 2 i1 bilaga I till
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1333/2008°.

Med “anvéndning av firgdmnen” avses anvindning av en eller flera fargdmnen vid
framstillning av en spritdryck pa det sitt som avses 1 bilaga I punkt 2 till férordning
(EG) nr 1333/2008.

Med alkoholhalt i volymprocent” avses andelen ren alkohol i produkten vid 20 C°,
uttryckt 1 volym ren alkohol, i forhdllande till produktens totala volym vid samma
temperatur.

Med “halt av flyktiga &mnen” avses den méngd andra flyktiga &mnen @n etanol och
metanol som finns i en spritdryck som uteslutande framstillts genom destillering,
och som uteslutande &r ett resultat av destillering eller omdestillering av de ravaror
som anvénts.

Med forpackning” avses skyddsomslag, kartonger, lador, behallare och flaskor som
anvénds vid transport eller forsdljning av spritdrycker.

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om livsmedelstillsatser
(EUT L 354, 31.12.2008, s. 16).
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DEL I

BILAGA 11

Kategorier av spritdrycker

1. Rom

a)

Rom kan vara ett av foljande:

1)  En spritdryck som framstillts uteslutande genom alkoholjdsning och
destillering, antingen av melass eller sirap som framstillts vid
tillverkning av rorsocker eller av sjdlva rorsockersaften, och som
destillerats till mindre dn 96 volymprocent, sé att destillatet i markbar
grad har de specifika organoleptiska kidnnetecknen for rom.

i1)  En spritdryck som uteslutande framstillts genom alkoholjdsning och
destillering av sockerrdrssaft, och som dels har de sérskilda aromatiska
egenskaper som kédnnetecknar rom, dels en halt av flyktiga dmnen om
minst 225 gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent). Denna
spritdryck far sdljas med ordet “jordbruks-” som bestdmning till
forsdljningsbeteckningen rom” tillsammans med nagon av de
registrerade geografiska beteckningar for de franska utomeuropeiska
departementen och den autonoma regionen Madeira.

Alkoholhalten i rom ska vara ldagst 37,5 volymprocent.

Alkohol fér inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna &r
utspadd eller e;.

Rom far inte smakséttas.
Rom far endast innehélla tillsats av sockerkuldr for att anpassa fargen.

Ordet “traditionnel” fir komplettera geografiska beteckningar i denna kategori,
under forutsdttning att rommen framstéllts genom destillering till en
alkoholhalt som é&r ldgre &n 90 volymprocent efter alkoholjdsning av
alkoholproducerande ravaror som uteslutande har sitt wursprung péa
framstillningsplatsen. Sddan rom ska ha en halt av flyktiga &mnen om minst
225 gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent), och den fir inte sotas.
Aven om ordet “traditionnel” anvinds fr uttrycken “fran sockerproduktion”
eller ’jordbruks-" ldggas till forsdljningsbeteckningen “rom” som é&tfoljer de
geografiska beteckningar som det hdnvisas till 1 led a ii.

Detta far inte pdverka anvindningen av ordet "traditionnel” om en produkt som
inte omfattas av denna kategori, i enlighet med de sérskilda kriterierna for
saddana produkter.
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2. Whisky eller whiskey

a)

b)

c)

d)

Whisky eller whiskey dr en spritdryck som uteslutande framstillts genom att
utfora samtliga av foljande produktionsmoment:

1) Destillering av mésk fran maéltad spannmal, med eller utan hela korn av
annan spannmaél

— som forsockrats genom diastas fran den malt som anvénts, med
eller utan andra naturliga enzymer,

— som jasts med hjdlp av jast.

i) En eller flera destilleringar till en alkoholhalt som &r ldgre
an 94,8 volymprocent, sé att destillatet fatt en arom och smak som hérror
frén de rdvaror som anvénts.

iii)  Det slutliga destillatet lagrats i minst tre &r pa trifat med en volym pé
hogst 700 liter.

Det slutliga destillatet, till vilket endast vatten och sockerkulor (for
fargning) far tillsittas, ska ha den fiarg, arom och smak som &r ett resultat
av den framstéllningsprocess som beskrivs i led i, ii och iii.

Alkoholhalten 1 whisky eller whiskey ska vara ldgst 40 volymprocent.

Alkohol far inte tillsttas enligt definitionen i bilaga 1.54, oavsett om denna &r
utspadd eller ej.

Whisky eller whiskey fér inte sétas eller smaksittas, och far inte heller
innehalla ndgra andra tillsatser 4n sockerkuldr som anvinds som fargning.

3. Siadessprit

a)

b)

Sadessprit dr en spritdryck som uteslutande framstillts genom destillering av
jast misk fran spannméal med hela korn och som har organoleptiska egenskaper
som hérror frén de rdvaror som anvénts.

Alkoholhalten 1 sddessprit ska vara ldgst 37 volymprocent med undantag for
”Korn”.

Alkohol far inte tillsdttas enligt definitionen 1 bilaga 1.4, oavsett om denna é&r
utspadd eller e;.

Sadessprit far inte smakséttas.
Sédessprit far endast innehalla tillsats av sockerkulor for att anpassa fargen.

Sadessprit far ha forséljningsbeteckningen “sddesbrandy” om den har
framstéllts genom att jist méisk fran spannméal med hela korn destillerats till en
alkoholhalt som é&r ldgre 4n 95 volymprocent, och har organoleptiska
egenskaper som hirrdr frén de ravaror som anvints.
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4. Vinsprit

a)

Vinsprit dr en spritdryck om den uppfyller foljande villkor:

i)  Den framstills uteslutande genom destillering till en alkoholhalt som é&r
lagre dn 86 volymprocent av vin eller av vin som &r uppspritat for
destillering, eller genom omdestillering av ett vindestillat till en
alkoholhalt som é&r ldgre dn 86 volymprocent.

i1)  Den har en halt av flyktiga &mnen pd minst 125 gram per hektoliter
alkohol (100 volymprocent).

iii) Den har en metanolhalt pa hogst 200 gram per hektoliter alkohol (100
volymprocent).

Alkoholhalten i vinsprit ska vara ldgst 37,5 volymprocent.

Alkohol fér inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna ar
utspadd eller ej.

Vinsprit  fir inte smaksidttas. Detta utesluter inte traditionella
framstillningsmetoder.

Vinsprit far endast innehélla tillsats av sockerkuldr for att anpassa fargen.

Om vinsprit har lagrats far den fortsétta att sdljas som ”vinsprit”, under
forutséttning att den har lagrats lika lange eller ldngre @n den lagringsperiod
som foreskrivs for spridrycker enligt definitionen i kategori 5.

5. Brandy eller Weinbrand

a)

b)

Brandy eller Weinbrand &r en spritdryck som uppfyller f6ljande villkor:

1) Den framstills av vinsprit, eventuellt med tillsats av vindestillat, som har
destillerats till en alkoholhalt som &r lidgre an 94,8 volymprocent;
vindestillatet far utgéra hogst 50 procent av den slutliga produktens
alkoholhalt.

11)  Den har lagrats i minst ett ar i ekbehallare, eller i minst sex ménader pa
ekfat med en volym pa mindre &n 1 000 liter.

1ii)  Den har en halt av flyktiga &mnen pd minst 125 gram per hektoliter
alkohol (100 volymprocent), som uteslutande hérror frén destillering eller
omdestillering av de rdvaror som anvénts.

iv) Den har en metanolhalt pa hogst 200 gram per hektoliter alkohol (100
volymprocent).

Alkoholhalten 1 brandy eller Weinbrand ska vara ldgst 36 volymprocent.

Alkohol fér inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna &r
utspadd eller e;.
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d)

e)

Varken brandy eller Weinbrand far smaksittas. Detta utesluter inte traditionella
framstédllningsmetoder.

Brandy eller Weinbrand far endast innehélla tillsats av sockerkulor for att
anpassa fargen.

6. Druvsprit eller sprit av druvrester

a)

b)

e)

Druvsprit eller sprit av druvrester dr en spritdryck som uppfyller foljande
villkor:

1) Den dr uteslutande framstélld av druvrester som jdsts och destillerats,
antingen direkt genom vattenanga eller efter det att vatten tillsatts.

i)  En kvantitet jasningsrester far tillsdttas, dock hogst 25 kg per 100 kg
anvénda druvrester.

iii)  Den andel alkohol som erhallits fran jasningsresterna far uppga till hogst
35 procent av den totala andelen alkohol i den slutliga produkten.

iv)  Destilleringen ska ske tillsammans med sjédlva druvresterna, till en
alkoholhalt som é&r ldgre dn 86 volymprocent.

v)  Omdestillering &r tilliten under fOrutséttning att alkoholhalten inte
andras.

vi) Den har en halt av flyktiga dmnen pd minst 140 gram per hektoliter
alkohol (100 volymprocent), och har en metanolhalt pa hogst 1 000 gram
per hektoliter alkohol (100 volymprocent).

Alkoholhalten 1 druvsprit eller sprit av druvrester ska vara liagst 37,5
volymprocent.

Alkohol fér inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna ar
utspadd eller e;.

Druvsprit eller sprit av druvrester fir inte smaksittas. Detta utesluter inte
traditionella framstillningsmetoder.

Druvsprit eller sprit av druvrester far endast innehélla tillsats av sockerkulor
for att anpassa fargen.

7. Sprit av fruktrester

a)

Sprit av fruktrester dr en spritdryck som uppfyller f6ljande villkor:

1)  Den framstélls uteslutande genom att andra fruktrester 4n druvrester jists
och destillerats till en alkoholhalt som dr ldgre dn 86 volymprocent.

i1)  Den har en halt av flyktiga d@mnen pa ldgst 200 gram per hektoliter
alkohol (100 volymprocent).

SV



SV

iii) Den har en metanolhalt pad hogst 1500 gram per hektoliter alkohol
(100 volymprocent).

iv) Den har, i fraga om sprit av stenfruktrester, en cyanvitesyrahalt om hogst
7 gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent).

v)  Den far omdestilleras, under forutséttning att alkoholhalten i1 enlighet
med led 1 inte dndras.

Alkoholhalten i sprit av fruktrester ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Alkohol far inte tillsdttas enligt definitionen 1 bilaga 1.4, oavsett om denna é&r
utspadd eller e;.

Sprit av fruktrester far inte smaksittas.

Sprit av fruktrester far endast innehélla tillsats av sockerkulér for att anpassa
fargen.

Forsdljningsbeteckningen ska bestd av namnet pa frukten foljt av “sprit av
fruktrester”. Om  rester av flera olika frukter anvéints ska
forséljningsbeteckningen vara “’sprit av fruktrester”.

8. Russinsprit eller raisin brandy

a)  Russinsprit eller raisin brandy ar en spritdryck som uteslutande framstallts
genom destillering av den produkt som erhéllits genom alkoholjdsning av
extrakt av torkade druvor av sorterna Corinth Black eller Moscatel
d'Alexandrie, och som har destillerats till en alkoholhalt som &r ldgre 4n
94,5 volymprocent, s att destillatet fatt en arom och smak som hérrdr fran de
ravaror som anvants.

b)  Alkoholhalten i russinsprit eller raisin brandy ska vara lagst 37,5
volymprocent.

c)  Alkohol far inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna é&r
utspadd eller e;.

d)  Russinsprit eller raisin brandy fér inte smaksittas.

e)  Russinsprit eller raisin brandy far endast innehalla tillsats av sockerkulor for att
anpassa fargen.

9. Fruktsprit
a)  Fruktsprit dr en spritdryck som uppfyller foljande villkor:

i)  Den framstills uteslutande genom alkoholjdsning och destillering av
frukter med fruktkott eller saft av sddana frukter, bér eller gronsaker med
eller utan kérnor.
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b)

i)  Den destilleras till en alkoholhalt som ar ldgre 4n 86 volymprocent, sa att
destillatet fatt en arom och smak som héarror fran de ravaror som
destillerats.

1i)  Den har en halt av flyktiga &mnen pd minst 200 gram per hektoliter
alkohol (100 volymprocent).

iv)  Den har, 1 frdga om stenfruktsprit, en cyanvitesyrahalt om hogst 7 gram
per hektoliter alkohol (100 volymprocent).

Fruktspritens metanolhalt far wvara hogst 1000 gram per hektoliter
(100 volymprocent).

1) I fraga om fruktsprit som erhéllits fran frukter eller bdr som nédmns i
nedanstdende forteckning fir metanolhalten hogst uppgé till 1200 gram per
hektoliter alkohol (100 volymprocent):

— Plommon (Prunus domestica L.)

— Mirabell (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex
Mansf.),

— Quetsch (Prunus domestica L.),
— Apple (Malus domestica Borkh.)

— Paron (Pyrus communis L.), dock ej Williamspdron (Pyrus
communis L cv "Williams”)

— Hallon (Rubus idaeus L.)

— Bjornbar (Rubus fruticosus auct. aggr.)
— Aprikos (Prunus armeniaca L.)

— Persika (Prunus persica (L.) Batsch)

i1) I friga om fruktsprit som erhallits frin frukter eller bir som nimns 1
nedanstdende forteckning far metanolhalten hogst uppga till 1 350 gram per
hektoliter alkohol (100 volymprocent):

—  Williamspéron (Pyrus communis L. cv ”Williams”)
— Roda vinbar (Ribes rubrum L.)

— Svarta vinbér (Ribes nigrum L.)

— Ronnbér (Sorbus aucuparia L.)

— Flader (Sambucus nigra L)

— Kvitten (Cydonia oblonga Mill.)

10
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g)

h)

— Enbar (Juniperus communis L. eller Juniperus oxycedrus L.)
Alkoholhalten i fruktsprit ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Alkohol fér inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna ar
utspadd eller e;.

Fruktsprit fir inte smaksittas.

Forséljningsbeteckningen ska vara “sprit”, foreganget av namnet pa frukten,
biaret eller gronsaken, t.ex. korsbérssprit eller kirsch, plommonsprit eller
slivovitz, mirabell-, persiko-, dppel-, péaron-, aprikos-, fikon-, citrus- eller
druvsprit eller annan fruktsprit.

Den far ocksa kallas wasser, tillsammans med namnet pa frukten.

Namnet pd frukten far ersitta “sprit” foreganget av namnet pa frukten, dock
endast i friga om foljande frukter:

— Mirabell (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex
Manstf.),

— Plommon (Prunus domestica L.)

— Quetsch (Prunus domestica L.),

— Frukt av smultrontrdd (4rbutus unedo L.)
—  Applen av sorten Golden Delicious.

Foreligger det risk for att slutkonsumenten kan ha svart att forsta en av dessa
forséljningsbeteckningar, ska mirkningen och presentationen innehélla ordet
”sprit”, eventuellt kompletterat med en forklaring.

Namnet Williams fir endast anvidndas fOr pédronsprit som uteslutande
framstéllts av paron av sorten ”Williams”.

Om tva eller flera frukter, bar eller gronsaker destilleras tillsammans ska
produkten i forekommande fall sdljas under beteckningen “fruktsprit” eller
”gronsakssprit”. Beteckningen far kompletteras med namnen pé varje frukt, bér
eller gronsak i fallande ordning efter den kvantitet som har anvénts.

10. Cidersprit och pironcidersprit

a)

Cidersprit och paroncidersprit ér spritdrycker som uppfyller f6ljande villkor:

i)  De framstills uteslutande genom att dppel- eller paroncider destillerats
till en alkoholhalt som é&r ldgre dn 86 volymprocent sa att destillatet fatt
en arom och smak som hérror fran frukterna.

i1) De har en halt av flyktiga &mnen pd minst 200 gram per hektoliter
alkohol (100 volymprocent).

11
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iii) De har en metanolhalt pa hogst 1000 gram per hektoliter alkohol

(100 volymprocent).
b)  Alkoholhalten 1 cidersprit och pédroncidersprit ska vara liagst 37,5
volymprocent.
c)  Alkohol far inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna é&r
utspadd eller e;.
d)  Varken cidersprit eller paroncidersprit far smakséttas.
e)  Cidersprit eller paroncidersprit far endast innehalla tillsats av sockerkulor for
att anpassa fargen.
11. Honungssprit
a)  Honungssprit dr en spritdryck som uppfyller foljande villkor:
i)  Den framstills uteslutande genom jasning och destillering av misk fran
honung.
i1)  Den destilleras till en alkoholhalt som é&r ldgre 4n 86 volymprocent, sé att
destillatet far organoleptiska egenskaper som harror frén de ravaror som
anvants.
b)  Alkoholhalten i honungssprit ska vara ldgst 35 volymprocent.
c)  Alkohol far inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna é&r
utspadd eller ej.
d)  Honungssprit fir inte smaksdttas.
e)  Honungssprit far endast innehalla tillsats av sockerkulor for att anpassa fargen.
f)  Honungssprit far enbart s6tas med honung.
12. Hefebrand
a)  Hefebrand eller sprit av jdsnings- eller pressrester dr en spritdryck som
uteslutande framstillts genom destillering till en alkoholhalt som dr ldgre dn 86
volymprocent av jdsningsrester av vin eller av jast frukt.
b)  Alkoholhalten i Hefebrand eller sprit av jdsnings- eller pressrester ska vara
lagst 38 volymprocent.
c)  Alkohol fér inte tillsédttas enligt definitionen 1 bilaga 1.4, oavsett om denna &r
utspadd eller ej.
d)  Hefebrand eller sprit av jésnings- eller pressrester far inte smakséttas.
e)  Hefebrand eller sprit av jésnings- eller pressrester far endast innehalla tillsats

av sockerkulor for att anpassa fargen.
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f)

Forsiljningsbeteckningen Hefebrand eller sprit av jdsnings- eller pressrester
ska kompletteras med namnet pd den anvidnda rivaran.

13. Bierbrand eller eau de vie de biére

a)

b)

Bierbrand eller eau de vie de biere ér en spritdryck som uteslutande framstéllts
genom direkt destillering av farskt 61 under normalt tryck till en alkoholhalt
som &r liagre dn 86 volymprocent, sa att destillatet fatt organoleptiska
egenskaper som hérror frén dlet.

Alkoholhalten 1 Bierbrand eller eau de vie de biére ska vara lagst 38
volymprocent.

Alkohol fér inte tillsdttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna ar
utspadd eller ej.

Bierbrand eller eau de vie de biére far inte smakséttas.

Bierbrand eller eau de vie de biéere far endast innehalla tillsats av sockerkulor
for att anpassa fargen.
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14. Topinambur

a)

b)

Topinambur eller jordértskockssprit dr en spritdryck som framstéills uteslutande
genom jasning och destillering till en alkoholhalt om légre &n 86 volymprocent
av jordartskockor (Helianthus tuberosus L.).

Alkoholhalten i Topinambur eller jordértskockssprit ska vara ldgst 38
volymprocent.

Alkohol fér inte tillséttas enligt definitionen i bilaga 1.4, oavsett om denna &r
utspadd eller ej.

Topinambur eller jordértskockssprit far inte smakséttas.

Topinambur eller jordértskockssprit far endast innehélla tillsats av sockerkulor
for att anpassa fargen.

15. Vodka

a)

b)

d)

Vodka ér en spritdryck som framstillts av jordbruksalkohol som erhéllits
genom jasning med hjélp av jdst frdn antingen

—  potatis, spannmal eller bada,
— andra jordbruksravaror,

som destillerats, renats eller bdde och sd att de organoleptiska egenskaperna
hos ravarorna och hos de biprodukter som erhéllits genom jidsningen selektivt
minskas.

Efter detta forfarande kan omdestillering, behandling med ldmpliga
processhjélpmedel, déribland aktivt kol, eller bdda, utforas for att ge drycken
sarskilda organoleptiska egenskaper.

Halten av restsubstanser far inte vara hogre dn den halt som i bilaga 1.1 anges
for jordbruksalkohol; innehéllet av metanol fir emellertid inte vara hdgre dn
10 gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent).

Alkoholhalten i vodka ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Endast sddana naturliga smakédmnen som finns i destillat som erhéllits fran de
jasta ravarorna far tillsattas. Dessutom far drycken ges sirskilda organoleptiska
egenskaper, dock inte en dominerande arom.

I beskrivningen, presentationen eller markningen av vodka som inte enbart
framstillts av potatis eller spannmal ska det anges “’tillverkad av...” med tilligg
av namnet pa de rdvaror som anvénts for att framstdlla jordbruksalkoholen.

16. Sprit (foreginget av namnet pa frukten eller béret) som erhéllits genom
maceration och destillering

SV
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a)  Sprit (foregdnget av namnet pa frukten eller bdret) som erhéallits genom
maceration och destillering ar en spritdryck som uppfyller f6ljande villkor:

i)  Den framstills genom maceration av savél delvis jésta som ojésta frukter
eller bar enligt led i1, eventuellt med tillsats av hogst 20 liter
jordbruksalkohol eller tillsats av sprit eller destillat som hérror fran
samma frukt per 100 kg jdsta frukter eller bar, foljt av destillering till
lagre dn 86 volymprocent.

11)  Den framstillts av foljande frukter eller bar:

— Bjornbar (Rubus fruticosus auct. aggr.)
— Jordgubbar (Fragaria spp.)

— Bléabar (Vaccinium myrtillus L.),

— Hallon (Rubus idaeus L.)

— Rdoda vinbir (Ribes rubrum L.)

— Vita vinbér (Ribes niveum Lindl.),

— Svarta vinbér (Ribes nigrum L.)

— Slénbar (Prunus spinosa L.)

— Ronnbér (Sorbus aucuparia L.)
— Appelrénnbiir (Sorbus domestica L.),

— Jarneksbir (Ilex aquifolium och Ilex cassine L.)

— Oxelbar (Sorbus torminalis (L.) Crantz)

— Fladerbar (Sambucus nigra L.)

— Krusbar (Ribes uva-crispa L. syn.) Ribes grossularia),
— Tranbér (Vaccinium L. underslidkte Oxycoccus),

— Lingon (Vaccinium vitis-idaea L.)

— Amerikanskt blabar (Vaccinium corymbosum L.)

— Havtorn (Hippophae rhamnoides L.)

— Nypon (Rosa canina L.)

— Hjortron (Rubus chamaemorus L.),

— Krékbar (Empetrum nigrum L.),

— Akerbir (Rubus arcticus L.)

— Myrten (Myrtus communis L.)

— Banan (Musa spp.)

— Passionsfrukt (Passiflora edulis Sims)

— Sott balsamplommon (Spondias dulcis Sol. ex Parkinson)
— Gult balsamplommon (Spondias mombin L.)

— Valnoét (Juglans regia L.)
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b)

d)

— Hasselnot (Corylus avellana L.)
— Kastanj (Castanea sativa L.)

— Citrusfrukter (Citrus spp. L.)

— Kaktusfikon (Opuntia ficus-indica)

Alkoholhalten 1 sprit (foreganget av namnet pd frukten eller biret) erhallen
genom maceration och destillering ska vara ldgst 37,5 volymprocent.

Sprit (foreganget av namnet pa frukten eller bdret) som erhallits genom
maceration och destillering fér inte smakséttas.

I mérkningen och presentationen av sprit (foreganget av namnet pé frukten
eller baret) som erhdllits genom maceration och destillering ska “erhallen
genom maceration och destillering” anges i1 beskrivningen, presentationen eller
mirkningen, samt pa flaskans framsidesetikett, med bokstdver av samma
typsnitt, storlek och firg, och i samma synfilt som ”sprit (foregadnget av
namnet pa frukten eller baret)”.

17. Geist (tillsammans med namnet pa den frukt eller den ravara som anvénts)

a)

b)

c)

Geist (tillsammans med namnet pa den frukt eller den ravara som anvénts) &r
en spritdryck som framstdllts genom att ojdsta frukter och bédr som
klassificerats 1 led a ii kategori 16 eller gronsaker, notter eller andra vaxtdelar
sdsom oOrter eller rosenblad fétt macerera i jordbruksalkohol, foljt av
destillering till ldgre &n 86 volymprocent.

Alkoholhalten i Geist (tillsammans med namnet pd den frukt eller den rivara
som anvénts) ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Geist (tillsammans med namnet pa den frukt eller den rdvara som anvints) far
inte smaksattas.

18. Gentiana

a)

b)
©)

Gentiana &r en spritdryck som har framstillts av ett destillat av gentiana, som i
sin tur erhallits genom jdsning av gentianarot, med eller utan tillsats av
jordbruksalkohol.

Alkoholhalten i gentiana ska vara l4agst 37,5 volymprocent.

Gentiana far inte smaksattas.

19. Enbirskryddad spritdryck

a)

b)

Enbirskryddad spritdryck dr en spritdryck som har framstillts genom att
jordbruksalkohol, sddessprit, sddesdestillat eller en blandning ddrav smaksatts
med enbar (Juniperus communis L. eller Juniperus oxycedrus L.).

Alkoholhalten i enbdrskryddad spritdryck ska vara lagst 30 volymprocent.
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d)

Aromdmnen, aromberedningar, aromatiska vixter, delar av aromatiska véxter
eller en kombination av dessa fir dessutom anvidndas, men de organoleptiska
egenskaperna for enbir ska kunna urskiljas, &ven om de ibland &r forsvagade.

En enbirskryddad spritdryck far ha forsiljningsbeteckningarna Wacholder eller
genebra.

20. Gin

a)

b)

d)

Gin dr en enbérskryddad spritdryck som har framstéllts genom att
organoleptiskt lamplig jordbruksalkohol smaksatts med enbdr (Juniperus
communis L.).

Alkoholhalten i gin ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Aromdmnen, aromberedningar eller bdda fir anvédndas vid framstillningen av
gin sa att smaken av enbdr dominerar.

Beteckningen gin fir kompletteras med ordet dry om den inte innehdller
tillsatser 1 form av sotningsmedel som &verstiger 0,1 gram socker per liter
slutprodukt.

21. Destillerad gin

a)

b)

d)

Destillerad gin dr en av foljande:

1)  En enbérskryddad spritdryck som framstéllts uteslutande genom att
organoleptiskt ldmplig jordbruksalkohol av ldmplig kvalitet, med en
ursprunglig alkoholhalt om l4gst 96 volymprocent, omdestillerats i
destillationsapparater som traditionellt anvinds for gin, tillsammans med
enbér (Juniperus communis L.) och andra véxter, under fOrutséttning att
enbirssmaken dominerar.

i1)  En blandning av den produkt som erhillits genom en sddan destillering
och jordbruksalkohol med samma sammansittning, renhet och
alkoholhalt. Aromdmnen, sddana aromberedningar som avses 1 kategori
20.c eller bada far anvédndas for att smaksitta destillerad gin.

Alkoholhalten i destillerad gin ska vara ldgst 37,5 volymprocent.

Sddan gin som erhallits genom att man endast tillsatt essenser eller aromidmnen
i jordbruksalkohol ska inte betraktas som destillerad gin.

Beteckningen destillerad gin far kompletteras med ordet dry om den inte
innehaller tillsatser i form av sétningsmedel som Overstiger 0,1 gram socker
per liter slutprodukt.

22. London gin

a)

London gin &r en typ av destillerad gin

1)  som uteslutande framstdllts av jordbruksalkohol, och som har en
metanolhalt pa hogst 5 g per hektoliter alkohol (100 volymprocent), vars
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arom uteslutande hérrér fran jordbruksalkohol som omdestillerats i
traditionella destilleringsapparater, tillsammans med allt naturligt
vixtmaterial som anvénts,

11)  for vilken det erhdllna destillatet har en alkoholhalt pa ldgst 70
volymprocent,

1) for vilken, om ytterligare jordbruksalkohol eventuellt tillsdtts denna
méste uppfylla de krav som fortecknas i1 bilaga 1.1, men ge en
metanolhalt pa hogst 5 gram per hektoliter alkohol (100 volymprocent),

iv) som inte fir innehdlla vare sig tillsatser i form av sdtningsmedel som
overstiger 0,1 gram socker per liter slutprodukt eller fargdmnen.

v)  som inte far innehdalla ndgra andra tillsatta ingredienser 4n vatten.
b)  Alkoholhalten i London gin ska vara lagst 37,5 volymprocent.
c¢)  Beteckningen London gin far kompletteras med ordet dry.
23. Kumminkryddad spritdryck

a)  Kumminkryddad spritdryck &r en spritdryck som framstillts genom att
jordbruksalkohol smaksatts med kummin (Carum carvi L.).

b)  Alkoholhalten i kumminkryddad spritdryck ska vara ldgst 30 volymprocent.

¢)  Aromdmnen, aromberedningar eller bada far dessutom anvédndas, men smaken
av kummin ska dominera.
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24. Akvavit eller aquavit

a)

b)

d)

Akvavit eller aquavit dr en spritdryck som kryddats med kummin, dillfro eller
biada och som framstéllts genom anvindning av jordbruksalkohol, som
smaksatts med ett destillat av vixter eller kryddor.

Alkoholhalten i akvavit eller aquavit ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Naturliga aromdmnen, aromberedningar eller bada far dessutom anvindas, men
smaken ska till stor del hérrora fran destillat av kummin (Carum carvi L.),
dillfron (Anethum graveolens L.) eller bdda; eteriska oljor far inte anvandas.

Bitterimnena far inte tydligt dominera smaken, Torrsubstanshalten far vara
hogst 1,5 gram per 100 ml.

25. Aniskryddad spritdryck

a)  Aniskryddad spritdryck dr en spritdryck som framstillts genom att
jordbruksalkohol smaksatts med naturliga extrakt av stjarnanis (/llicium verum
Hook f.), anis (Pimpinella anisum L.), fankal (Foeniculum vulgare Mill.) eller
andra vixter som innehaller samma aromatiska huvudbestindsdelar, samt
enligt en av f6ljande metoder eller en kombination av dessa:

1)  Maceration, destillering eller bada.

i1)  Omdestillering tillsammans med fron eller andra delar av de véxter som
anges ovan.

1i1)  Tillsats av naturliga, destillerade extrakt av vixter med smak av anisfron.

b)  Alkoholhalten i aniskryddad spritdryck ska vara lagst 15 volymprocent.

c¢) Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar fir anvidndas vid
framstéllning av aniskryddad spritdryck.

d)  Andra naturliga vixtextrakt eller aromatiska fron far ocksa anvindas, men
anissmaken ska dominera.

26. Pastis

a) Pastis dr en spritdryck som smaksatts med anisfron och som innehaller
naturliga extrakt av lakritsrot (Glycyrrhiza spp. ), vilket innebér att den ocksa
innehéller sddana fargdmnen som kallas “chalkoner” samt en halt av
glycyrrhizinsyra pa liagst 0,05 och hogst 0,5 gram per liter.

b)  Alkoholhalten i pastis ska vara ldgst 40 volymprocent.

c) Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar fir anvindas vid

SV

framstillning av pastis.
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d)  Pastis ska innehdlla mindre @n 100 gram socker per liter, uttryckt i invertsocker
och ha en anetolhalt pa lagst 1,5 och hogst 2 gram per liter.
27. Pastis de Marseille
a)  Pastis de Marseille dr en pastis med en anetolhalt pa 2 gram per liter.
b)  Alkoholhalten i Pastis de Marseille ska vara lagst 45 volymprocent.
c¢) Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar fir anvidndas vid
framstéllning av Pastis de Marseille.
28. Anis
a)  Anis &r en aniskryddad spritdryck, vars karakteristiska arom uteslutande hérror
fran anis (Pimpinella anisum L.), eller stjdrnanis (Illicium verum Hook f.),
fankal (Foeniculum vulgare Mill.) eller en kombination av dessa.
b)  Alkoholhalten i anis ska vara lagst 37 volymprocent.
c¢) Endast naturliga aromidmnen och aromberedningar far anvidndas vid

framstéllning av anis.

29. Destillerad anis

a)

b)

c)

Destillerad anis dr en anis som innehaller alkohol som destillerats tillsammans
med fron som klassificerats 1 kategori 28 led a och, i frdga om geografisk
beteckning, mastix och andra aromatiska fron, vixter och frukter; denna
alkohol ska utgora minst 20 % av alkoholhalten i destillerad anis.

Alkoholhalten i destillerad anis ska vara lagst 35 volymprocent.

Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar far anvédndas vid
framstéllning av destillerad anis.

30. Bittra spritdrycker eller bitter

a)

b)

c)

Bittra spritdrycker eller bitter dr spritdrycker med en dominerande bitter smak,
som framstéllts genom att jordbruksalkohol smaksatts med aromdmnen.

Alkoholhalten 1 bittra spritdrycker eller bitter ska vara ldgst 15 volymprocent.

Bittra spritdrycker eller bitter far ocksd sédljas under namnen “amer” eller
“bitter”, med eller utan ytterligare en beteckning.

31. Smaksatt vodka

a)

b)
©)

Smaksatt vodka dr en vodka som har getts en annan dominerande arom &n den
som hédrror fran ravarorna.

Alkoholhalten i smaksatt vodka ska vara lagst 37,5 volymprocent.

Smaksatt vodka fér sotas, egaliseras, smaksittas, lagras eller fargas.
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d)  Smaksatt vodka fér sdljas under namnet pa en dominerande arom, tillsammans
med ordet ”vodka”.

32. Likor
a)  Likor dr en spritdryck som uppfyller féljande villkor:
1) Den har en ldgsta sockerhalt, uttryckt som invertsocker, pa

— 70 gram per liter, 1 fraga om korsbérslikor vars alkohol uteslutande
utgors av korsbérssprit,

— 80 gram per liter, 1 friga om gentianalikor eller liknande likorer
som framstdllts med gentiana eller liknande vixt som enda
aromamne,

— 100 gram per liter, i friga om 6vriga likorer.

ii)  Den har framstéllts av jordbruksalkohol, destillat av jordbruksprodukter
eller en eller flera spritdrycker eller en blandning av dessa produkter,
som har sotats och dér en eller flera aromer, jordbruksprodukter eller
livsmedel har tillsatts.

b)  Alkoholhalten i likor ska vara ldagst 15 volymprocent.

¢) Aromd@mnen och aromberedningar fir anvédndas vid framstédllning av likor.
Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar far emellertid anvandas vid
framstéllning av foljande likorer:

1)  Fruktlikorer av

- svarta vinbdr,
- korsbir,

- hallon,

- mullbar,

- blabar,

- citrusfrukter
— hjortron,

- akerbar,

- tranbdr,

— lingon,

- havtorn

- ananas.

ii)  Ortlikdrer av

- mynta,

— gentiana,

- anisfro,

- malort,

— getvippling.
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d)

Foljande sammansatta beteckningar fir anvindas i1 presentationen av likdrer
som framstillts inom unionen nédr jordbruksalkohol anvinds enligt etablerade
framstéllningsmetoder:

— Prune brandy.

—  Orange brandy.

— Apricot brandy.

- Cherry brandy.

- Solbaerrom, dven kallad svartvinbarsrom.

I friga om mérkning och presentation av dessa likorer ska den sammansatta
beteckningen anges i mérkningen och i presentationen pa en och samma rad
med enhetliga bokstdver av samma typsnitt och firg, och ordet “likér” ska
anges alldeles intill och med minst lika stora bokstiver. Om alkoholen inte
kommer fran spritdrycken i fraga maste dess ursprung anges i markningen, 1
samma synfalt som den sammansatta beteckningen och ordet “’1ikor”, antingen
genom att antingen typen av  jordbruksalkohol eller uttrycket
”jordbruksalkohol” anges, i bada fallen foregdnget av framstélld av” eller
”framstélld med anvidndande av”.

33. Créme de (foljt av namnet pa den frukt eller den ravara som anvénts)

a)

b)

c)

d)

En spritdryck med beteckningen Créme de (f6ljt av namnet pa den frukt eller
den rdvara som anvints), med undantag for mjolkprodukter, dr en likdr med en
lagsta sockerhalt pa 250 gram per liter, uttryckt som invertsocker.

Alkoholhalten 1 Créeme de (f6ljt av namnet péd den frukt eller den rdvara som
anvints) ska vara lagst 15 volymprocent.

Aromdmnen och aromberedningar for denna spritdryck ska anvéndas enligt
reglerna for kategori 32.

Forséljningsbeteckningen far kompletteras med ordet ”likor”.

34. Créme de cassis

a)  Créme de cassis dr en svartvinbarslikor med en ldgsta sockerhalt pd 400 gram
per liter, uttryckt som invertsocker.

b)  Alkoholhalten i créme de cassis ska vara lagst 15 volymprocent.

¢) Aromdmnen och aromberedningar for créme de cassis ska anvindas enligt
reglerna for kategori 32.

d)  Forsdljningsbeteckningen far kompletteras med ordet likor”.

35. Guignolet

a)  Guignolet dr en likor som framstillts genom att korsbar fatt macerera i
jordbruksalkohol.

b)  Alkoholhalten i guignolet ska vara ldgst 15 volymprocent.
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c¢) Aromd@mnen och aromberedningar for guignolet ska anvidndas enligt reglerna
for kategori 32.

d)  Forsdljningsbeteckningen far kompletteras med ordet ”likor”.
36. Punch au rhum

a)  Punch au rhum é&r en likor vars innehdll av alkohol uteslutande kommer fran
rom.

b)  Alkoholhalten i punch au rhum ska vara lagst 15 volymprocent.

¢) Aromdmnen och aromberedningar for punch au rhum ska anvéndas enligt
reglerna for kategori 32.

d)  Forsdljningsbeteckningen far kompletteras med ordet ”likor”.
37. Sloe gin

a)  Sloe gin ér en likdr som framstillts genom att slanbér fatt macerera i gin,
eventuellt med tillsats av slanbarssaft.

b)  Alkoholhalten i sloe gin ska vara lagst 25 volymprocent.

c¢) Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar fir anvidndas vid
framstéllning av sloe gin.

d)  Forsdljningsbeteckningen far kompletteras med ordet likor”.

38. ”Spritdryck med slinbéirsarom eller Pacharan”

Spritdryck med slanbirsarom eller Pacharan &r en spritdryck

a) som har en dominerande slanbérssmak och som erhélls genom maceration av
slénbér (Prunus spinosa) 1 jordbruksalkohol, med tillsats av naturliga extrakt av anis,
destillat av anis eller bada,

b) som har en lidgsta alkoholhalt pa 25 volymprocent,

¢) for vars produktion en minimikvantitet pa 125 gram slanbar per liter slutprodukt
har anvénts,

d) som har en sockerhalt, uttryckt som invertsocker, pa mellan 80 och 250 gram per
liter slutprodukt,

e) vars organoleptiska egenskaper, firg och smak uteslutande kommer fran den frukt
som anvénts och anis.

Ordet Pacharan far anvindas som forséljningsbeteckning endast om produkten
framstillts 1 Spanien. Om produkten framstéllts utanfor Spanien fir Pacharan endast
anvindas for att komplettera forsdljningsbeteckningen “Spritdryck med
slénbédrsarom”, forutsatt att detta 4tfoljs av orden ’framstilld i ...”, f6ljt av namnet pé
den medlemsstat eller det tredjeland dér produkten framstéllts.

39. Sambuca
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b)
¢)

d)

Sambuca ér en farglos aniskryddad likor som uppfyller f6ljande villkor:

1)  Den innehaller destillat av anis (Pimpinella anisum L.), stjirnanis
({llicium verum L.) eller andra aromatiska orter.

11)  Den har en ldgsta sockerhalt pd 370 gram per liter, uttryckt som
invertsocker.

i)  Den har en naturlig anetolhalt pa ldgst 1 och hogst 2 gram per liter.
Alkoholhalten i sambuca ska vara lagst 38 volymprocent.

Aromdmnen och aromberedningar for sambuca ska anvidndas enligt reglerna
for kategori 32.

Forséljningsbeteckningen far kompletteras med ordet “likor”.

40. Maraschino, Marrasquino eller Maraskino

a)

b)

d)

SV

Maraschino, marrasquino eller maraskino &r en farglos likor som i forsta hand
fatt sin smakséttning frin ett destillat av marascakdrsbir, eller frén den produkt
som erhallits genom att korsbér eller delar av korsbar fatt macerera i etanol
framstilld av jordbruksprodukter, med en sockerhalt som ska vara ldagst 250
gram per liter, uttryckt som invertsocker.

Alkoholhalten 1 maraschino, marrasquino eller maraskino ska vara lagst 24
volymprocent.

Aromdmnen och aromberedningar fOr maraschino, marrasquino eller
maraskino ska anvidndas enligt reglerna for kategori 32.

Forséljningsbeteckningen far kompletteras med ordet “likor”.
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41. Nocino

a)

b)

c)

d)

Nocino dr en likor som fétt sin smak fran 1 forsta hand macerering, destillering
eller bdda, av hela grona valnétter (Juglans regia L.), med en sockerhalt som
ska vara ldagst 100 gram per liter, uttryckt som invertsocker.

Alkoholhalten i nocino ska vara ldgst 30 volymprocent.

Aromdmnen och aromberedningar for nocino ska anvindas enligt reglerna for
kategori 32.

Forséljningsbeteckningen far kompletteras med ordet “likor”.

42. Agglikor eller advocaat eller avocat eller advokat

a)

b)

c)

Agglikor eller advocaat eller avocat eller advokat #r en spritdryck, smaksatt
eller inte, som erhéllits frdn jordbruksalkohol, fran ett destillat, frdn sprit eller
en blandning av dessa, och vars ingredienser dr kvalitetsdggula, dggvita och
socker eller honung. Socker- eller honungshalten ska vara ldagst 150 gram per
liter uttryckt som invertsocker. Halten av ren dggula ska vara lagst 140 gram
per liter i den féardiga produkten.

Alkoholhalten i1 dgglikor eller advocaat eller avocat eller advokat ska vara lagst
14 volymprocent.

Endast aromdmnen och aromberedningar fir anvéndas vid framstillning av
dgglikor eller advocaat eller avocat eller advokat.

43. Likor med 4gg

a)

b)

c)

Likér med dgg &r en spritdryck, smaksatt eller inte, som erhéllits frdn
jordbruksalkohol, frén ett destillat, fran sprit eller en blandning av dessa och
vars karakteristiska ingredienser dr kvalitetsdggula, dggvita och socker eller
honung. Socker- eller honungshalten ska vara lagst 150 gram per liter uttryckt
som invertsocker. Halten av dggula ska vara ldgst 70 gram per liter i den
fardiga produkten.

Alkoholhalten for likér med dgg ska vara ldgst 15 volymprocent.

Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar far anvédndas vid
framstillning av likor med dgg.

44. Mistra

a)

Mistra dr en farglos spritdryck som smaksatts med anisfr6 eller naturlig anetol
och som uppfyller foljande villkor:

1) Den har en anetolhalt pa lagst 1 och hogst 2 gram per liter.

i1)  Den far ocksa innehalla ett destillat av aromatiska orter.

25

SV



SV

b)

ii)  Den far inte innehalla tillsatt socker.
Alkoholhalten i mistra ska vara ldgst 40 och hogst 47 volymprocent.

Endast naturliga aromd@mnen och aromberedningar far anvéndas
framstillning av mistra.
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45. Vikeva glogi eller spritglogg

a)

b)
©)

d)

Vikevd glogi eller spritglogg dr en spritdryck som framstillts genom att
jordbruksalkohol smaksatts med kryddnejlika, kanel eller bada genom en av
foljande processer: maceration, destillering eller omdestillering av alkoholen
tillsammans med delar av ovanndmnda kryddor, tillsats av naturliga
aromdmnen av kryddnejlika eller kanel eller en kombination av dessa
processer.

Alkoholhalten for vikeva glogi eller spritglogg ska vara lagst 15 volymprocent.

Aromédmnen, aromberedningar eller andra aromer fir ocksd anvéindas, men
aromen av den angivna kryddan ska dominera.

Halten av vin eller vinprodukter far vara hogst 50 procent i slutprodukten.

46. Berenburg eller Beerenburg

a)

b)
¢)

Berenburg eller Beerenburg ér en spritdryck som uppfyller foljande villkor:
1)  Den framstillts av jordbruksalkohol.
ii)  Den framstéllts genom maceration av frukt eller véxter, eller delar dirav.

1i1) Den har smaksatts med ett destillat av gentianarot (Gentiana lutea L.),
enbir (Juniperus communis L.) och lagerblad (Laurus nobilis L.).

iv)  Dess férg varierar fran ljusbrun till morkbrun.

v)  Den féir sotas till en hogsta halt pa 20 gram per liter, uttryckt som
invertsocker.

Alkoholhalten for Berenburg eller Beerenburg ska vara lagst 30 volymprocent.

Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar far anvéndas vid
framstéllning av Berenburg eller Beerenburg.

47. Honungsnektar eller mjodnektar

a)

b)

SV

Honungsnektar eller mjodnektar &r en spritdryck som framstéllts genom
smakséttning av en blandning av jist honungsmisk och honungsdestillat,
jordbruksalkohol eller bdda med ett innehall av jdst honungsmisk pa minst 30
volymprocent.

Alkoholhalten for honungsnektar eller mjodnektar ska vara lagst 22
volymprocent.

Endast naturliga aromdmnen och aromberedningar far anvéndas vid
framstéllning av honungsnektar eller mjodnektar, under fOrutsittning att
honungssmaken dr dominerande.
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d)

Honungsnektar eller mjodnektar far endast sdtas med honung.
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DEL 11

Sérskilda bestimmelser om vissa andra spritdrycker in de som fortecknas i del I

1. Rum-Verschnitt produceras i Tyskland och framstélls genom att rom och alkohol blandas,
varvid minst 5 procent av alkoholen i slutprodukten ska komma frdn rom. Alkoholhalten 1
Rum-Verschnitt ska vara lagst 37,5 volymprocent. Ordet Verschnitt ska finnas med i
beskrivningen, presentationen eller mirkningen, och det ska anges med bokstiver av samma
typsnitt, storlek och firg samt pad samma rad som ordet "Rum” och, nir det géller flaskor, pa
framsidesetiketten. Forsédljningsbeteckningen for denna produkt ska vara spritdryck”. Da
denna produkt séljs utanfor Tyskland ska alkoholsammanséttningen framga av etiketten.

2. Slivovice produceras i Tjeckien och framstills genom att jordbruksalkohol blandas in i
plommondestillat fore den sista destillationen, varvid minst 70 procent av alkoholen i
slutprodukten ska komma fran plommondestillat. Forsdljningsbeteckningen for denna produkt
ska vara “spritdryck”. Namnet slivovice far ldggas till om det anges i samma synfilt pa
framsidesetiketten. Da slivovice sdljs utanfor den tjeckiska marknaden maste
alkoholsammansittningen framgd av etiketten. Denna bestimmelse paverkar inte
anviandningen av namnet slivovitz for fruktsprit enligt kategori 9 i del I i denna bilaga.
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