Ansdkan om SUB, SGB, GTS

SAMMANFATTANDE DOKUMENT (enligt Bilaga 1, Kommissionens

genomforandeforordning (EU) nr 668/2014)
"Védrmlidndskt Skradmjol”

EU-nr: [endast for EU:s eget bruk]
K sus [lseB

1. Namn [pa SUB eller SGB]
"Védrmldndskt Skradmjol”

2.  Medlemsstat:

SVERIGE

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1. Produkttyp

Klass 1.6: Frukt, grénsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade
3.2. Beskrivning av den produkt fér vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt

Skradmjé! ar ett stenmalet mjol framstéallt av rostat havre. Det har en ljusgul farg som paminner om den ljusa

nyansen hos skal fran gul [6k. Skradmijolet doftar nytroskad sad, fyllig och notig med rostningstoner. Det smakar

notigt, fylligt med svagt rostade nyanser och en lang behaglig eftersmak.

Skrédning (skraning) innebar att man avlagsnar skalet runt kornet innan detta mals till mjol. Den havre som ska
"skras” maste forst torkas. Det skedde ursprungligen genom rostning i bakugn (eller i bastun) som eldas med
bjérkved. Rostningen sker under konstant omrorning fér att havren inte skall bli brand. Vid rostningen, som tar
ett par timmar, angas det kvarvarande vattnet i havren bort. Rostningen &r av central betydelse vid

framstéliningen av “Védrmléndskt Skrddmjél”. Under rostningen dvervakas temperaturen noga s att havren blir

ordentligt rostad utan att skalet runt kornen 6ppnar sig.

Efter rostningen skrads (skalas) havren. Under skradningsprocessen separeras skalet fran karnorna. Efter
skradningen mals havrekarnorna mellan tva stora kvarnstenar till fint mjél.

3.3. Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och révaror (endast fér bearbetade produkter)
Ravaran bestar av havre som odlas i det omrade som beskrivs i punkt 4.
3.4. Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrdnsade geografiska omrdadet

For att garantera sparbarhet ska hela produktionsprocessen, fran odling av ravaran till rostning, skradning,

malning och férpackning, ske inom det geografiska omrade som anges i punkt 4.

3.5 Sdrskilda regler for skivning, rivning, férpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

“Varmlandskt Skradmjol” férpackas i konsumentférpackningar om 500 g och 1000 g samt i 10-, 25- och 50 kilos-

sackar till bagerier m.fl.

3.6 Sdrskilda regler fér markning av den produkt som det registrerade namnet avser

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomradet for "Vdrmidndskt Skradmjél” omfattar landskapet Varmland.



5. Samband med det geografiska omradet

"Varmlandskt Skradmjsl” har en tydlig historisk koppling till landskapet Varmland och till den varmlandska
kulinariska traditionen. Produktens kvalitet och egenskaper ar ett resultat av goda forutsattningar for odling av
havre samt av ett hantverk baserat pa traditionell kunskap.

varmland har en mycket varierande topografi. Den norra delen, med sina hojdplatder pa 500-600 m, utgdrs av en
utlopare till den skandinaviska fjallkedjan medan den sddra delen i huvudsak ar ett kuperat slattlandskap med breda
falt och skogkladda hojder. Landskapet ar rikt pa sjdar och vattendrag. Den topografiska variationen paverkar
klimatet. | landskapets norra delar dr klimatet strangt medan det i den sédra delen kring Vanern ar jamférelsevis
milt. Nederborden é&r, i forhallande till i andra delar av Sverige, relativt riklig. Berggrunden och lamningarna fran den
senaste istiden praglar i hég grad den varmlandska jordmanen.

Kring sekelskiftet 1500/1600 skedde en omfattande inflyttning fran Sveriges 6stra provinser till Varmland.
Landskapet var vid denna tid till stora delar tickt av urskogar och glest befolkat. Samtidigt radde brist pd spannmal i
stora delar av Sverige. Invandrarna slog sig ner i de virmlandska skogarna och borjade med hjalp av svedjebruk odla
rdg och havre. Havren var svar att mala. For att underlatta malningen méste havren forst skradas. Skréddningen
underlattade inte enbart malningen utan bidrog ocksa till att havremjolet blev mer hallbart. De varmlandska
jordarna ger utmirkta forutsattningar fér odling av hogkvalitativt havre. Alla havresorter lampar sig dock inte for
produktion av skradmjol enligt de traditionella metoder som anvénds.

Vid mitten av 1800-talet bérjade man bygga speciella kvarnar for skradning eller hela kvarnbruk for rostning,
skradning och malning av havre. Fram till 1950-talet fanns det ett tiotal skradmjolskvarnar i Varmland. | dag finns
endast ett fatal kvar i drift.

Vid framstélining av “Vérmldndskt Skriidmjol” ar valet av havresort avgérande for hur sdden ska rostas, skrédas och
malas. For att den havre som anvinds i skradningsprocessen ska uppfylla krav pa bland annat protein- och fetthalt
som processen kraver godslas odlingarna i huvudsak med stallgédsel.

En erfaren mjolnare kan avgdra nar rostningen ar klar med hjélp av havrekornen konsistens och smak samt av fargen
pa den rok som kommer fran den rostade havren. Framstéallningen av “Védrmldndskt Skrddmjol” kréver darfor
kdnnedom om hela produktionsprocessen fran sortval och odling till rostning, skradning och malning.



