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Andringsblad

Branschriktlinje Sdker mat i din butik

Sida
Tav2

Faststalld av:
Mona Lauermann Orheden

Nr 1

Arende:

Tolkning av isprover

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Ny text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund:

De nya foreskrifterna inom LIVSFS 2022:12 har inte ett gransvarde for;

- Odlingsbara mikroorganismer 22°C 3 dygn
- Langsamvéxande bakterier 7 dygn

Butiker behdver nu sjalva kunna tolka resultat av vattenprovtagning. For att underlatta tolkningen
rekommenderas att branschen anvander de gamla foreskrifterna i SLVFS 2001:30 som riktvarden for

dessa parametrar.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/kapitel:

5.10.3 VATTEN OCH ISPROVER
Ny underrubrik:

5.10.3.5 TOLKNING AV ISPROVER

Tidigare text:

5.10.3  VATTEN- OCH ISPROVER
51031  Kommunaltvatten

Detvatten som butiken anvander vid rengéring, kylning eller annan hantering av

livsmedel ska vara av dricksvattenkvalitet

Om butiken &r ansluten til det kommunala dricksvattennétet ska vattnet kontrolleras

av leverantoren for VA-natet, det vill saga kommunen. Dricksvattenproducenten star

under sarskild kentroll av kontreltmyndigheten

D4 kommunalt vatten anvands som kall ingradiens ter som inte varmebehand-

las efterat, till exempel Kallvatten i en Lag som ska anvandas till sillintaggning, bendvs

ingen mikrobiologisk provtagning av vattnet. Butiken kan &nd3 valja att tavattenprov
for att verifiera rengoring av exempelvis kransilar och slangar | tappkranar.
51032  Egenvattentakt eller brunn

Om butiken har egen vattentzk eller brunn betraktas denna som ett vattenverk och d&

kravs u -ogram enligt dricksvattenftreskrifterna. For mer information se

dricksvatiensforeskrifterna pa Livsmedelsverkets hemsida. Kontakta din kommun fr
vidare instruktioner.

=) SE DRICK SE

51033 s

Tank pa att is ar ett livsmedel precis som Kot eller fisk. Mikroorganismer kan vxa till

islador och | ismaskinen.

« Omis transporteras i en transportbenallare maste den vara ren och diskas dagligen
eller infr varje anvandningstillfalle. Anvind helst ett rostfritt, orepat kirl for
transport av is

+ Gor en mikrobiologisk analys av isens kvalitet minst en gdng om Aret for kammunalt
vatten, se nedan. For "eget vatten folj instruktionerna i kapitel 5.10.3.2

51034 Isprov

Isprov pa is som kommer i direkt kontakt med livsmedel ska tas minst en gang om Bret for

varje ismaskin. Provtagning pa is ganomfrs exempelvis for att verifiera att butikens ren-
goringsrutiner fungerar. For lampliga parametrar och rekommendationer f6r bedomning
avresultatet, kontakta ditt laboratorium

Om resultatet inte blir acceptabelt mAste butiken vidta Aigarder som tomning och ren-
goring samt provtagning av ingende vatten. Sedan maste butiken ta nya prover. Blir inte
kvaliteten pa isen battre maste butiken gara en stdrre wtredning for att 3 snart som
mojligt a battre kvalitet pa isen. Da rekommenderas kontakt med kommunen eftersom
en eventuell kontroll av det kommunalavattnet kan behova utforas av kommunen. For
51g3rder se butikens rutiner.

5.10.4

ANALYSRESULTAT

SA TOLKAR DU LABORATORIETS ANALYSRESULTAT

Nar ett [vsmedel provtas inom den offentliga kontrollen bedoms det som “tillfreds-
stallande”, “godtagbart” eller “otillfredsstallande”. Detta enligt de riktvarden som
agstiftningen faststaller.

Vid egenkontroll anvénds inte de hr begreppen, men provet bedbms efter samma rikt-
varden och ett eventuellt awikande resultat presenteras under “hygienisk anmarkning
Dewanligaste parametrarna som undersoks vid egenkontroll av ivsmedel &7 “totalantal
bakterier” och "Enterobacteriaceae

TOTALANTAL AEROBA BAKTERIER
Den har parametern visar p3 alla bakterier | Livsmedlet om vaxer | narvaro av syre.
Resuliatet ger en aliman uppfattning om den hygieniska kvaliteten i provet. Forhaj-

da varden av aeroha bakterier tyder p dalig hygienisk kvalitet. Det kan bero pa att
hanteringsrutiner och forvaringstemperatur har varit felakiga eller att Lvsmedlet
varit gammalt. Det kan 3ven bero pé att produkten innehaller bakteriekultur s3 undvik
darfor att ta prov pa yoghurt eller mjslksyrade produkter.

ENTEROBACTERIACEAE
Enterobacteriaceae ar en stor bakteriefamilj och omfattar bland annat alla koliforma
bakterier. Enterobacteriaceae finns i tarmkanalen hos djur ach manniska, men aven som
omginingsbakterie i jord och forarenat vatten. Ett hogt antal Enterobacteriaceae indike-
rar att livsmedlet varit smutsigt eller att det skett en férorening frin amgivning eller
personal. Otillrécklig virmebehandling eller for hég farvaringstemperatur kan ocks3 ge
ettfornojt antal Enterobacteriaceae.

PRESUMTIVA E.COLI
E.coli &r en bakterie som finns i tarmen ach ingar i familjen Enterobacteriaceae. Forekomst
av E.colityder pa en férorening av avbring frén djur eller manniska, Otillr4cklig handhygien
efter toalettbestk kan exempelvis leda till a1 livsmedel Kontamineras med E.coll

SALMONELLA
Salmonella kan finnas | magtarmkanalen hos manniskor och djur. Smittan kan finnasi
kroppen trots att man kinner sig frisk. Du kan bli mycket och Lingvarig sjuk av salmonella
salmonella kan forekomma i alla slags livsmedel, men ar vanligast | animalieprodukter,
aven forekomst i groddar och ruccala 3rvanligt. Salmonellabakterien forakar sig snabbt

Lvsmedel vid felakiig hantering, till exempel for varme eller | orentvatten. Uppticks
salmonella bedoms Livsmedlet som otjanligt och utredning ska inledas for att reda ut
orsaken.

Ny text:

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron
text]

5.10.3.5 TOLKNING AV ISPROVER

Forslag pa riktvarden dar aven Intestinala Enterokocker finns med enligt
gransvarde fran Livsmedelsverket.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/379/parametrar-for-

mikroorganismer

Andringsblad

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.
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Mikrobiologiska parametrar

Dricksvatten: Tjanligt med anmérkning®* | Dricksvatten: Otjanligt **

Odlingsbar Mikroorganism 22°C 3 dygn

100 cfu//ml

Langsamvixande bakterier 7 dygn

5000 cfu//ml

E.coli

Pavisad (i 100 ml)

Koliforma bakterier 35°C

Pavisad (i 100 ml)

Intestinala Enterokocker

Pavisad (i 100 ml)

3. Konsekvenser av andringen

Branschen har gemensamma riktvarden for tolkning av isprover.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig foér andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




xIDAGLIG | Andringsblad Sida
5 > | Branschriktlinje Sdker mat i din butik Tav
Zoanor— | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 2
Arende: Exempel markning etikett

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund:
Fel i exemplet.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/kapitel: | 5.6.8.1 underrubrik: MER OM URSPRUNGSMARKNING

Tidigare text:
Entrecote

Bast fore-datum: dag manad ar
Ursprung: Sverige

Styckat i Sverigeyyyy**

Ref. nr. xxxxyyyyddmmaa**
Nettovikt: 450 g

Jamforpris: 350 kr/kg

Pris: 157 kr/styck
Foretagsnamn: Matbutiken
Telefonnummer: 08-33 33 33

for grovstyckningen.

Forvaringsanvisning: Kylvara max +4°C*

* Alternativt enligt leverantdrens markning.
** xxxx= dakterinummer; yyyy= styckningssanldggningsnummer; ddmmdd= dag mdnad dr

Ny text:

[Den &ndrade eller
nya texten, igron | yrenrng: Sverige
text] prung: 9

Styckat i Sverige yyyy*

| etiketts-exemplet ovan ska en rad ldggas till (i gront):

Slaktat i xxxx**" alternativt "Slaktat i Sverige xxxx**

3. Konsekvenser av andringen
Korrekt markning enligt lagstiftningen.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssdkerhet SvDH

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.




Sida

glpAcLlc. Andringsblad
& | ” | | Z | Branschriktlinje Scker mat i din butik Tav3
Caanwnl= | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr3
Arende: Listeriaprovtagning

Typ av dndring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig och omdisponering av text

Datum for d@ndring: [Gdmmdd] 260427

1. Bakgrund:

Fragestéallning om listeriaprovtagning uppkom fran ICA efter webbinarium med

Livsmedelsverket.

2. Andringar/Tilligg

Avsnitt/kapitel:

5.10.2.2 MIKROBIOLOGISKA PROVTAGNINGAR Rubrik: LISTERIA

Tidigare text:
[Den gamla texten
eller
formuleringen
som ska &ndras
GULMARKERAT

OVRIG PROVTAGNING

LISTERIA

Infektioner p3 grund av Listeria monocytogenes ar ovanliga, men kan fa alvarliga
konsekvenser for personer | riskgrupper. Listeria r en bakterie som bland annat finns
naturligt pa ytan av ra fisk och som kan vaxa till i kyltemperaturer.

Butiker som har egen tillverkning av atfardiga produkter som ej ska upphettas innan
konsumtion, ska utféra provtagning for listeria, se héllbarnetstabellerna i kapitel 5.5
Exempel p4 &tférdiga produkter 3r egen gravad lax, kallrokt lax, kallrokt korv, sallader,
lunchratter, réror 1rén kallt kak eller delikatessavdeln ng. Hur ofta provtagning ska ske,
beror pé vilka volymer som produceras. Frekvensen bestams utifran butikens provtag-
ningsplan som baseras pd HACCP.

Lunchrétter som ska upphettas innan de ats behaver inte provias, om de ar markta med
tillagningsanvisning.

Det 3r inte nddvandigt med listeriaprovtagning av produkter i delikatessavdelningen
som butiken endast skivar, delar eller bitar. Detta galler till exempel smorgaspéldog,
ost ach fardiga roror frin leverantdr. Daremot bar butiken gira omgivningspraver, s
kallade svabbtesier pa exempelvis ytor, skivmaskiner, skarbrador. Listeriaprovtagning
ska tas under produktion eller innan uppstart av produktion fr att kontrollera s& att lis-
teriainte finns i lokalen. Prover ska inte tas i direkt anslutning till rengidring, exempelvis
kan man rengidra pa kvallen och provta pA morgonen. Detta galler &ven vid omprov.
Frekvensen styrs i butikens HACCP-plan.

Listeriaprover ska tas pa egentillverkade 3tfardiga produkter och riskprodukter ska
prioriteras. Fér produkter med en hallbarhet pd “tillverkningsdag + 4 dagar” eller l3ng-
re raknas produkten som otjdnlig om listeria pavisas. For produkter med hallbarhets-
datum som 3r mindre &n totalt fem dagar, det vill s3ga “tillverkningsdag + & dagar™ ar
gransvardet for listeria 100 cfu/g. For &tfardiga produkter med hallbarhetsdatum som
ar mindre an “tillverkningsdag + 4 dagar” ar dock tillvaxt av listeria mindre sannalik,
under férutsattning att kylkedjan inte bryts.

Antalet provtagningstillfillen fér analys av listeria ska vara riskbaserat och utgd fran
produktionens storlek. Ett 5-prov ska naormalt tas enligt de mikrobiologiska kriterierna,
men i lagstiftningen finns vissa mojligheter att ta farre prover vid varje tillfalle, sarskilt
vid sméskalig produktion. Butiken biir kontakta sin kontrollmyndighet féir att diskutera
detta.

Vid pdvisad listeria
Samma rutin som vid pdvisad salmonella. Med tilligget svabbprover pd inredning och
utrustning efter stadning

Vid missténkt listeria
Samma rutin som vid misst3nkt salmonella

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande.

. Vid behov av dndringar

mellan utgdvor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssckerhetsradet och publiceras pd svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




[Den andrade eller
nya texten, i grén
text]

%pAcLIG | Andringsblad Sida
G | ” | | £ | Branschriktlinje Sdker mat i din butik 2av3
Sanwrl- | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr3
Ny text:

LISTERIA

Infektioner pa grund av Listeria monocytogenes ar ovanliga, men kan f&
allvarliga konsekvenser for personer i riskgrupper. Listeria ar en bakterie som
bland annat finns naturligt pa ytan av ra fisk och som kan vaxa till i
kyltemperaturer.

Provtagning pa livsmedel

Vilka butiker ska utféra listeriaprovtagning pa kalla atfardiga livsmedel?
Listeriaprovtagning ska utforas i butiker som producerar stérre mangder kalla
atfardiga livsmedel ("kallt kok”), till exempel atfardiga sallader, réror,
smorgasar, varmrokt lax och gravad lax. Hur ofta provtagning ska ske beror pa
producerade volymer. Frekvensen faststalls i butikens provtagningsplan, som
baseras pa HACCP.

Vilka butiker behover inte utfora listeriaprovtagning pa kalla atfardiga
livsmedel?

Listeriaprovtagning behover inte utforas i butiker dar produkterna i
delikatessavdelningen endast skivas, delas eller bitas, utan vidare beredning.
Detta géller till exempel smorgaspalagg, ost och fardiga roror fran leverantor.
Lunchratter som ska upphettas innan de ats behover inte provtas, om de ar
markta med en tydlig tillagningsanvisning som sakerstaller att listeria
avdodas.

Listeriaprover
Listeriaprover ska tas pa egentillverkade atfardiga produkter. Riskprodukter
ska prioriteras.

Hallbarhetstid 5 dagar eller mer:

For produkter med en hallbarhet pa "tillverkningsdag + 4 dagar” eller langre
raknas produkten som otillfredsstallande om listeria pavisas i 25 gram av
produkten. Det betyder att gransvéardet ar 0 cfu/g.

Hallbarhetstid 4 dagar eller farre:

For produkter med en hallbarhet pa “tillverkningsdag + 3 dagar” eller farre, ar
gransvardet for listeria 100 cfu/g. For dessa produkter ar tillvaxt av listeria
mindre sannolik pa grund av den korta héallbarhetstiden, under forutsattning
att kylkedjan inte bryts.

Antalet provtagningstillfallen for analys av listeria ska vara riskbaserat och
utga franproduktionens storlek. Ett 5-prov ska normalt tas enligt de
mikrobiologiska kriterierna, men i lagstiftningen finns vissa mojligheter att ta
farre prover vid varije tillfalle, sarskilt vid smaskalig produktion. Butiken bor
kontakta sin kontrollmyndighet for att diskutera detta.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker l[6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkénns av Livsmedelssckerhetsradet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Vid pavisad listeria vid livsmedelsprover
Samma rutin som vid pavisad salmonella. Med tillagget svabbprover pa
inredning och utrustning efter stadning.

Vid misstéankt listeria vid livsmedelsprover
Samma rutin som vid misstankt salmonella.

[Omgivningsprover‘

Kc ad [LH1]: F6r omgivningsproverna stér det

Butiker som bereder (skivar, delar eller bitar) och/eller producerar kalla
atfardiga livsmedel bor ta omgivningsprover pa listeria med sé kallade
svabbtester. Testerna bor utforas pa ytor som kommer i kontakt med
livsmedel, exempelvis skarmaskiner, skarbrador, arbetsbankar och
forpackningsutrustning. En provtagning bor utforas under eller efter
produktionen, da det &r svart att hitta listeria direkt efter rengoring. Detta
galler aven vid omprov. Frekvensen styrs av butikens HACCP-plan.

Vid pavisad listeria vid omgivningsprover

e Avbryt hantering av oférpackade livsmedel i ber6rd avdelning.

e Rengor lokaler och utrustning.

e Undersok orsaken till kontamineringen, exempelvis brister i rutiner for
rengoring eller hygien.

e Utfor omprover pa inredning och utrustning i berérd avdelning.

o Om listeria patraffats pa ytor som ar i kontakt med oskyddade
produkter som inte ska upphettas ska det aven tas produktprover.

e Dokumentera alla atgarder.

e Produktion kan aterupptas efter negativt provsvar.

e Folj din butiks rutiner.

inget om vad man ska géra vid pavisad listeria. Kan man
kanske lagga tillen rad om det, eller tycker ni att det ar
sjalvklart?

Eller ska det som stér under ”Vid pévisad listeria” har
nedan gélla. Jag blev lite oséker p4 om meningen ”Med
tillagget svabbprover pa inredning och utrustning efter
stadning.” syftade pé positiva omgivningsprover, eller om
det skulle laggas till vid positiva produktprov. Eller bada?

Kommenterad [JH2R1]: Se &ndringar i rétt (vi
disponerade dven om rubrikerna och lade
Omgivningsprover sist)

3. Konsekvenser av andringen

Tydliggjort vilka butiker som &r berdrda och nér listeriaprovtagning bor utforas.

4. Godkannande och ansvar

Ansvarig for @ndringen:
[Namn eller titel pa person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker l[6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkénns av Livsmedelssckerhetsradet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




<pAGLIG | Andringsblad Sida
o ” |H | ” » | Branschriktlinje Sdker mat i din butik Tavi
Zoanor— | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 4
Arende: Tappat ord i HACCP férsattsblad

Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [Gdmmdd]

260427

1. Bakgrund:

Medlemsforetag upptackte tappat ord i forsattsblad till bilaga 6.

2. Andringar/Tillagg
Avsnitt/kapitel: | Bilaga 6, forsattsblad
Tidigare text:
BILAGA
6.0
HACCP
Hazard Analysis
Critical Point
Ny text:
[Den &ndrade eller HACCP
nya texten, i gron Hazard Analysis
text] ... .
Critical Control Points

3. Konsekvenser av andringen

Korrekt stavning.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for éndringen]

Livsmedelssdkerhet SvDH

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.




xIDAGLIG | Andringsblad Sida
é | | » | Branschriktlinje Sdker mat i din butik TavT
Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 5
Arende: Ta bort Swedac som ett exempel

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund:

Medlemsforetag upptackte tappat ord i forsattsblad till bilaga 9.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/kapitel:

Bilaga 9 Ordlista: Kalibrerad termometer

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron
text]

Tidigare text: -

Kalibrerad termometer En termometer som har kontrollerats vid be-
stamda, viktiga granstemperaturer [till exermpel
=8, +72, +-0] av ett ackrediterat firetag, detvill
530a ett foretag godkant av Swedac.

Ny text:

Kalibrerad termometer

En termometer som har kontrollerats vid bestdamda, viktiga granstemperaturer (till

exempel +8, +72, +-0) av ett ackrediterat foretag.

3. Konsekvenser av andringen

Oppnar upp for flera aktérer 4n Swedac.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Livsmedelssdakerhet SyDH

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




$|DACLIG. Andringsblad Sida
5 | || | | > | Branschriktlinje Sdker mat i din butik 1av2
Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 6
Arende: Allmant om infrysning av ravaror och produkter i
butik
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [ddmmdd] 260427

1. Bakgrund:

Oklarhet kring begreppen djupfryst och infryst.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/kapitel:

5.4.2 ALLMANT OM INFRYSNING AV RAVAROR OCH PRODUKTER

Tidigare text:

5.4.2 ALLMANT OM INFRYSNING AV RAVAROR OCH PRODUKTER
Livsmedel som tidigare salts som kylvaror far under vissa farutsattningar frysas in och
saljas som infrysta. Detta forutsatter att dessa livsmedel inte tidigare varit frysta och
sedan upptinats. Detta galler bade for losviktsprodukter och férpackade produkter.

Livsmedel kan frysas in efter att bast fore-datum har passerat. Beddmning av varans
lamplighet behivs goras fran fall till fall (av butiken]. Observera att livsmedel markta
med sista forbrukningsdag inte far frysas in efter sista forbrukningsdag.

| ovrigt galler faljande vid infrysning av kylvaror i butik:

1.

-

L.

Uttrycket "infryst” ska std i anslutning till det infrysta livsmed|lets beteckning.

Infrysta livsmedel ska markas med nytt bast fire-datum/sista farbrukningsdag, men
kylvarans ursprungliga datum for hallbarhet maste sitta kvar eller framga och far inte
skymmas av nya etiketter.

. Fdrvaringstemperatur -18°C ska synas tydligt pa det infrysta livsmedlet.
. Uppaoift som gor det mojligt att spara varupartiet [b&st fore-datumn for kylvaran,

batchnummer eller lotnummer) ska anges pa alla infrysta livsmedel.

. Texten "Bir inte frysas efter upptining” eller motsvarande ska anges p3 forpackningen

. Infryst kiott, kiéttprodukter och obearbetade fiskprodukter ska markas med

infrysningsdatum "Nedfryst den..." [dag- m3n- &r].

Om livsmedlet har frysts in niara hallbarhetstidens utging, ska livsmedlet mérkas
upp med en bruksanvisning med texten "Bdr tillagas omedelbart efter upptining”.

Ny text:

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron
text]

5.4.2 ALLMANT OM INFRYSNING AV RAVAROR OCH PRODUKTER | BUTIK

Livsmedel som tidigare saluforts som kylvaror far under vissa omstandigheter och
efter bedomning av dess lamplighet frysas in och séljas som infrysta. Det
forutsatter att dessa livsmedel inte tidigare varit frysta och sedan upptinats. Det

galler bade for losviktsprodukter och férpackade produkter.

e Livsmedel med sista forbrukningsdag ska frysas in senast dagen innan

angiven sista forbrukningsdag.

e Livsmedel bor inte frysas in efter att bast fore-datum har passerat.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Vid infrysning av kylvaror i butik ska produkter och ravaror markas med
féljande uppgifter pa férpackningen eller etikett:

1. Nytt bast fore-datum. Det ursprungliga hallbarhetsdatumet maste finnas
kvar eller vara synligt och far inte téckas av nya etiketter.

2. Tydlig information om férvaringstemperatur: -18 °C.

3. Uppgift som gor det mojligt att spara varan, tex bast fore-datumet for
kylvaran.

4. "Bor inte frysas efter upptining” eller motsvarande.

5. "Bor tillagas omedelbart efter upptining” om infrysning sker néra
hallbarhetstidens slut.

6. "Nedfryst den...” (dag-manad-ar) for kott, kottprodukter och obearbetade
fiskprodukter.

7. Butikens namn samt telefonnummer eller webbadress, sa att det tydligt
framgar vilken fysisk butik som ansvarar for infrysningen och
ommarkningen. Telefonnumret och webbadressen som anges ska vara
kopplade till en postadress, sa att butikens geografiska lage kan
identifieras vid sokning.

Den nya markningen far aldrig dolja forpackningens ursprungliga information.

3. Konsekvenser av andringen
Tydliggjort av begreppen infrysning och djupfrysning.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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Arende: Markning av infrysta produkter
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [addmmdd] 260427

1. Bakgrund:

Oklarhet kring begreppen djupfryst och infryst.

2. Andringar/Tillagg
Avsnitt/ 5.6.2 MARKNING AV INFRYSTA PRODUKTER
kapitel:
Tidigare
text: Bl8)2 MARKNING AV INFRYSTA PRODUKTER
Fdrutom de generella reglerna ska butiken marka infrysta produkter enligt
punkterna nedan:
1. Uttrycket “infryst” ska std i anslutning till det infrysta livsmedlets beteckning.
2. Infrysta produkter skavara markta med “bast fire-datum’™
3. Forvaringstemperatur -18°C ska synas tydligt pa det infrysta livsmedLlet.
4. Texten "bor inte frysas efter upptining” eller motsvarande ska anges
pa forpackningen.
5. Infryst kbtt, kittprodukter och obearbetade fiskprodukter ska markas med
infrysningsdatum. “Nedfryst den...” [dag- man- ar).
Om man vill s3lja frysta produkter som levereras frysta till butiken, men som &r avsedda
att tinas i butik [till kylvara eller rumstempererad vara, exempelvis vegetariska produkter,
brid], méste detta giiras i samrdd med leverantéiren, si att markningen blir korrekt till
konsumenten.
Ny text: 5.6.2 MARKNING AV INFRYSTA PRODUKTER | BUTIK
[Den
andrade eller | |, del tidi lufort kyl fa d i tandighet h eft
nya texten, i Ivsmedel som tdigare salutorts som Kylvaror 1ar under vissa omstandignheter ocn erter
gron text] beddmning av dess lamplighet frysas in och séljas som infrysta. Utéver géllande
markningskrav ska infrysta produkter markas med féljande uppgifter pa forpackningen
eller etikett:
1. Nytt béast fore-datum. Det ursprungliga hallbarhetsdatumet maste finnas kvar
eller vara synligt och far inte tackas av nya etiketter.
2. Tydlig information om forvaringstemperatur: -18 °C.
3. Uppgift som gor det mojligt att spara varan, tex bast fore-datumet for
kylvaran.
4. "Bor inte frysas efter upptining” eller motsvarande.
5. "Bor tillagas omedelbart efter upptining” om infrysning sker nara
hallbarhetstidens slut.
6. "Nedfryst den...” (dag-manad-ar) for kott, kottprodukter och obearbetade
fiskprodukter.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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7. Butikens namn samt telefonnummer eller webbadress, sa att det tydligt
framgar vilken fysisk butik som ansvarar for infrysningen och ommarkningen.
Telefonnumret och webbadressen som anges ska vara kopplade till en
postadress, sa att butikens geografiska lage kan identifieras vid sokning.

Den nya markningen far aldrig délja férpackningens ursprungliga information.

3. Konsekvenser av andringen

Tydliggjort av begreppen infrysning och djupfrysning.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for dndringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Infrysning av livsmedel som ska doneras
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund:
Oklarhet kring begreppen djupfryst och infryst.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/ 5.12 INFRYSNING AV LIVSMEDEL SOM SKA DONERAS
kapitel:
Tidigare text: INFRYSNING AV LIVSMEDEL SOM SKA DONERAS

Ett bra satt att forlanga hallbarheten och underlatta distributionen samt hanteringen av
Kylvaror 4r att frysa in dem. Denna hantering hjilper bade givare och mottagare att radda
mer mat. Infrysning av livsmedel kan goras antingen av givaren eller av mottagaren.

Om det donerade livsmedlet 3r exempelvis farskt kot farsk fisk eller éverskottslivsmedel
franvarmt eller kallt kik, som inte har en sista forbrukningsdag, bor mottagaren informeras
om hur Lange butiken haft produkten och i vilken temperatur den forvarats.

Foljande galler markning vid infrysning av kylvaror i butik:
Uttrycket "infryst” ska std i anslutning till det infrysta livsmedlets beteckning.

Infrysta livsmedel ska markas med nytt bast fore-datum, men Kylvarans ursprungliga
markning (bast fare-datum/sista forbrukningsdag) maste sitta kvar eller framga och
far inte skymmas av nya etiketter.

Forvaringstemperatur -18°C ska synas tydligt pd det infrysta livsmedler.

Uppgift som gor det mojligt att spara varupartiet (bast fore-datum for kylvaran,
batchnummer eller lotnummer) ska anges pé alla infrysta livsmedel.

Texten "bor inte frysas efter upptining” eller motsvarande ska anges pa forpackningen.

Infryst kott, kottprodukter och obearbetade fiskprodukter ska madrkas med
infrysningsdatum. "Nedfryst den...” (dag- man- ar).

Om livsmedlet har frysts in nara hallbarhetstidens utgang, ska det markas med en
bruksanvisning om att livsmedlet bor tillagas omedelbart efter upptining.

Livsmedel som inte gdr att silja och som butiken véljer att donera bort, istéllet for att
kassera som svinn, har enligt Skatteverket inte n3got varde och ska inte beskattas eller
paverka foretagets momshantering.

Ny text: INFRYSNING AV LIVSMEDEL SOM SKA DONERAS
[Den dndrade eller
nya texten, i gron

toxt] Ett bra satt att forlanga héllbarheten och underlatta distributionen samt hanteringen av
ex

kylvaror ar att frysa in dem. Denna hantering hjélper bade givare och mottagare att radda
mer mat. Infrysning av livsmedel kan goéras antingen av givaren eller av mottagaren.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Om det donerade livsmedlet ar oférpackat, exempelvis farskt kott, farsk fisk eller
overskottslivsmedel fran varmt eller kallt kok, som inte har en datummarkning, bér
mottagaren informeras om hur lange butiken haft produkten och i vilken temperatur den
férvarats.

Livsmedel som saluforts som kylvaror far under vissa omstandigheter och efter
beddmning av dess lamplighet frysas in och doneras infrysta. Det forutsatter att dessa
livsmedel inte tidigare varit frysta och sedan upptinats. Det galler bade for
|6sviktsprodukter och forpackade produkter.

e Livsmedel med sista forbrukningsdag ska frysas in senast dagen innan angiven
sista forbrukningsdag.
e Livsmedel bor inte frysas in efter att bast fére-datum har passerat.

Utover gallande markningskrav ska infrysta produkter méarkas med foljande uppgifter pa
forpackningen eller etikett:

1. Nytt bast fore-datum. Det ursprungliga hallbarhetsdatumet maste finnas kvar eller vara
synligt och far inte tackas av nya etiketter.

2. Tydlig information om forvaringstemperatur: -18 °C.

3. Uppgift som gor det majligt att spara varan, tex bast fore-datumet for kylvaran.

4. Texten "Bor inte frysas efter upptining” eller motsvarande.

5. "Bor tillagas omedelbart efter upptining” om infrysning sker nara hallbarhetstidens slut.
6. "Nedfryst den...” (dag-manad-ar) for kott, kottprodukter och obearbetade
fiskprodukter.

7. Butikens namn samt telefonnummer eller webbadress, sa att det tydligt framgar vilken
fysisk butik som ansvarar for infrysningen och ommarkningen. Telefonnumret och
webbadressen som anges ska vara kopplade till en postadress, sa att butikens geografiska
lage kan identifieras vid sokning.

Den nya méarkningen far aldrig dolja forpackningens ursprungliga information.

Livsmedel som butiken véljer att donera istéllet for att kassera som svinn anses enligt
Skatteverket sakna varde. Darfor ska de varken beskattas eller paverka foretagets
momshantering.

3. Konsekvenser av andringen
Tydliggjort av begreppen infrysning och djupfrysning.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

5. Bilagor (om tillampligt)

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.



xIDAGLIG | Andringsblad Sida

o | | > | Branschriktlinje Sdker mat i din butik 3av3

Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 8

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende:

Andra temperaturangivelse férvaring fettunna

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund:

Felaktig temperaturangivelse, ta bort (max +20°C).

2. Andringar/Tillagg
Avsnitt/ 6.5 Underrubrik: FETTAVSKILJARE, FETTUNNOR OCH FETTATERVINNING
kapitel:
Tidigare text: FETTAVSKILJARE, FETTUNNOR OCH FETTATERVINNING
Fettavskiljare brukar oftastvara i ett slutet system och tdmmas av en extern part.
Folj kommunens krav p& om fettavskiljare kravs far verksamheten. Observera att det i
normalfallet ar fastighetsdgaren som ar ansvarig for fettavskiljaren.
Hantera fettunnor och liknande uppsamling av fett fran grill 53 att inga livsmedel
paverkas. Tunnan ska ha lock och forvaras svalt [max +20°C), till exempel
ett soprum.
Under vintern kan butiken i undantagsfall lagra fettunnor pa kallt lager, om Luft-
temperaturen inte dverstiger +15°C i utrymmet.
HalL alltid tunnan ren utvandigt, likasa platsen dar butiken farvarar tunnan.
Ny text:
[Den &ndrade eller e Hantera fettunnor och liknande uppsamling av fett fran grill sa att inga
?yat]teXten’ tgron livsmedel paverkas. Tunnan ska ha lock och forvaras svalt, till exempel i
ex
ett soprum.

3. Konsekvenser av andringen
Korrekt temperaturangivelse.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssdkerhet SvDH

5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Foreskrift har upphort
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund:

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2001:37) om handelsbeteckningar pa fiskeri och
vattenbruksprodukter, senast andrad december 2014 (2014:23). Denna har har upphért att galla.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/ 1.4 Lagstiftning pa livsmedelsomradet,
kapitel: punkt 14 under AKTUELL LAGSTIFTNING
Tidigare

Livsmedelsverkets foreskrifter [LIVSFS 2001:37] om handelsbeteckningar pa fiskeri

text: och vattenbruksprodukter, senast andrad december 2014 (2014:23).

Ny text:
[Den &ndrade | 14, Livsmedelsverkets nya foreskrift (LIVSFS 2024:8) om handelsbeteckningar pa

ellernya fiskeri och vattenbruksprodukter.
texten, i gron

text]

3. Konsekvenser av andringen
Hanvisning till korrekt lagstiftning.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Dubbelldaggning av text
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund:
Dubbelldggning av mening i text.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/ 5.6.9 MARKNING AV CHARK, OST OCH DELIKATESSER KYLDA
kapitel: PRODUKTER (s. 117). Underrubrik: Var vaksam pa

Tidigare text: Var vaksam pé:

[Den gamla texten = Altt substitut till ost [till exempel toful som ar tillverkade av vegetabiliska fetter,

eller formuleringen stirkelse, vatten, arom med mera far inte kallas ost eller ge sken av att vara ost.

som ska &ndras « At det finns regler om skyddade beteckningar, till exernpel 3r “feta” skyddat och

Ll sl ) tillverkas enbart i Grekland med speciell mjdlkravara.

+ Attvissa ostsorter med den skyddade ursprungsbeteckningen "D.0.P.” ["SUB"] bara
far bitas i tillverkningslandet.

» Attvissa ostsorter med den skyddade ursprungsbeteckningen "D.0.R." ["SUB", till
exermnpel Parmigano Reggiano, f&r delas och packas for direkt férsaljning under
vissa forutsattningar, se nasta punkt.

« Attvissa ostar med skyddad ursprungsbeteckning mérkta med "D.0.P." ["SUB") far
bitas, packas och saljas i, eller bredvid, en delikatessdisk som r dppen och bemannad.
De far darmed inte bitas, packas och l3ggas i en obemannad disk utan personal till-
gadnglig. Detta beror pd speciella regler om skyddad ursprungsbeteckning med krav
pa sparbarhet fir produkter som bar skyddad beteckning.

« For attveta vad som galler behver man Ldsa produktspecifikationen for varje
respektive skyddad beteckning. Far attveta vad som galler behdver man Lasa
produktspecifikationen fir varje skyddad beteckning per respektive ostsort.

Besluten finns att L3sa pd webben.
Ny text: e FOr att veta vad som galler behdver man lasa produktspecifikationen for
[Den é&ndrade eller varje skyddad beteckning per respektive ostsort. Besluten finns att lasa
nya texten, i gron p3 webben
text] ’

3. Konsekvenser av andringen
Korrekt text.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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5. Bilagor (om tillampligt)

e Inga

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Omdisponering av stycke

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund: Felaktig disponering i textparenteserna -har bytt plats i texten

[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

2. Andringar/Tilldgg
Avsnitt/ 5.12 Livsmedelsdonationer
kapitel:
FARDIGFORPACKADE PRODUKTER MED FELAKTIG ELLER OFULLSTANDIG
MARKNING
Tidigare text: FARDIGFORPACKADE PRODUKTER MED FELAKTIG ELLER

OFULLSTANDIG MARKNING

Fardigforpackade produkter med felaktig eller ofullstandig markning far inte saljas
eller doneras direkt till konsument. Butiker kan salja, eller donera, fardigfdrpacka-

de produkter som saknar eller har felaktig markning till andra livsmedelsfaretag, till

exempel Stadsmissionen eller andra valgbrenhetsorganisationer. N3r dessa dverlats
frén butik till andra livsmedelsfiretag racker det att vissa obligatoriska marknings-
uppaifter [L&s mer i kapitel 5.6.1 gillande “obligatoriska markningsuppagifter”] finns p&
ytterforpackningen om alla obligatoriska markningsuppaifter [livsmedlets beteckning,
bdst fore-datum eller sista farbrukningsdag, firvarings- och/eller anvandarvillkor samt
kontaktuppagifter till ansvarigt livsmedelsfiretag) presenteras i ett medfoljande doku-
ment. Dokumentet ska antingen bifogas livsmedLet eller skickas fore leveransen. Har
slutar butikens ansvar.

Mottagande livsmedelsfiretag kan sedan donera livsmedLlet till konsument genom att
till exempel tillaga och servera livsmedlen, eller marka om férpackningen med korrekt
information. Mottagaren [fdretag/organisation som tar emot maten] har samma ansvar
som givaren, oavsett om man har fatt eller kbpt varorna.

Ny text:

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron
text]

Nar dessa overlats fran butik till andra livsmedelsféretag racker det att vissa
obligatoriska markningsuppgifter (livsmedlets beteckning, bast fore-datum eller
sista forbrukningsdag, forvarings- och/eller anvandarvillkor samt
kontaktuppgifter till ansvarigt livsmedelsforetag) finns pa ytterférpackningen om
alla obligatoriska markningsuppgifter presenteras i ett medféljande dokument.
Las mer i kapitel 5.6.1 gallande "obligatoriska markningsuppgifter”. Dokumentet
ska antingen bifogas livsmedlet eller skickas fore leveransen. Har slutar butikens
ansvar.

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt textdisponering

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for éndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Korrigering av mening (ommarkning)
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Syftningsfel, kan tolkas som att man i vissa fall kan marka om med senare datum for
produkter med sista forbrukningsdag. Denna text forekommer i flera avsnitt.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/ 5.5.2 HALLBARHET KONDITORI (s. 74)
kapitel:
5.5.8 Hallbarhet fisk, kraftdjur och blotdjur- butiksférpackat och l6svikt (s.
86-87)
Tidigare text: 5.5.2 HALLBARHET KONDITORI
[Den gamla texten Riktvardena for hallbarhetsdagar i tabellen har till hdger ar den totala tid som produk-
eller formuleringen terna berdknas halla. Alltsd den sammanlagda tid de far forvaras i disk och de dagar som
ka marks mot kund. | de fall det finns ett bast fore-datum eller sista forbrukningsdag kan
som ska andras man ivissa fall marka om med senare datum, men generellt ska leverantorens hallbar-
GULMARKERAT] hetstid féljas.
5.5.8
Farsk fiskfilé Gammal fiskfilé
Klart, genomskinligt, gldnsande kitt Matt, ogenomskinligt kitt
Frisk fiskdoft Lite kletig p& ytan

Sit eller syrlig, obehaolig lukt

De angivna riktvardena for hallbarhetsdagar i foljande tabeller nedan kan anvandas
som ett komplement till organoleptisk undersbkning av fiskeriprodukterna. Hallbar-
hetstiderna ar den totala tid som produkterna berdknas halla - allts& sammanlagt
tiden i lager eller disk och de dagar som marks mot kund. | de fall det finns ett bast
fre-datum eller sista firbrukningsdag kan man i vissa fall marka om med senare
datum, men generellt ska leverantirens hallbarhetstid foljas. For produkter markta
med sista firbrukningsdag f&r inte h3llbarhetstiden frlédngas. Folj alltid din butiks
markningsrutiner. Den héllbarhet som s&tts forutsatter att kunden forvarar varan
under goda hygieniska farh&llanden i obruten kylkedja och enligt farvaringsanvis-
ningen i markningen.

Ny text: | de fall det finns ett bast fore-datum kan produkten markas om med ett senare

[Den andrade eller | datum, men generellt ska leverantérens hallbarhetstid foljas.
nya texten, i gron
text]

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt text.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH

ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Andringsblad Sida

Branschriktlinje Sdker mat i din butik 1av2
Faststilld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 14

Arende: Korrigering av mening
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Dels ett syftningsfel, man tolkar det som att man i vissa fall kan marka om med senare
datum for produkter med sista forbrukningsdag och ta bort information om ommarkning i denna
generella text, ska istéllet sta vid respektive kategori.

2. Andringar/Tilldgg
Avsnitt/ 5.5.1 Allmént om hallbarhet vid férsiljning 6ver disk.
kapitel:
Tidigare text:

[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras]

HALLBARHETSDAGAR MOT KUND

Generellt ar det leverantorens hallbarhetstid som ska foljas for varor med bast fore-
datum. | vissa fall far man marka om. Folj din butiks rutiner kring detta. For produkter
markta med sista farbrukningsdag far inte hillbarhetstiden forlangas. Packdagen
raknas som en hallbarhetsdag.

Det datumet som butiken satter mot kund far aldrig Gverskrida det antal dagarvaran
haller efter ppnande eller beredning. Till exempel om en vara halleritvd manader i
obruten farpackning och tio dagari bruten férpackning far bast fore-datum mot kund
inte dverskrida de tio dagarna.

For mindre kansliga produkter som lagrade hirdostar eller rikt/torkad skinka finns det
mojlighet att enbart ta hansyn till det ursprungliga bast fire-datum som leverantéren
angivit for obruten farpackning, men bast fore-datum far i vissa fall mérkas om med
senare datum vid omférpackning, men generellt ska leverantirens hallbarhetstid foljas.
Félj alltid din butiks markningsrutiner. For lagrade hardostar kan yttersta delen skaras
bort vid behaov. For charkprodukter som skivas och packas bor den yttersta skivan kastas
varje dag innan den férsta betjaningen.

Det arviktigt att titta, lukta, kdnna och eventuellt smaka av produkterna i disken. Det ska
ni gora for att upptacka och ta bort produkter eller farkorta hallbarhetstiden vid behov.

Riktvarden som rekommenderas i foljande tabeller [5-20] forutsatter att grundforutsatt-
ningar uppfylls framfar allt gallande god handhygien, effektiv rengéring, underhall samt
tillracklig kyla. Ha uppsikt dver utseende, doft och konsistens och sank hallbarhetstiden
vid behav.

Ny text:

[Den dndrade eller
nya texten, i gron
text]

HALLBARHETSDAGAR MOT KUND

Generellt ar det hallbarhetstiden som leverantéren angivit pa
ursprungférpackningen som ska féljas for varor med bast fore-datum. Det datum
som satts mot kund far aldrig overskrida varans hallbarhet efter 6ppnande eller
beredning.

Exempel: Om en vara har tvd manaders hallbarhet i obruten forpackning men
endast tio dagar i 6ppnad férpackning, far bast fére-datum mot kund som langst
vara tio dagar.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Hallbarhetsdagarna raknas alltid frdn den dag da leverantorsforpackningen bryts.

For mindre kansliga produkter, sdsom lagrade hardostar och rokt eller torkad
skinka, kan leverantdrens angivna bast fore-datum for obruten férpackning
tillampas aven efter att férpackningen brutits, eftersom dessa produkter har
langre hallbarhet. For lagrade hardostar récker det ofta att skdra bort den
yttersta delen vid behov. For charkprodukter som skivas ska den yttersta skivan
kastas dagligen fore forsta betjaning.

Det ar viktigt att titta, lukta, kdnna och eventuellt smaka av produkterna i disken.
Det ska ni gora for att bedoma och ta bort produkter med dalig kvalitet eller
forkorta hallbarhetstiden vid behov. Detta forutsatt att grundférutsattningarna
har fungerat.

Riktvarden som rekommenderas i foljande tabeller (5-20) forutsatter att
grundférutsattningarna uppfylls framfér allt gallande god handhygien, effektiv
rengdring, underhall samt tillracklig kyla. Ha uppsikt 6ver utseende, doft och
konsistens och sank hallbarhetstiden vid behov.

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt text.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Andra temperaturangivelse férvaring fettunna
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Felaktig temperaturangivelse

2. Andringar/Tilldgg
Avsnitt/ 5.4.7 GRILLNING/FETTUNNOR
kapitel:
Tidigare text: FETTUNNOR

[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras]

| grillavdelningen uppstar fettrester fran grillen. Forvara fettresterna pa ett lampligt
satt, till exempel i en fettunna. Det &r inte ett krav att forvara dem i kyl, eftersom det
nte forekommer ndgon mikrobiell tillvaxt. Se dock till att tunnan har lock och att det
a'r—[: dar man forvarar den. Det kan till exempelvara i ett soprum. Se dven
kapitel 6.5 Rutiner far avfallsutrymmen.

Ny text:

[Den andrade eller
nya texten, i gron
text]

Se dock till att tunnan har lock och att den forvaras svalt.

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt temperaturangivelse

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Andring av temperaturangivelse
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Korrigering av temperaturangivelse enligt Livsmedelsverkets uppdaterade

rekommendationer.

2. Andringar/Tilldgg

[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

Avsnitt/ 5.3.7.2 Exponering av frukt och gronsaker - paketerat och I6svikt (s.56)
kapitel:
Tidigare text: 5372 Exponering av frukt och grénsaker - paketerat och ldsvikt

Férvara all frukt och gronsaker som 3r markt med en s&rskild temperatur/farvaring
enligt anvisningen pa férpackningen.

Exponera frukt och grinsaker separerat fran dvriga livsmedel.

Exponera grinsaker med jordrester separerat frin tvrig frukt och gréinsaker.

Skilj eller tvatta frukt och grinsaker som ska delas eller skivas eller anvandas till
juice eller smoothies.

Paketera och mark delade frukter och griinsaker enligt markningsrutin i kapitel
5.6.3.

Exponera delad/beredd frukt och gronsaker i kyla, max +8°C. Delade rotfrukter som
vitkal, rotselleri, pumpa och liknande kan férvaras i sval- till rumstemperatur, +12°C
till +20°C.

Kontrollera produkter med bast fare-datum.

Kundvégar - for butiker med losviktsforsaljning ska det finnas tillgangliga och kali-
brerade kundvaoar s3 att kunder kan v&ga sina varor innan kipet.

Ny text:

[Den andrade eller
nya texten, i gron
text]

e Exponera delad/beredd frukt och gronsaker i kyla, max +8°C. Delade
rotfrukter som vitkal, rotselleri, pumpa och liknande kan férvaras svalt,
+12°C till +15°C.

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt temperaturangivelse i text.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH

ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.




<pAGLIG | Andringsblad Sida
é | || | | » | Branschriktlinje Sdker mat i din butik Tav2
Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 17
Arende: Korrigering av mening- ommarkning

Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [addmmdd]

260427

1. Bakgrund: Syftningsfel, man tolkar det som att man i vissa fall kan médrka om med senare datum for

produkter med sista férbrukningsdag. Denna text forekommer i flera avsnitt och stycken.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/
kapitel:

5.5.3 HALLBARHET VARMT KOK (s.76)
5.5.4 HALLBARHET GRILLNING (s. 77)
5.5.7 HALLBARHET KALLT KOK (s.84)

Tidigare text:
[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

5.5.3

5.5.4

5.5.7

HALLBARHET VARMT KOK
Varmt kok betyder produkter som har tillagats och saljs antingen varma eller nedkyld

De angivna riktvardena for hallbarhetsdagar i tabellen har nedanfdr 3r den totala tid
som produkterna ber3knas halla. Allts3 den sammanlagda tiden i disk och de dagar
som marks mot kund. | de fall det finns ett bast fore-datum etler sista forbrukningsdz
kan man i vissa fall marka om med senare datum, men generelll ska leverantorens
hallbarhetstid foljas, om inte produkten har tillagats s3 att hallbarheten foriangts. Fo
produkter markta med sista forbrukningsdag far inte haltbarhetstiden fortangas. Folj
alitid din butiks markningsrutiner. Den hallbarhet som satts férutsatter att kunden
forvarar varan under goda hygieniska forhllanden i obruten kylkedja och enligt forva
ringsanvisningen i markningen.

HALLBARHET GRILLNING

De angivna riktvardena for hallbarhetsdagar | tabellen har nedanfor ar den totala tid
som produkterna beraknas halla. Alltsd den sammaniagda tiden i disk och de dagar
som marks mot kund. | de fall det finns ett bast fre-datum eller sista orbrukningsdag
Kan man I vissa fall marka om med senare datum, men generellt ska leverantorens
hallbarhetstid foljas. For produkter markia med sista forbrukningsdag f3r inte hilibar-
hetstiden forlangas. Folj alltid din butiks markningsrutiner. Den hallbarhet som sitts
forutsatter att kunden forvarar varan under goda hygieniska forhallanden i obruten
kylkedja och enligt forvaringsanvisningen i markningen

HALLBARHET KALLT KOK

De angivna riktvardena for hallbarhetsdagar i tabellen hir nedanfor 3r den totala

1id som produkterna berdknas hilla. Allisd den sammanlagda tiden i disk och de
dagar som marks mot kund. | de fall det finns ett bast fore-datum eller sista for-
brukningsdag kan man i vissa fall marka om med senare datum, men generellt ska
leverantorens hallbarhetstid foljas, om inte produkten har tillagats s& att hallbarheten
foriangts. For produkter markta med sista forbrukningsdag far inte hallbarhetstiden
fortangas. Folj alltid din butiks markningsrutiner. Den hallbarhet som satts forutsat-
ter att kunden forvarar varan under goda hygieniska forhallanden | obruten kylkedja
och enligt rorvanngsanwsnmgen I markningen.

Ny text:

[Den andrade eller
nya texten, i gron
text]

De angivna riktvdrdena... mot kund.
Produkter markta med bast fore-datum kan i vissa fall séljas efter att datumet
har passerat, om produkten fortfarande beddms vara sdker och av god kvalitet.
Leverantorens hallbarhetstid ska normalt féljas. Om butiken tillagar produkten
och darigenom forlanger héllbarheten kan den méarkas om med ett nytt bast
fore-datum. Folj alltid din butiks markingsrutiner. Den hallbarhet som satts...

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgdvor.
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3. Konsekvenser av andringen:. Korrekt text

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Korrigering av mening gallande halsodeklaration
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Felformulerat vad som galler med hélsodeklaration. Ar inte ett lagkrav att lamna in
denna till sin arbetsgivare.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/ 3.2.9 HALSODEKLARATION
kapitel:
Tidigare text: HALSODEKLARATION

[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras]

Nar du borjar en anstallning ska du lamna in en halsodeklaration till din arbetsgivare.
Efter det gér du en avstamning varje ar, antingen genom att du ldmnar in en ny halso-
deklaration eller att du och din chef pratar om din halsa pa medarbetarsamtalet. Ett
bra tillfalle att fylla i halsodeklarationen ar vid medarbetarsamtalet varje ar, se bilaga
5a Halsodeklaration.

Du som medarbetare ska da fa information om att dina uppgifter maste vara sanna
och du far skriva under med din namnteckning. Halsodeklarationen hanteras som
konfidentiell handling, vilket innebar att ingen annan &n du och din arbetsledare har
ratt att se den.‘

Ny text: HALSOSAMTAL

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron

toxt] Arbetsgivaren ska genomfora ett hdlsosamtal med nya medarbetare vid

anstallningens pabodrjan och ansvarar for att dokumentera att samtalet har
genomforts. Detta ska darefter bekrédftas genom signering av medarbetaren i ett
sarskilt dokument.

Halsosamtalet ska foljas upp arligen, exempelvis i samband med
medarbetarsamtalet. Det ar arbetsgivaren som sakerstaller att samtalet
dokumenteras och att det finns en signerad bekraftelse péa att det har agt rum.
Dokumentationen hanteras som konfidentiell information, vilket innebar att
endast medarbetaren och arbetsgivaren har tillgang till den.

3. Konsekvenser av andringen:. Korrekt text

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Fortydligande gallande produktlarm som ett

system for sparbarhet.

Typ av andring: Befintlig text/ Ny text

Ny text

Datum for andring: [GGdmmdd]

260427

1. Bakgrund: Efter langtgaende diskussioner med Livsmedelsverket om fortydligande i Kontrollwiki
gallande Svensk Dagligvaruhandelns tolkning av sparbarhetskrav vid livsmedelsdonationer har vi
gemensamt landat i en I8sning att Idgga denna info i Svensk Dagligvaruhandels branschriktlinje Saker
mat i din butik fér granskning av SLV.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/
kapitel:

5.11.1 Sparbarhetskontroll
NYTT-Underrubrik: Sparbarhetskontroll livsmedelsdonationer (s. 146)

Tidigare text:

Ny text:

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron
text]

System for sparbarhet vid donationer fran butik.

For att kunna aterkalla livsmedel maste livsmedelsforetaget ha ett system for
sparbarhet for att kunna ta fram information om sina leveranser, leverantorer
och mottagare. Uppgifterna kan till exempel finnas i foljesedlar, fakturor, kvitton,
kundregister, transport-eller leveransdokument. Dokumentationen kan vid
donationer ersattas med att information om produktlarm skickas till samtliga
donationsmottagare. Foretaget ska alltid kunna redogdra for vilka
féretag/organisationer de donerar till.

Butikerna behover sakerstalla att de lever upp till sina rutiner nar det galler
sparbarhet vid livsmedelsdonationer och kunna redogéra for rutinerna for
kontrollmyndigheten. Folj din butiks rutiner kring detta.

3. Konsekvenser av andringen:. Butikerna far fortydligat vad som galler vid livsmedelsdonationer och
krav pa sparbarhet, vilket kommer underlatta livsmedelsdonationer fran butik.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for éndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




xIDAGLIG | Andringsblad Sida
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Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 22
Arende: Fortydligande gallande férpackningar och

kondens

Typ av andring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [aGdmmdd]

260427

1. Bakgrund: Fragan uppkom vad som syftas till nar man skriver “ingen kondensation”.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/
kapitel:

5.12 Livsmedelsdonationer — underrubrik Hallbarhetsdagar punktlistan (s. 148)

Tidigare text:
[Den gamla texten
eller formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

Foljande villkor ska uppfyllas for livsmedeldonation:

« Forpackningen ar obruten och hel, det vill saga det finns inga skador, inga dppningar,
ingen kondensation.

« Livsmedlet lagras i ratt temperatur och luftfuktighet, exempelvis som Kylvara
(max +8°C), djupfryst (-18°C, eller kallare] eller torrvara, morkt och svalt.

« Livsmedlet 4r fortfarande lampligt att konsumeras, inte mogligt, ruttet eller harsket.
Det finns ingen uppenbar livsmedelssakerhets- eller hilsorisk.

« Detursprungliga bast fore-datumet ska finnas kvar synligt, sa att bade givaren och
mottagaren sjalva kan avgora om livsmedlet kan omfordelas och/eller konsumeras.

Ny text:

[Den &ndrade eller
nya texten, i gron
text]

Foljande villkor ska uppfyllas for livsmedeldonation:

« Forpackningen ar obruten och hel, det vill séga det finns inga skador, inga
Oppningar, ingen kondens pa insidan av forpackningen.

3. Konsekvenser av andringen:. Tydlighet vad menas med kondensation

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig foér andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




FIDACLIC, Andringsblad Sida
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Arende: Andring frdn SLV géllande mérkning av nétkott
och kalvkott pa skylt i manuell disk
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [ddmmdd] 260427

1. Bakgrund: Ny tolkning av SLV pa tidigare text.

2. Andringar/Tilldgg

formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

Avsnitt/ 5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH
kapitel: MALET |1 BUTIK

Rubrik: MARKNING AV OFORPACKAT NOTKOTT PA SKYLT | MANUELL DISK (s. 110)
Tidigare 5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH MALET |
text: BUTIK
[Den gamla MARKNING AV BUTIKSFORPACKAT/BUTIKSSTYCKAT NOTKOTT OCH NOT-
texten eller

KOTT | MANUELL DISK [AVEN KALVKOTT)
Det ar inte tiltatet att marka importerat kott som svenskt enbart pa grund av att kottet
har malts eller beretts i Sverige

Forutom de generella markningsreglerna ska oforadlat ndtkott linklusive kalv) komplette-
ras med foljande:

Landet/landerna dar gjuret eller djuren som Ingar | gruppen 3r fott/t6daa.
Landet/landerna dar djuret eller djuren som ingar | gruppen ar uppfott/upplodda.

Landet dar djuret/djuren ar slaktade och slakteriets kontrellnummer. Markningen
ska lyda: “Slaktat i [landets namn] [anlaggningens nummer]”

Landet/l3nderna dar kottet ar styckat [urbenat] och styckningsanlaggningens kontroll
nummer. Markningen ska lyda: “Styckad | {landets namn] [anlaggningens nummer]".

Ett referensnummer som faststaller sambandet mellan kottet och djuret/gruppen dju

MARKNING AV OFORPACKAT NOTKOTT PA SKYLT | MANUELL DISK
Referensnumret kopplar samman kottet med varifran ett djur, eller grupp av djur,
kommer ifr3n och ska anges dven for ofdrpackat kott pa en skylt i manuella disken
Butiken kan dock valja att ange till exempel ett kortare nummer pa skylten, som partikod
och ska pa forfragan kunna visa hur koden kopplas ihop med det referensnummer som
hor till aktuellt djur/grupp av djur kdttet kommer ifran

Ny text:

[Den &ndrade
eller nya texten, i
gron text]

5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH MALETI
BUTIK

MARKNING AV BUTIKSFORPACKAT/BUTIKSSTYCKAT NOTKOTT INKLUSIVE
KALVKOTT

Det &r inte tillatet att marka importerat kott...

MARKNING AV OFORPACKAT NOTKOTT OCH KALVKOTT PA SKYLT | MANUELL DISK

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Mona Lauermann Orheden Nr 23

Uppgifter om ursprung for styckat notkott och kalvkott som inte ar fardigforpackat,
utan som i stallet antingen ar fardigforpackat for direkt forsaljning eller forpackat pa
forsaljningsstallet pa kundens begaran, ska informeras till kund pa anslag/skyltar eller
liknande.

De uppgifter som ska anges ar:

e referensnummer

e land dar djuret ar fott

e land dar djuret ar uppfott

e land dar djuret ar slaktat

e land/lander dar kottet har styckats

Slakteriets och styckningsanlaggningens godkannandenummer behdver inte anges i
informationen till kund for styckat kott som inte ar fardigforpackat. Observera dock att
butiken ska kanna till dessa uppgifter for det kott som finns till forsaljning for att
mojliggodra sparbarhet och kunna meddelas kunden vid forfragan. Sparbarhet kan
uppnas genom till exempel ett journalsystem.

Las mer om Markning av kalvkott pa s.114-115.

3. Konsekvenser av andringen: Nya rutiner for butiken i manuella disken.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for @ndringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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Arende: Andring fran SLV géllande mérkning av svin, fér,
get och fjaderfa pa skylt i manuell disk
Typ av éndring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum f6r dndring: [ddmmdd] 260427

1. Bakgrund: Ny tolkning av SLV pa tidigare text.

2. Andringar/Tilligg

Avsnitt/ 5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH
kapitel: MALET | BUTIK

Rubrik: MARKNING AV BUTIKSFORPACKAT KOTT AV SVIN, FAR, GET OCH
FJADERFA* OCH FORSALINING AV KOTT FRAN DESSA DJUR | MANUELL DISK

Tidigare MARKNING AV BUTIKSFORPACKAT KOTT AV SVIN, FAR, GET OCH FJADERFA* OCH
text: FORSALJNING AV KOTT FRAN DESSA DJUR | MANUELL DISK

[Den gamla Kt av svin, far, get och fjaderfs ska markas med foljande uppgifter:

texten eller

formuleringen 1. Landet/l3nderna dir djuret eller djuren som ingér i gruppen ar uppfétt/uppfodda.
som ska andras o . B

GULMARKERAT] 2. Landet dar djuret/djuren ar slaktade.

3. Den partikod som identifierar kittet. Partikoden s8kerstéller sambandet mellan
kiittet och djuret eller djuren som kottet kommer ifrn. Exakt hur partikoden ska
anges ar inte definierat i lagstiftningen. | butiksledet &r det tillrackligt med
datummarkningen som partikod om allt kott som detaljstyckas eller mals under
en och samma dag kommer fran samma parti. Om fler batcher/partier packas
under en och samma dag behtvs ett system som gdr det majligt att harleda och
sarskilja vilka paket som kommer fran vilken batch/parti.

Det viktiga ar att butiken kan redogéra for partikoden pa begaran, det vill s30a kunna

harleda till produktens ursprungliga referensnummer med hj3lp av partikoden.

*Observera att rekomymendati onen & att inte sdlja butiesfirpackad rd kyckling eller fiderfd | butiksloder.

Ny text:

[Denandrade | MARKNING AV BUTIKSFORPACKAT KOTT AV SVIN, FAR, GET OCH FJADERFA*
f”:r’:{:xﬁ“e”' OCH FORSALINING | MANUELL DISK
9 Butiksforpackat kott av svin, far, get och fjaderfa ska markas med foljande uppgifter:

1. Det land eller de lander dér djuret/djuren ar uppfodda.
2. Det land dar djuret/djuren ar slaktade.
3. En partikod som identifierar kottet.

Partikoden ska sakerstalla sambandet mellan kéttet och det djur eller de djur som
kottet kommer ifran. Pa forfragan ska butiken kunna visa hur partikoden kopplas till
referensnumret for att sakerstélla sparbarheten.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker l[6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkénns av Livsmedelssckerhetsradet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.



¥bacLIG | Andringsblad Sida

G | ” | | £ | Branschriktlinje Sdker mat i din butik 2av2

Sanwrl- | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 24

| butiken kan datummarkningen anvandas som partikod om allt kétt som styckas,
mals eller packas samma dag kommer fran ett och samma parti.

Om flera partier hanteras samma dag ska butiken ha ett system som tydligt sarskiljer
partierna och gor det mojligt att harleda varje férpackning till ratt parti eller batch.

For oforpackat kott av svin, far, get och fjaderfa som séljs i manuell disk galler att
information om ursprung ska kunna ges pa forfragan fran kund. Uppgift om partikod
ingdr inte i de uppgifter som ska lamnas vid forfragan. Butiken behéver anda ha koll
pa partikod eller kottets referensnummer for att sékerstélla sparbarheten.

*Observera att rekommendationen dr att inte sdlja butiksforpackad rd kyckling eller
fididerfé i butiksledet]

3. Konsekvenser av @ndringen: Nya rutiner for butiken i manuella disken.

4. Godkannande och ansvar

Ansvarig for @ndringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH Of6rpackatkottav-svin, far getochfjaderfa-som saljs
ansvarig for d@ndringen] antrettdisk-skamérkasmed-ens

Kottetsreferensnumme

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker l[6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkénns av Livsmedelssckerhetsradet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Andring frdn SLV géllande mérkning av svin, far,
get och fjaderfa pa skylt i manuell disk.
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [Gdmmdd] 260427

1. Bakgrund: Ny tolkning av SLV pa tidigare text. Justering i sammanfattningstexten.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/
kapitel:

5.8.1 Sammanfattning (s. 121, punkt 5)

Tidigare
text:

[Den gamla
texten eller
formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

Sammanfattning

Markningsreglerna for farska och hela frukter, gronsaker, bar, drter och niitter styrs
av EU:s handelsnormer. De styr nar du méste ange land, klass och sort.

Fiir att undvika att kassera frukt och gront kan butiken packa inop och s&lja s&
kallade "At snart™-p&sar. Om produkten marks med uppaiften "Produkt avsedd fér
bearbetning” eller likvardig uppoift kravs inte markning om sort, ursprung och
klass fr de ingende produkterna.

Etiketten till varmh3lina, fardigfirpackade produkter, exempelvis grillad kyckling,
ska uttver en fullstandig inneh3llsforteckning markas med “Férvaringsanvisning:
minst + 40°C". Det rekommenderas ocks3 att ange "Bor konsumeras omgaende
alternativt kylas ned omg&ende”. Produkten ska vagas efter grillning och nettovikten
mdste alltid anges.

Vid forsaljning av notkitt kravs uppaoifter om ursprungsmarkning, det vill saga
information i vilket land 3r djuret 3r fitt, uppfitt och slaktat. Markningen ska sitta p3
kundpaketetvid firpackade produkter. Vid lisviktsfirsaljning tver disk ska mark-
ningen finnas pa en skylt i manuella disken. Slakteriets och styckningsanldggningens
godkannandenummer [referensnummer] behiver inte anges i informationen till
konsumenten i manuella disken men butiken ska kdnna till det.

Kitt av svin, fAr, get och fjaderfs ska markas med uppgifter om landet/13nderna dar
djuret eller djuren &r uppfiitt/uppfodda och landet dar djuret/djuren ir slaktade. De
ska ocks3 markas med en partikod som identifierar kittet.

Markning av kbttfars ska utiver reglerna for ursprungsmarkning ocksa inneh3lla
kollagenhalt och ferthalt. Dessa uttrycks vanligivis i procent. Information om att
farsen "Ska genomstekas” ska ocksa finnas med.

Fisk, kraftdjur och blétdjur ska forutom de obligatoriska markningsuppaifterna
ocks3 markas med handelsbeteckning [produktens svenska namnl, vetenskapligt
namn [artens Latinska namnl, produktionsmetod [om fisken ar fiskad/fangad i haver,
i sbtvatten eller om den &r odlad), fAngstomride/produktionsomrade samt
redskapskategori.

Din fiskleverantdir ar skyldig att Ldmna alla uppaifter som kravs, inklusive
information om till exemnpel fiskens hallbarhet.

Ny text:
[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

« Koétt av svin, far, get och fjaderfa som butiken packar och méarker ska markas med
uppgifter om landet/landerna dar djuret eller djuren ar uppfott/uppfodda och landet
dar djuret/djuren ar slaktade. De ska ockséd markas med en partikod som identifierar
kottet.

3. Konsekvenser av andringen: Nya rutiner for butiken i manuella disken.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for dndringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig

Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar éndringar i den tryckta utgdvan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssikerhetsradet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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Arende: Nytt stycke gallande donationer av vegetabilier
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum for andring: [addmmdd] 260427

1. Bakgrund: Forfragan fran butik vad som galler vid donation av livsmedel till djurmat eller jagare.
Fortydligande fran EU kommissionen rérande att helt vegetabiliska livsmedel med syfte att bli foder

kan lamnas ut som livsmedel istéllet for foder.

2. Andringar/Tillagg

[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

Avsnitt/ 5.12 Livsmedeldonationer
kapitel: Ny underrubrik efter DONATION AV FRUKT OCH GRONSAKER (s. 147).
Ny text: DONATION AV FRUKT OCH GRONSAKER TILL JAGARE ELLER SOM DJURMAT

Det finns inte ndgot krav pa registrering som foderleverantor for butiker som vill
donera vegetabilier som livsmedel till foderanvandning. Butiker far donera helt
vegetabiliska livsmedel, sdsom frukt, bar och gronsaker, under foérutsattning att
livsmedelslagstiftningen f6ljs. Donerar du pa detta satt gor du det som
livsmedelsforetagare. Den som tar emot livsmedlet och omvandlar till foder ska folja
reglerna for foder.

3. Konsekvenser av andringen: Butikerna behover inte langre registrera sig som foderleverantdr hos

Jordbruksverket och minskat matsvinn.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssdkerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Felaktighet i fisktabellen

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund: Coop uppmarksammade en felaktighet i fisktabellen gallande hallbarhetsdagar for
sillinlaggningar. Skall inte finnas ett vérde for sillinldggningar for forsaljningssattet “ | PAPPER ELLER PA

TRAG (MAX +4°Q).

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/ TABELL 19: HALLBARHET OCH MAX-TEMPERATUR FARSKA/RAA PRODUKTER:
kapitel: FISK, KRAFTDJUR, BLOTDJUR (s. 89, 3:e kolumnen fran vanster)

text: PA TRAG (MAX +4°C).

Tidigare Se nedan tabell, ta bort strecket i kolumn | PAPPER ELLER

[Den andrade PA TRAG (MAX +4°C)

eller nya

texten, i gron . N N
text] férstdelse fér vad som giller)

Ny text: Se nedan tabell, nytt streck i kolumn | PAPPER ELLER

(se nedan bild med tidigare arbetsdokument inlagt till héger i bilden, for bdttre

— O = =
| &= L TABELL 19: HALLBARHET OCH MAX-TEMPERATUR FISK, KRAFTDIUR, BLOTDJUR

MANUELL DISK (MAX PR o SKINPACK/VACUUM o z o
20 | PAPPER ELLER PA TRAG (MAX + 4°C) PACKAD (+4°C) UTPACKAT (MAX +8 °C) RIKTVARDE -TOTAL e T
HALLBARHET utpackat max
Kokta kréftor i lag 4 dagar Packdag +1-2 dagar (pé etikett till 48°C
Férska kokta rékor, med skal kund)
Frysta upptinade rdkor, med skal |6 dagar 7 dagar Hel isad mager fisk (urtagen)
Rokta rakor, med skal 4 dagar ::: "“: 'E‘(:‘;k (k“("‘atg'”J ;
T —— isad plattfisk (urtagen
Férska kokta havskraftor Hel isad mager fisk (¢] urtagen)
Férsk kokt krabba
Férsk kokt hummer
Varmrakt fisk 10 dagar
Kallrokt fisk Hel isad fet fisk (e] urtagen) 2-15 dagar®
Gravad fisk 7 dagar Fiskfile, mager 4 dagar Packdag
T —— o Fiskfilé, fet 4 dagar +8 dagar
Sillinlaggningar i attika, . . 15 dagar Fiskfilé, plattfisk & dagar
butikstillverkad 35 dagar i manuell disk, Monterad fiskprodukt, pannfardig |7 dagar
max +4°C Kokto kraftor i log. 4 dogar
Sillinlaggningar | majonnas, 12 dagar i 7 dagar Farska kokta rékor, med skal 4 dagar
butikstillverkad manuell disk, max +4°C T
RBktz rakor, med skal 4 dagar
Py Fa— P—— Farska kokta havskraftor 4 dagar
[5)
Inlagda kraftdjur Oppningsdag + & dagar %\_ forshe Lotz hove Freem
+8 dagar Farsk kokt hummer 4 dagar
— Varmrokt fisk 10 dagar
Max 3 dagar pa etikett Kallrokt fisk 10 dagar
till kund. Gravad fisk 7 dagar
sillinlaggningar | attika, 15 dagar
butikstillverkad 55 dagar i manuell utpackad,
disk, max +4°C max 8°C
L8jrom, tinad sillinlaganingar | majonnas, 12 dagar | 7 dagar
butikstillverkad manuell disk, max +4'C utpackad,

max 8¢

3. Konsekvenser av d@ndringen: Korrekta riktvarden for total hallbarhet for sillinlaggningar.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for dndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Ursprungsmarkning for kott pa restaurang
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum fér andring: [Gdmmdd] 260427

1. Bakgrund: Nytt regelverk géllande informationskrav for ursprungsmarkning for kott pa restaurang.

2. Andringar/Tilldgg

[Den dndrade
eller nya texten,
i gron text]

Avsnitt/ 5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH
kapitel: MALET | BUTIK (s. 115).

Ny rubrik och nytt stycke som laggs fére 5.6.8.2 JOURNALFORING AV NOTKOTT
Ny text: INFORMATIONSKRAV OM URSPRUNGSMARKNING FOR KOTT SOM

INGREDIENS

Kott och livsmedel som berérs av informationskravet

Ursprungsland (det land dér djuret ar uppfott) for kott som anvands som ingrediens i ett
livsmedel ska kunna anges nar oférpackade livsmedel séljs i butik och restaurang. Kravet galler
for farskt och fryst kott (styckat och/eller malet kott) av foljande djurslag:

e NOt

e  Svin (inklusive vildsvin)
e Far

o Get

e Fjaderfa

Exempel pa verksamheter dar uppgift om ursprungsland ska kunna lamnas till kunden:
e Butik som lagar mat med kott som ingrediens till buffé i butikens servering (galler
bade salladsbuffé och varm buffé).
e Butik som lagar matratter med kott som ingrediens och séljer dessa som:
o ofdrpackade livsmedel (till exempel pa tallrik),
o fardigforpackade pa kundens begaran,
o fardigforpackade for direkt forsaljning.
e Butik som tillagar mat med kott som ingrediens och serverar maten i butikens
serveringslokal, inklusive take-away.

Uppgift om ursprungsland ska alltid kunna lamnas till konsumenten nér kravet géller, oavsett
om maten ats pa plats i butiken eller tas med. Det ska vara tydligt fér kunden hur
informationen kan fas.

Exempel pa hur butiken kan informera kunden:
e Skylt, digital skylt eller meny med texten:
o "Fraga oss om ursprungsland for kottet i matratten” eller
o "Vill du veta kéttets ursprung? Fraga oss”.
e  Muntlig information till varje kund (d& behovs ingen sarskild skylt).
e Skriftlig information om ursprungslandet pa skylt i manuell disk, vid buffé eller i
meny.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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Mona Lauermann Orheden Nr 28

Butiken kan ange ursprungsland med uttryck som:

Mark med "Ursprungsland: [land]. Om information om ursprungslandet inte kan anges med
endast ett land kan man skriva: "flera medlemslander"” eller "EU", eller "flera tredjelander" eller
"icke-EU".

N&r man mérker med fran flera medlemsstater eller exempelvis EU maste ursprunget vara fran
flera medlemsstater. Om kottets ursprung varierar, ibland fran flera lander och ibland fran ett
enda land, maste skyltningen vara aktuell och uppdateras sa att den alltid stammer med
kottets faktiska ursprung.

Exempel:
"Kycklingbrostfilé (Sverige)”, "Oxfilé (EU och icke-EU)".

Ko6tt och livsmedel som inte berors av informationskravet
Nar ursprungsland inte behdver anges
Uppgift om ursprungsland (det land dar djuret ar uppfétt) behover inte kunna lamnas for kott
som anvands som ingrediens i ett livsmedel nar:
e maten levereras till en annan livsmedelsanlaggning, eller
e maten levereras hem till kunden.

Livsmedel undantagna kravet pa att ange ursprung
Foljande produkter omfattas inte av kravet:
e  Kott fran andra djurslag én nét, svin, far, get och fjaderfa, till exempel hast, ren eller
alg.
e  Kotti buljong, fond eller liknande.
e Mat som serveras till kunden och som tillagats av kdttprodukter eller
kottberedningar som butiken inte sjalv har tillverkat, till exempel:
o férdigkryddade koéttfarsbiffar,
o korv, kéttbullar och hamburgare,
o fardigkryddade kycklingklubbor eller fardigmarinerad kyckling som endast
grillas i butik.

Detta géller oavsett om produkterna ar farska, frysta eller vdrmebehandlade.
Om en matréatt innehaller bade kott med och utan krav pa ursprungsmarkning, behover
ursprung endast anges for det kott som omfattas av kravet.

3. Konsekvenser av @ndringen: Nya rutiner for butiksverksamheter (las: butiker som séljer
oforpackade livsmedel eller med restaurangverksamhet) som omfattas av informationskravet gallande
ursprungsmarkning for kott.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssdkerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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Andringsblad
Branschriktlinje Sdker mat i din butik

Sida
Tav1

Faststalld av:
Mona Lauermann Orheden

Andringsblad
Nr 30

Arende:

Ny rubriksattning

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund: Tydligare rubriksattning kopplat till nytt regelverk gallande ursprungsmarkning kott pa

restaurang.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/
kapitel:

5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH

MALET I BUTIK (s. 110).

Tidigare
text:

[Den gamla
texten eller
formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

5.6.8.1  MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH MALET |
BUTIK

MARKNING AV BUTIKSFORPACKAT/BUTIKSSTYCKAT NOTKDTT OCH NOT-
KOTT | MANUELL DISK (AVEN KALVKOTT)

Det ar inte tilldtet att marka importerat kott som svenski enbart pA grund av att ket
har malts eller beretts i Sverige.

Forutom de generella mrkningsreglerna ska oftr sdlat nbtkttt inklusive kabv] komplette-
ras med foljande:

Landet/landerna dar djuret eller djuren som ingar i gruppen ar foi/fodda
Landet/landerna dar djuret eller djuren som ingr i gruppen ar uppfot/uppfodda.

Landet dar djuret/djuren ar slaktade och slakteriets Kontrollnummer. Markningen
skalyda: “Staktat i [landets namn] [ant2ggningens nummer]”

Landet/l3nderna dar kbttet 5 styckat [urbenat] och styckningsanlsggningens kontroll-
nummer. Markningen ska lyda: “Styckad i llandets namnl (antaggningens nummer]

Ettr ‘som faststaller och

MARKNING AV OFORPACKAT NOTKOTT PA SKYLT | MANUELL DISK
Referensnumret kopplar samman kbttet med varifr3n ett diur, eller grupp av djur,
kommer ifr&n och ska anges aven for oforpackat kot pA en skylt i manuella disken
Butiken kan dockvalja att ange till exempel ett kortare nummer b3 skylten, som partikod,
‘och ska p foririgan kunna visa hur keden kopplas ihop med det referensnummer som
hor till aktuellt djur/grupp av djur Kottet kommer ifrn_

MARKNING AY BUTIKSFORPACKAT KUTT AV SVIN, FAR, GET 0CH FJADERFA* 0CH

FORSALJNING AY KOTT FRAN DESSA DJUR | MANUELL DISK

Kott av svin, f3r, get och fjaderfa ska markas med foljande uppgirter.
Landet/andemna dar juret eller djuren som ingér | gruppen ar uppfot/upprodds.
Landet dar djuret/gjuren 3r slaktade
Den partikod som identifierar kottet. Partikoden s3kerstaller sambandet mellan
Kottet och djuret eller djuren som kottet kommer ifr 3n_Exakt hur partikoden ska
anges 3r inte definierat i Lagstiftningen. | butiksledet 3r det tillrackligt med
datummarkningen som partiked om allt kott som detalistyckas eller mals under
&n och samma dag kommer frén samma parti. Om fler batcher/partier packas
under en och samma dag behtvs ett system som gor det mojligt att harleda och
sarskilja vilka paket som kommer frn vilken batch/parti

Det vikiiga ar att butiken kan redogora for partikoden p4 begaran, det vil saga kunna
harleda till produktens ursprungliga referensnummer med hj3lp av partikoden

MER OM URSPRUNGSMARKNING

Reglerna som foljer nedan galler for farskt, kylt eller fryst kot Varmebehandlade,
rokta, torkade, panerade, kryddade eller marinerade produkter omfattas inte

Ordet "ursprung” definierar det land dar djuret 3r fott, uppftt och slaktat och ska
alliid finnas med. Markning med svensk flagga i anslutning fll ordet “ursprung” kan
ersatta “Sverige”.

Nedan foljer exempel pa hur markningen ska se ut:

Markningen ska sitta p3 kundpaketet. Vid losuiktsfbrsaljning tver disk ska
markningen finnas pA en skylt i manuella disken. Slakierieis och styckningsanlagg-
ningens godkannandenummer (referensnummer) behover inte anges | informationen
till konsumenten | manuella disken for oforpackat kot. Qbservera ait butiken ska
kanna till for slakterier och or det
kot som finns till forsaljning

Entrecote
Furvaringsamvisning: Kylvara max +4°C*
Bast fore-datum: dag manad &r
Ursprung: Sverige

Styckat i Sverige yyyy**

Rel. nr. xoceyyyy ddmm 33°+
Nettovikt: 450 g

Jsmiorpris: 350 krfkg

Pris: 157 kr/styck
Foretagsnamn: Matbutiken
Telefonnummer: 08-33 33 33

* Alernativt enlige leveranssrens mérkning.

Jér grovstyckningen

%‘é;

Ny text:
[Den dndrade
eller nya texten,
i gron text]

5.6.8.1 MARKNING OCH URSPRUNGSMARKNING AV KOTT, STYCKAT OCH MALET |
BUTIK SAMT FOR KOTT SOM INGAENDE INGREDIENS

3. Konsekvenser av andringen: Nya rutiner for butiksverksamheter (las: butiker som saljer
oforpackade livsmedel eller med restaurangverksamhet) som omfattas av informationskravet gallande
ursprungsmarkning for kott.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr
ansvarig for éndringen]

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Mona Lauermann Orheden Nr 31
Arende: Markning for obehandlad mjolk
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Fortydliga att man marker ut obehandlad mjolk i pa skylt.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/ 5.6.9 MARKNING AV CHARK, OST DELIKATESSER KYLDA PRODUKTER
kapitel:
Tidigare .

5.6.9 MARKNING AV CHARK, OST OCH DELIKATESSER KYLDA PRODUKTER
text: Ingrediensforteckning behdver oftast inte anges for ost. Detta galler ostar dar inga an-
[Den gamla dra ingredienser utdver mjolkprodukter, enzymer, kulturer av mikroorganismer och salt
texten eller ing&r. Undantaget 3r farskost och sméaltost som inneh&ller salt.
formuleringen
som ska andras Utbver det giller:

GULMARKERAT] Firutom de generella reglerna ska ost markas med fetthalt.
| ingrediensfarteckningen bor det framgé om mjblken ar pastériserad.
Om mjtlken 2r opastbriserad bir det st "Opastiriserad” i anslutning till varans
beteckning och i ingrediensforteckningen. Opastbriserad mjolk betyder att mjolken
inte upphettats till 72°C, det vill s3ga pastiriserats, men dr varmebehandlad.
Produkter som framstalls av obehandlad mjélk och dar framstallningsprocessen
inte omfattar varmebehandling eller annan kemisk eller fysikalisk behandling ska
markas med orden "Framstalld av obehandlad mjglk” i anslutning till varans
beteckning och i ingrediensfiérteckningen. Obehandlad mjolk betyder att mjiilken
inte har uppvarmts till mer &n 40°C eller har behandlats p4 nigot annat satt.

Ny text: Andring i punkt 4:

[Den &ndrade

?!‘:g:ﬁ:xt;mn' ...och i ingrediensférteckningen. Beteckningen "obehandlad mjolk” ska anges pa

skylten i anslutning till varans beteckning. Obehandlad mjolk betyder att....

3. Konsekvenser av d@ndringen: Tydliggjort att markning av obehandlad mjolk kréavs pa skylt i
manuella disken.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH

ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Undantag pa krav for markning av nettovikt
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum for andring: [addmmdd] 260427

1. Bakgrund: Ny tolkning av markning av nettovikt for brod.

2. Andringar/Tillagg

Avsnitt/
kapitel:

5.6.1 ALLMANNA MARKNINGSRUTINER.
Rubrik: De varor dar fullstandig markning kravs ska ha uppgift om:
Légg till ett prefix vid punkt 5 (Nettokvantitet). s. 92

Tidigare
text:

[Den gamla
texten eller
formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

De varor dar fullstandig mérkning kréivs ska ha uppgift om:

Beteckning - namngt pa varan.
Ingrediensforteckning.

W oM =

Uppoifter om ingredienser som orsakar allergi eller intolerans ska framhdvas |
ingrediensfirteckningen®.

Mangd av vissa ingredienser eller kategorier av ingredienser®*.

Nettokvantitet.

Bast fore-datum eller sista forbrukningsdag.

N oo

Firvaringsanvisning.

bl

Kontaktuppagifter - namn eller firmanamn. Dessutom ska nagot av féljande anges:

adress, telefonnummer eller webbadress.

9. Ursprungsland/harkomstplats - endast ivissa fall.

10. Bruksanvisning - endast i vissa fall.

11.  Verklig alkoholhalt - endast i vissa fall.

12.  Naringsdeklaration*** - galler huvudsakligen fardigférpackade varor som inte
fardigstallts i butik.

Uppaifterna om beteckning, nettokvantitet och eventuell alkoholhalt ska kunna ses i

samma synfalt.

* Fir regler om allergimdrkning, som dr en del av ingredien sfdrteckningen, se avsnittet nedan.

*#QUID. Observera krav pd mangddeklaration av en ingrediens eller en kategori av ingredienser.
Det griller for ingredienser som anges { beteckningen. Om man kallar en produkt fér "rdksoppa”
eller “frukthrdm® ska det framgd méangden rdkor respektive frukt som ingdr. Det krivs ocksa
mdngddeklaration om man fErknippar en beteckning med en viss ingrediens. Det dr till exempel
svare art forestdlla sig kdldolmar utan kéttfirs. Ddrfor ska det framgd hur mycket kit firs som
ingdr. Midngden ska anges { procent. Om procenten dverstiger 100 ska mdngden istéllet anges {
gram per 100 gram, exempelvis rékta korvar ddr produkten wiger mindre efter bearbetning.

#++ Butiker som levererar egenproducerade varor direkt till slutkonsument dr undantagna
frdn kravet pd ndringsdeklaration. Det kan exempelvis vara om en butik bereder lunchsalla-
der eller lagar och kyler ned matrdtter som packas och ldggs ut till férsdljning § butik.

Ny text:
[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

**** Undantag frdn kravet att ange nettokvantitet gdiller for livsmedel ddr antalet
enheter dr mer relevant fér konsumenten ¢n produktens nettovikt. Det handlar i férsta
hand om livsmedel som varierar i nettovikt sinsemellan, till exempel kakor, praliner,
semlor, bullar, frallor, leverantérsbakade konditoribitar och bakelser. Undantaget
gdller under férutsdttning att produkten dr férpackad pa ett sddant sdtt att kunden
kan rékna antalet enheter. | de allra flesta fall gdller inte undantaget for kétt och fisk
eller produkter ddrav, till exempel fldskfilé, julskinka, grillad kyckling och rékt laxsida.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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3. Konsekvenser av andringen: Tydliggjort méarkning av nettovikt for brod

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
[Namn eller titel pd person eller avdelning som dr Livsmedelssakerhet SvDH
ansvarig for dndringen]

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.
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Arende: Cirkulara férpackningar, tydliggor disk i butik
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum fér andring: [Gdmmdd] 260427

1. Bakgrund: Fragan har aktualiserats i och med att gransen for nér cirkulara férpackningar ska
erbjudas har sankts (antal), vilket innebér att fler butiker nu berdrs. Fortydliga vad som galler for
diskning i butik i faroanalysbilagan.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/
kapitel:

Tidigare
text:

Den gamla
texten eller
formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT
1

Bilaga 7. Faroanalyser cirkuldra take-away forpackningar.
Lagg till som prefix vid processteg Disk i butik med mera. Lagg den forklarande texten till
prefixen pa hogra sidan.

BILAGA 7 | FARDANALYSER CIRKULARA TAKE-AWAY FORPACKNINGAR FAROANALYSER CIRKULARA TAKE-AWAY FORPACKNINGAR | BILAGA 7

e CA
ring (GF, €7, ——
ikre Konsminwring 30 B . [ = |
ologaks, | lvemedel
]

b Hamtsing

Ny text:
[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

Disk av ateranvandbara forpackningar bor ske i separata diskrum eller avskilda
utrymmen for att minimera risken for kontaminering. Detta ska sdkerstallas genom
att respektive butik tydligt reglerar hanteringen i sina egna rutiner.

3. Konsekvenser av andringen: Tydliggdrande av vad som galler.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig

Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.
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Arende: Kalibrering termometrar- faktafel
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: | bilaga 2 Kalibrering termometrar anges i inledningstexten “for att sakerstalla kontrollen
bor tre olika méatpunkter utforas per enhet”. Detta galler dock inte fér metod 3, sa denna generella text
bor tas bort i denna inledningstext.

2. Andringar/Tilldgg
Avsnitt/ Bilaga 2 KALIBRERING TERMOMETRAR
kapitel:
Ny text:

Kalibrering termometrar

KALIBRERING OCH KONTROLLMATNING AV TERMOMETRAR

Den termometer som anvands som referenstermometer ska kalibreras en gdng om &ret. Butiken ska
dokumentera hur mycket termometern avviker fran referenstermometern. Om vardet avviker mer
4n 0,5°C ska termometern ersattas. Den kan ocksa skickas in for kalibrering/justering eller markas
med hur mycket termometerns varde avviker fran referensvardet. Resultatet ska dokumenteras och
sparas i minst tva ar. Firatsakerstita-kontroHen-bér-tre-etia-mEtpumkeT T oras perenhet.

Metod 1 - 3 nedan galler enbart butiker som kalibrerar sina termometrar sjalva.

3. Konsekvenser av andringen: Att info gallande matpunkter inte galler fér metod 3.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig

Livsmedelssdkerhet SyDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad

beaktas vid nya utgavor.
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Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 36
Arende: Korrigering av mening gallande datummarkning
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum for andring: [admmdd] 260427

1. Bakgrund: Syftningsfel, man tolkar det som att man i vissa fall kan marka om med senare datum for
produkter med sista forbrukningsdag. (Denna text férekommer i flera avsnitt och stycken)

2. Andringar/Tilldgg
Avsnitt/ 5.5.5 HALLBARHET KOTT - MANUELL HANTERING
kapitel: Rubrik: VILTKOTT (s. 80)
Tidigare VILTKOTT
text: De angivna riktvardena for hallbarhetsdagar i tabellen har nedanfor ar den totala tid
Den gamla som produkterna berdknas halla. Allts3 den sammanlagda tiden i disk och de dagar
texten eller

formuleringen
som ska andras

som marks mot kund. | de fall det finns ett bast fore-datum eller sista forbruknings-
dag kan man i vissa fall marka om med senare datum, men generellt ska leveranto-
rens hallbarhetstid féljas, om inte produkten har tillagats s2 att hallbarheten forlangts.

[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

GULMARKERAT]
Fiar produkter markta med sista forbrukningsdag f2r inte hallbarhetstiden forlangas:
Fiolj alltid din butiks markningsrutiner. Den hallbarhet som satts forutsatter att kun-
den forvarar varan under goda hygieniska forhallanden i obruten kylkedja och enligt
forvaringsanvisningen i markningen.
Ny text: | de fall det finns ett bast fére-datum kan produkten markas om med ett senare

datum, men generellt ska leverantérens hallbarhetstid foljas.

For produkter markta med sista forbrukningsdag.....

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt info géllande datummarkning.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig

Livsmedelssdkerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




FIDACLIC, Andringsblad Sida
o | | | | > | Branschriktlinje Séker mat i din butik 1avi
U-)GGNVH < | Faststilld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 37
Arende: Korrigering av mening gallande datummarkning
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum for andring: [addmmdd] 260427

1. Bakgrund: Syftningsfel, man tolkar det som att man i vissa fall kan marka om med senare datum for
produkter med sista forbrukningsdag. (Denna text férekommer i flera avsnitt och stycken)

2. Andringar/Tilldgg
Avsnitt/ 5.5.5 HALLBARHET KOTT -MANUELL HANTERING s. 78
kapitel:
Tidigare 5.5.5 HALLBARHET KGTT - MANUELL HANTERING
tD(:)r:tg;amla Manuell hantering omfattar bade kottprodukter i den manuella disken och de som packas
texten eller ' butik.

formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT]

Angivna riktvarden for hallbarhetsdagar i tabellen till hoger ar den totala tid som produk-
terna berdknas halla. Alltsd den sammanlagda tiden i disk och de dagar som marks mot
kund. | de fall det finns ett bdst fore-datum eller sista forbrukningsdag fran leverantoren
far butiken aldrig satta ett senare datum pa etiketten mot kund an det datumet, om inte
produkten har tillagats sa att hallbarheten férlangts. Den hllbarhet som satts forutsat-
ter att kunden forvarar varan under goda hygieniska forhallanden i obruten kylkedja och
enligt forvaringsanvisningen i markningen.

Ny text:
[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

| de fall det finns ett bast fére-datum kan produkten markas om med ett senare
datum, men generellt ska leverantérens hallbarhetstid foljas. For produkter markta
med sista forbrukningsdag far inte hallbarhetstiden férlangas. Folj alltid din butiks
markningsrutiner. Den hallbarhet som satts....

3. Konsekvenser av andringen: Korrekt info géllande datummarkning.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




<pAGLIG | Andringsblad Sida
o | || | | > | Branschriktlinje Séker mat i din butik lave
Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 38
Arende: Korrigering gallande hallbarhetsmarkning
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Befintlig text
Datum fér andring: [Gdmmdd] 260427

1. Bakgrund:

Syftningsfel, man tolkar det som att man i vissa fall kan médrka om med senare datum for produkter
med sista forbrukningsdag. (Denna text férekommer i flera avsnitt och stycken)

2. Andringar/Tillagg

formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT,
det som skall
tas bort, i
ROTT]

Avsnitt/ 5.5.6 HALLBARHET CHARK, OST OCH DELIKATESSER

kapitel:

Tidigare HALLBARHET CHARK, OST OCH DELIKATESSER

text: De angivna riktvardena for hallbarhetsdagar i tabellen har nedan 3r den totala tid som
Den gamla produkterna beraknas halla fran dppningsdag (kokta produkter), skivningsdag (rokta och
texten eller

kallrokta produkter] och bitningsdag lostl.

KOKTA PRODUKTER

Kokta produkter, till exempel skinka, leverprodukter med mera, ar kansligare och da bor
“Riktvarde - total hallbarhet” innebdra dppningsdag + antal rekommenderade dagar enligt
tabellen. | de fall det finns ett bast fore-datum fran leverantoren far butiken aldrig satta
ett senare datum pa etiketten mot kund an det datumet, om inte produkten har titlagats

sa att hallbarheten har forlangts. Det gdller for samtliga produkter. rekommenderade
hallbarhetsdagar. | vissa fall far produkter markas om med senare datum, men generellt
ska leverantdrens hallbarhetstid foljas. Folj alltid din butiks markningsrutiner.

ROKTA OCH KALLROKTA PRODUKTER

Rokta produkter, varmrokt och kallrokt skinka, salami och lufttorkad skinka &r i regel
mindre kansliga for bakterietillvaxt och har en langre hallbarhet. D3 kan det racka att
skara bort och kasta den yttersta skivan for att fa en frasch produkt innan produkten ski-
vas till kund. | de fallen kan det foreslagna "Riktvarde-total hallbarhet” i tabellen nedan
innebara skivningsdag + antal rekommenderade hallbarhetsdagar. bussafattfarprodok-

Folj alltid din butiks markningsrutiner.

0sT
Hardost och dessertost bitas/delas till kund och "Riktvarde - total hallbarhet” blir d3
bitningsdag + antal rekommenderade hallbarhetsdagar. Hirdostar haller i regel mycket

langre dn mjuka dessertostar och "Riktvarde - total h3llbarhet” kan darfar sattas enligt
leverantiirens bast fore-datum for den hela osten. Vid behov bor kanter skiras bort.

Farskost bitas normalt inte och Riktvarde - total hallbarhet blir d'eirfi:’rr‘nj oppningsdag
+ antal hallbarhetsdagar frin och med den dagen farpackningen éppnats forsta gangen.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.




xIDAGLIG | Andringsblad Sida
5 | || | | > | Branschriktlinje Sdker mat i din butik 2ave
Zoanor— | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 38
Ny text: KOKTA PRODUKTER

[Den @ndrade
eller nya texten,

{ gron text] Kokta produkter, till exempel kokt skinka och leverprodukter, ar kansligare an rékta

produkter. Hallbarheten for kokta produkter réknas som 6ppningsdag + antal
rekommenderade hallbarhetsdagar, om inget annat anges pa originaletiketten fran
leverantor. Rekommenderade hallbarhetstider finns i tabell 15, kolumn "Riktvarde —
total hallbarhet”. Observera att hallbarhetstiden réknas fran att helvarans
forpackning 6ppnas, det ar ingen skillnad pa hallbarhetstiden om den kokta
produkten har 6ppnats eller skivats. Folj alltid din butiks markningsrutiner.

3. Konsekvenser av d@ndringen: Korrekt info géllande hallbarhetsmarkning.

4. Godkdnnande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.



$|DACLIG. Andringsblad Sida
o | || | | > | Branschriktlinje Séker mat i din butik 1av2
U-JGGNVH < | Faststilld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 39
Arende: Forséljning e-handel- markning med symboler
Typ av d@ndring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum fér andring: [Gdmmdd] 260427

1. Bakgrund: Fortydligande vad som gaéller vid symboler vid férséljning via e-handel.

2. Andringar/Tilldgg
Avspitt/ MARKNING AV VAROR SOM SALJS VIA E-HANDEL
kapitel: 5.97 och 125
Tidigare s.97
text: MARKMING AY YAROR SOM SALJS VIA E-HANDEL
Den gamla

Den information som ska finnas far varor som saljs via e-handel styrs av samma regel-
formuleringen verk som for de varor som saljs fysiskti butik. Dock finns vissa undantag som exem-
som ska ndras pelvis datummarkning, referensnumimer, partikoder samt kednummer pa ekologiska
GULMARKERAT,] livsmedel. Dessa undantag behtver inte anges pa webbplatsen, men ska daremot folja
med varan vid leverans.

texten eller

Ett satt att vid distansférsaljning gtira den cbligatoriska informationen tillganglig far
konsumenterna innan kidpet, kanvara att informationen finns pa faretagets webbsida
eller via Lank till annan sida.

s.125

MARKNING AV VAROR SOM SALJS VIA E-HANDEL

Den obligatoriska informationen som ska finnas for varor som sal)s via e-handel styrs
av samma regelverk som fior de varor som saljs fysiskt | butik. Informationen skavara
tillganglig och lattatkomlig. Det finns dock vissa undantag for till exempel datummadrk-
ning, referensnummer, partikoder och kodnummer pa ekologiska livsmedel. Dessa
uppqifter behtver inte anges pad webbplatsen, men ska daremot fidlja med varan och
vara korrekt vid leverans.

Den obligatoriska informationen vid e-handel kan presenteras pd livsmedelsfaretagets
webbsida, eller via lank till producentens/leverantorens webbsida. Pd sa satt gors infor-
mationan tillganglig for konsumentzn innan kop. Om inte all information finns tillganglig
pa webbsidan ska dar finnas ett telefonnummer dit det ar miojligt att ringa for att fa all
aktuell, obligatorisk information om produkten. Det ska upplysas om tillganglioa tele-
fontider och vara normal samtalstaxa. Rekommendationen ar att all obligatorisk informa-
tion finns direkt pa webbplatsen.

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgdvor.



xIDAGLIG | Andringsblad Sida
o | ” | | > | Branschriktlinje Sdker mat i din butik 2av2
Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 39
Ny text: s. 97

[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

Ett satt att vid e-handel géra den obligatoriska informationen tillgédnglig for
konsumenterna innan kopet, kan vara att informationen finns pa féretagets
webbsidaeller via lank till annan sida.

Vid forsaljning av produkter markta med symboler (exempelvis EU-ekologiskt, SUB,
KRAV, MSC) ar det viktigt att folja de specifika krav som galler for hur markningarna
far anvéndas. Se din butiks rutiner.

..... Rekommendationen ar att all obligatorisk information
finns direkt pa webbplatsen.

Vid forsaljning av produkter markta med symboler (exempelvis EU-ekologiskt, SUB,
KRAV, MSC) ar det viktigt att folja de specifika krav som galler fér hur markningarna
far anvandas. Se din butiks rutiner.

3. Konsekvenser av andringen: Tydliggjort vad som gaéller vid e-handel och markning av symboler.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.



FIDACLIC, Andringsblad Sida
o | | | | > | Branschriktlinje Séker mat i din butik 1avi
U-)GGNVH < | Faststilld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 40
Arende: Forklaring av begrepp
Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text Ny text
Datum for andring: [addmmdd] 260427

1. Bakgrund: Man 6nskar fa med férklaring till orden KAN, BOR, SKA och MASTE i BRL:en.

2. Andringar/Tilldgg

. R Yy
Avsnitt/ s. 10 mellan rubrikerna KONTROLLWIKI och ANDRA KALLOR
.
kapitel:
. g
Tidigare
t t Livsmedelsverkets foreskrifter [LIVSFS 2022:12) om dricksvatten
.
ext Livsmedel sverkets foreskrifter [LIVSFS 2003:13) om kakao ech chokladvaror.
Den gam la Forordning [EG] 2018/848 om ekologisk produktion och markning av ekologiska
dukter.
texten eller aracutler
. Livsmedelsverkets foreskrifter [LIVSFS 2014:4) om livsmedelsinformation.
formuleringen i . )
Forordning [EG) 1935/2004 Material och produkter avsedda att komma i komtakt med
som ska andras livsmedel
G U LM ARKE RAT’] Forordning [EU) 1337/2013 tillampningsforeskrift for 116%/2011 vad galler angivande
av ursprungsland eller harkomstplats far farskt, kylt och fryst kott av svin, fir, get
och fjaderfa.
Livsmedelsverkets foreskrifter [LIVSFS 2021-12) om kontroll av ekologisk produktion
Forordning [EU) 2017/2470 Unionsforteckning over nya livsmedel i enlighet med EU
forordning 2015/2283 om nya livsmedel, senast uppdaterad december 2021.
Livsmedelsverkets foreskrifter [LIVSFS 2021:8] om avgifter for offentlig kontroll och
annan offentlig verksamhet. Livsmedelsverkets foreskrifter [LIVSFS 2021:14) am
andring i Livsmedelsverkets foreskrifier. En konsoliderad version ILIVSFS 2022:15]
och [LIVSFS 2023:1].
EU:s riktlinjer for livsmedelsdonationer 2017/C3£1/01
Dessutom géller:
Livsmedelslagen [SFS 2004:204) och tillkannagivande 2014784 om de
EU-bestammelser som kompletterar livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelsforordningen [SFS 2004:813).
KONTROLLWIKI
| stort sett alla nationellavagledningar ar inforda i Kontrolbwiki som ar Livsmedelsverkets
fardjupande webbplats som riktar sig till kontr yndigh och Li etag med
vagledande texter. Stk aktuell information pa Livsmedelsverkets hemsida.
ANDRA KALLOR
Fiskbranschen har reviderat sin branschviagledning i samarbete med SvDH nar
det galler hillbarhet for leveramorsiorpackade vakuumforpackade rokia och
gravade fiskprodukter.
Ny text:
[Den andrade ord Betydelse Réttslig styrka
eller nya texten, Ska Ettkrav som galler utan undantag, &r direkt bindande. Bindande
gron text] Méste Praktiskt identiskt som ska, forstarkt uttryck. Innebér ett obligatoriskt krav som Kraver efterlevnad. Bindande
Bdr Rekommendation, avvikelse méjlig med motivering Végledande
Kan Mgjlighet, valfrinet, alternativ, ndgot ar tillatet eller ett alternativ, inte ett krav. Frivilligt/valfritt

3. Konsekvenser av andringen: Tydliggjort de olika begreppen

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen: Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.



xIDAGLIG | Andringsblad Sida
5 > | Branschriktlinje Sdker mat i din butik Tav
Z9anonC | Faststalld av: Andringsblad
Mona Lauermann Orheden Nr 41
Arende: Andra bendmning pa fardigférpackade

Typ av dandring: Befintlig text/ Ny text

Befintlig text

Datum for andring: [admmdd]

260427

1. Bakgrund: Otydligt for butik vad som galler fér butikspackat och omférpackning av livsmedel. Finns
nu bara text for “fardigférpackade”. Tydliggér om detta dven galler for butikspackat.

2. Andringar/Tilldgg

Avsnitt/

5.6 Information och markning

formuleringen
som ska andras
GULMARKERAT,]

kapitel: i .. . .
apite Underrubrik: OMFORPACKNING AV FARDIGFORPACKADE LIVSMEDEL (s.98)
Tidigare OMFORPACKNING AV FARDIGFORPACKADE LIVSMEDEL
text: Fardigfirpackade livsmedel fir i vissa fall omféirpackas, exempelvis i samband med att:
Den gamla forpackningsmaterialet har blivit oavsiktligt skadat och livsmedelssdkerheten
texten eller

inte ar paverkad.
livsmedlet delas, skivas eller liknande.

livsmedlet bearbetas, med bearbetning menas &tgard som vasentligt firandrar
den ursprungliga produktens hallbarhet genom till exempel varmebehandling.

om ett livsmedel har firpackats i fel farpackning, till exempel i en firpackning
av fel storlek.

om en livsmedelsfaretagare upptacker att angiven ingrediensfarteckning pa
det forpackade livsmedLlet inte stAmmer mot den receptur som anvants for
produktionsomgangen/batchen.

Ny text:
[Den &ndrade
eller nya texten,
i gron text]

OMFORPACKNING AV PACKADE LIVSMEDEL
Packade livsmedel far i vissa fall omférpackas, exempelvis i samband med att:

« forpackningsmaterialet har blivit oavsiktligt skadat och livsmedelssakerheten inte
ar paverkad.

« livsmedlet delas, skivas eller liknande.

« livsmedlet bearbetas, med bearbetning menas atgard som vasentligt férandrar den
ursprungliga produktens hallbarhet genom till exempel varmebehandling eller
nedkylning.

« om ett livsmedel har férpackats i fel férpackning, till exempel i en férpackning av
fel storlek.

» om en livsmedelsféretagare upptéacker att angiven ingrediensforteckning pa

det forpackade livsmedlet inte stimmer mot den receptur som anvants for
produktionsomgangen/batchen.

3. Konsekvenser av andringen: Tydliggjort begreppet.

4. Godkdannande och ansvar

Ansvarig for andringen:

Mona Lauermann Orheden, sakkunnig
Livsmedelssakerhet SvDH

Detta dndringsblad dokumenterar dndringar i den tryckta utgavan. Digitala uppdateringar sker [6pande. Vid behov av dndringar
mellan utgavor tas ett dndringsblad fram, godkdnns av Livsmedelssékerhetsrddet och publiceras pa svdh.se. Alla dndringsblad
beaktas vid nya utgavor.




