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EUROPEISKA

*ax” KOMMISSIONEN
Bryssel den 21.4.2023
COM(2023) 201 final
ANNEXES 1 to 2
BILAGOR

till
EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS DIREKTIV

om dndring av radets direktiv 2001/110/EG om honung, 2001/112/EG om fruktjuice och
vissa liknande produkter avsedda som livsmedel, 2001/113/EG om sylt, gelé och
marmelad samt sotad kastanjepuré avsedda som livsmedel och 2001/114/EG om vissa
former av hallbarhetsbehandlad, helt eller delvis dehydratiserad mjolk avsedd som
livsmedel

{SEC(2023) 162 final} - {SWD(2023) 97 final} - {SWD(2023) 98 final}
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BILAGA 1

Bilagorna I och III till direktiv 2001/112/EG ska édndras pa foljande sitt:

ey

Bilaga I ska dndras pa foljande sitt:

(a)

(b)

I del I ska foljande punkt ldggas till som punkt 6:
6. a) Fruktjuice med minskat innehall av socker

Den produkt som erhalls fran den produkt som definieras i punkt 1 a, i vilken
minst 30 % av det naturligt férekommande sockret har avldgsnats genom en
process som dr tillaten enligt villkoren i del II punkt 3 i bilaga I och som
bevarar alla Ovriga visentliga fysikaliska, kemiska, organoleptiska och
niringsmassiga egenskaper hos en genomsnittlig typ av juice hos den frukt den
kommer fran.

Blandning av fruktjuice med minskat innehall av socker med fruktjuice
och/eller fruktpuré tillats vid framstéllning av fruktjuice med minskat innehall
av socker.

b) Fruktjuice fran koncentrat med minskat innehall av socker

Den produkt som erhalls fran de produkter som definieras i punkt 1 b eller
punkt 2, 1 vilken minst 30 % av det naturligt forekommande sockret har
avldgsnats genom en process som dar tillaten enligt villkoren i del II punkt 3 i
bilaga I och som bevarar alla Ovriga viésentliga fysikaliska, kemiska,
organoleptiska och néringsmissiga egenskaper hos en genomsnittlig typ av
juice hos den frukt den kommer fran, och som har rekonstituerats med
dricksvatten som uppfyller kriterierna som anges 1 direktiv 98/83/EG.

Blandning av fruktjuice fran koncentrat med minskat innehall av socker med
fruktjuice, fruktjuice fran koncentrat, fruktpuré och/eller fruktpuré fran
koncentrat tillats vid framstédllning av fruktjuice fran koncentrat med minskat
innehdll av socker.”

Del 11 ska dndras pa foljande sitt:
i) Punkt 2 ska #@ndras pa foljande sitt:

— Tredje strecksatsen ska ersittas med foljande:

2

— ndr det giller fruktjuice, fruktjuice fran koncentrat, koncentrerad
fruktjuice, fruktjuice med minskat innehall av socker och fruktjuice fran
koncentrat med minskat innehall av socker: aterstillda aromer, fruktkott
och celler,”

— Femte strecksatsen ska erséttas med foljande:

”— nir det giller fruktnektar: aterstdllda aromer, fruktkott och celler,
sockerarter och/eller honung upp till 20 % av totalvikten pa de
slutprodukter som avses i del I i bilaga IV, 15 % av totalvikten pa de
slutprodukter som avses i del ITi bilaga IV och 10 % av totalvikten pa de
slutprodukter som avses i del Il 1 bilaga IV och/eller s6tningsmedel;

ett pastaende som anger att sockerarter inte har tillsatts, och varje
pastaende som sannolikt har samma innebord for konsumenten, far bara
goras om produkten inte innehaller tillsatser av mono- eller disackarider
eller nagot annat livsmedel som anvinds pa grund av sina sdtande
egenskaper, inbegripet sotningsmedel enligt definitionen i forordning
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2)

(EG) nr 1333/2008; om fruktnektar innehaller naturligt férekommande
sockerarter bor dven foljande uppgift finnas pa etiketten: ’innehaller

% 9

naturligt forekommande socker’,
— Sjunde strecksatsen ska ersittas med foljande:

”— nér det giller de produkter som definieras i del I punkterna 1-6, for
att reglera den sura smaken: citronjuice och/eller limejuice och/eller
koncentrerad citron- och/eller limejuice upp till 3 g per liter juice,
uttryckt som vattenfri citronsyra,”

— Foljande strecksats ska ldggas till:

”— nir det géller fruktjuice med minskat innehall av socker: vatten i den
utstrickning som #r absolut nodvéndig for att aterstilla det vatten som
forsvunnit pa grund av sockerreduktionsprocessen.”

ii) Punkt 3 ska #@ndras pa foljande sitt:
— Trettonde strecksatsen ska ersittas med foljande:

”— Vixtproteiner fran vete, drter, potatis eller solrosfron for klarning.”
— Foljande strecksats ska ldaggas till:

”— Processer for att avldgsna naturligt forekommande socker, i den man
de bevarar alla 6vriga visentliga fysikaliska, kemiska, organoleptiska och
niringsmaéssiga egenskaper hos en genomsnittlig typ av juice hos den
frukt den kommer frdn. membranfiltrering, jdsning med jast.”

Bilaga III ska ersittas med foljande:
”BILAGA 111

SZ-&.RSKILDA BETECKNINGAR FOR VISSA PRODUKTER
FORTECKNADE I BILAGA I

I. Sérskilda beteckningar som endast far anvindas pa beteckningens sprak
a) ’vruchtendrank’ for fruktnektar.
b) *SiiBmost’.

Beteckningen ’SiiBmost’ far endast anvindas tillsammans med sadana
produktbeteckningar som "Fruchtsaft’ eller ’Fruchtnektar’

i) for fruktnektar som erhalls uteslutande ur fruktjuice, koncentrerad fruktjuice eller
en blandning av dessa tva produkter och som i naturligt tillstind dr odrickbar pa
grund av sin naturligt hoga syrahalt,

ii) for fruktjuice fran dpplen eller piaron, eventuellt med tillsats av dpplen, men utan
tillsatt socker.

c) ’succo e polpa’ eller ’sumo e polpa’ for fruktnektar som erhalls uteslutande fran
fruktpuré och/eller koncentrerad fruktpuré.

d) *eblemost’ for dpplejuice utan tillsatt socker.

e) 1) ’sur ... saft’ tillsammans med namnet (pa danska) pa den anvédnda frukten, for
juicer utan tillsatt socker och som erhalls fran svarta vinbir, korsbar, roda vinbir,
vita vinbdr, hallon, jordgubbar eller fliderbir.
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i1) ’sed ... saft’ eller ’sodet ... saft’ tillsammans med namnet (pd danska) pd den
anviénda frukten, for juicer om mer @n 200 g socker tillsatts per liter.

f) *appelmust/dpplemust’ for dpplejuice utan tillsatt socker.
g) “mosto’, som synonym for druvjuice.

h) *smiltseérkSku sula ar cukuru’ eller ’astelpaju mahl suhkruga’ eller ’stodzony sok z
rokitnika’ for juicer som erhalls frén havtornsbar med hogst 140 g tillsatt socker per
liter.

I1. Sirskilda beteckningar som far anvindas pa det eller de officiella spraken i
den medlemsstat dir produkten sléipps ut pa marknaden

a) "kokosvatten’ for den produkt som extraheras direkt ur kokosnéten utan pressning
av kokosnoétens fruktkoétt, som synonym for kokosjuice.”
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BILAGA I

Bilaga I till direktiv 2001/113/EG ska dndras pa foljande sitt:

ey

Del I ska #ndras pa foljande sitt:

(a)

(b)

Forsta och andra strecksatserna ska ersittas med foljande:

”— Sylt ir en blandning som fatt en ldmplig geléartad konsistens och som
bestar av olika former av socker, fruktkott och/eller puré fran en eller flera
fruktsorter samt vatten. Sylt av citrusfrukt kan dock beredas av hel frukt skuren
1 strimlor och/eller skivor.

For att ta hdnsyn till samhilleligt bruk far dock medlemsstaterna tillata att
uttrycket marmelad anvinds for den produkt som betecknas sylt.

Den mingd fruktkott och/eller puré som anvinds vid framstillning av 1 000 g
fardig produkt ska vara minst

— 450 g som huvudregel,

— 350 g for roda vinbér, ronnbir, havtorn, svarta vinbdr, nypon och
kvitten,

— 250 g for ingefira,
— 230 g for cashewipplen,
— 80 g for passionsfrukt.

— Extra sylt r en blandning som fatt en lamplig geléartad konsistens och som
bestar av olika former av socker, icke-koncentrerat fruktkott fran en eller flera
fruktsorter samt vatten. Extra sylt av nypon och kérnfri extra sylt av hallon,
bjornbir, svarta vinbir, blabir och roda vinbir far dock helt eller delvis hérrora
fran icke-koncentrerad puré av dessa frukter. Extra sylt av citrusfrukt kan dock
beredas av hel frukt skuren i strimlor och/eller skivor.

For att ta hinsyn till samhilleligt bruk far dock medlemsstaterna tillata att
uttrycket extra marmelad anvénds for den produkt som betecknas extra sylt.

Foljande fruktsorter far inte inga i blandning med andra vid framstéllning av
extra sylt: dpplen, pédron, plommon med kédrnor, meloner, vattenmeloner,
vindruvor, pumpor, gurkor och tomater.

Den mingd fruktkott som anvinds vid framstillning av 1 000 g fardig produkt
ska vara minst

— 550 g som huvudregel,

— 450 g for roda vinbér, ronnbér, havtorn, svarta vinbir, nypon och
kvitten,

— 350 g for ingefira,
— 290 g for cashewipplen,
— 100 g for passionsfrukt.”
Femte och sjitte strecksatserna ska erséttas med foljande:

”— Citrusmarmelad dr en blandning som fatt en lamplig geléartad konsistens
och som bestar av vatten, olika former av socker och en eller flera av foljande
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2)

produkter som framstillts av citrusfrukter: fruktkott, puré, juice, vattenextrakt
och skal.

Den mingd citrusfrukter som anvidnds vid framstidllning av 1 000 g firdig
produkt ska vara minst 200 g, varav minst 75 g fran skalad frukt.

— Beteckningen gelémarmelad far anviandas nér den produkt som definieras
som citrusmarmelad inte innehaller nagra olosliga @mnen, med eventuellt
undantag for sma méngder finskuret skal.”

Del 1II ska ersittas med foljande:

”II. De produkter som definieras i del I ska ha en halt av 16slig torrsubstans, bestimd
med refraktometer, som uppgar till minst 60 %, utom for produkter som uppfyller
kraven i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1924/2006*** vad giller
minskat innehall av socker och produkter dir de olika formerna av socker helt eller
delvis har ersatts med sotningsmedel.

Utan att det paverkar tillimpningen av artikel 17.1 i forordning (EU) nr 1169/2011
far medlemsstaterna med hinsyn till vissa sarskilda fall tillata anvédndningen av de
reserverade beteckningarna for produkter som definieras i del I och som har en halt
av 10slig torrsubstans som understiger 60 %.

*#% Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1924/2006 av den 20

december 2006 om niringspastaenden och hilsopastaenden om livsmedel (EUT
L 404, 30.12.2006, s. 9).”
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