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Remissvar — Kontrollwiki, forslag till andringar av sidorna ”Lokaler och
utrustning” samt “Hantering och forvaring” dnr 2026/01572

Svensk Dagligvaruhandel ar branschorganisationen for dagligvaruhandeln i Sverige.
Vara medlemsforetag ar Axfood AB, City Gross AB, Coop Sverige AB, ICA Sverige
AB, Lidl Sverige KB och Livsmedelshandlarna. Tillsammans star vi for drygt 95 % av
dagligvaruhandeln i Sverige, med butiker 6ver hela landet. Dagligvaruhandeln
sysselsatter runt 95 000 personer, varav en tredjedel &r unga (15-24 ar).

Svensk Dagligvaruhandels remissvar

Svensk Dagligvaruhandel tackar for mojligheten att inkomma med synpunkter.

Svensk Dagligvaruhandel har tagit del av forslaget och ser positivt pa att fragan om
hantering av livsmedel utomhus fortydligas i Kontrollwiki. Det ar ocksa positivt att

texten tydliggor att verksamhet kan bedrivas utomhus och samtidigt utgora en del
av en befintlig anlaggning.

Vi anser dock att avsnittet om hantering av livsmedel utomhus behover fortydligas
och struktureras ytterligare for att minska risken for varierande tillsynstolkningar.
Framfor allt behdver rutinen tydligare skilja mellan olika typer av
utomhusverksamhet, eftersom dessa medfor olika hygieniska risker och darmed
olika behov av kontrollatgarder.

Under rubriken ”Lokaler och utrustning” anges forsaljning av frukt och gronsaker
direkt utanfor butikslokalen som exempel pa verksamhet som bedrivs utomhus
och som kan vara en del av samma anldggning. Vi saknar daremot motsvarande
resonemang i det foreslagna tillagget under “Hantering av livsmedel utomhus”.
Svensk Dagligvaruhandel 6nskar darfor att texten kompletteras med exempel eller
skrivningar som uttryckligen omfattar utomhusforsaljning av frukt och gronsaker i
direkt anslutning till butik.

Besoksadress: Regeringsgatan 60 1
Postadress: 103 29 Stockholm, Sverige
info@svdh.se
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Det bor aven tydliggoras att denna typ av verksamhet skiljer sig fran hantering av
ofdrpackade temperaturkansliga livsmedel, dar krav pa hygienzoner,

skyddsutrustning och ombyte kan vara mer relevanta. Som texten nu ar utformad
finns en risk att rekommendationer och krav avsedda for mer riskfylld
livsmedelshantering tolkas som generellt tillampliga dven vid enklare forsaljning av
frukt och gronsaker utomhus eller vid torghandel.

Vi ser ocksa ett behov av att fortydliga avsnittet om arbetsklader och forflyttning
mellan inomhus- och utomhusdelar av anldaggningen. Formuleringen om att klader
bor bytas eller skyddas kan annars uppfattas som ett generellt krav aven i
situationer dar personal bar ordinarie arbetsklader och endast tillfalligt gar in i
butiken, utan att vistas i hygienomrade eller hantera kadnsliga livsmedel.

For personal som séljer frukt och gronsaker utomhus sker normalt inget byte av
arbetsklader i praktiken. Vi anser darfor att det bor framga tydligare nar
rekommendationer om ombyte eller skydd av klader ar avsedda att gilla,
exempelvis vid intrade i hygienomrade eller vid hantering av oférpackade
temperaturkansliga livsmedel. Ett sadant fortydligande skulle minska risken for
olika tillsynstolkningar och bidra till en mer enhetlig tillampning.

Vi foreslar darfor att avsnittet kompletteras med ett sarskilt stycke om
utomhusforsaljning av frukt och gronsaker i anslutning till butik, dar riskniva och
tillampning av hygienkrav beskrivs tydligare.

Svensk Dagligvaruhandel foreslar dven att rutinen kompletteras med ett eget
avsnitt om tillagning och servering av livsmedel utomhus, exempelvis vid grillning,
kampanjer eller tillfdlliga aktiviteter i anslutning till butik. Utomhusmiljon medfor
sarskilda hygieniska risker som behover hanteras tydligt i vagledningen.

Det bor bland annat framga information om:

¢ hantering av livsmedel utomhus vid tillagning och servering,

e dndamalsenliga arbetsytor och utrustning som mojliggor att raa och tillagade
livsmedel halls atskilda dven utomhus,

e att tillagningsutrustning ska vara lamplig for livsmedelshantering, latt att rengora
och placerad sa att kontaminering fran omgivningen forebyggs,

e n6dvandig matutrustning som ska finnas tillganglig,

e lampliga arbetsredskap for saker livsmedelshantering,

® behov av fysiskt skydd, exempelvis 6verbyggnad, skarmar eller liknande som
skyddar livsmedel mot damm, insekter och annan yttre paverkan,

e serveringsytor och utrustning som ar latta att halla rena och anpassade for
utomhusmiljo,

e [ampliga forvaringslosningar for tillagade livsmedel i vantan pa servering, samt
e dndamalsenlig kylforvaring.
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Vi bedomer att sadana fortydliganden skulle bidra till 6kad tydlighet, battre
forutsagbarhet i kontrollen och en mer enhetlig tillampning mellan olika
kontrollmyndigheter.

Halsningar

Mona Lauermann Orheden



