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Med stod av 6 och 7 §§ livsmedelsforordningen (2006:813) foreskriver!
Livsmedelsverket foljande.

Inledande bestammelser

1 § Dessa foreskrifter innehaller bestimmelser om helt eller delvis
dehydratiserad mjolk.

Helt dehydratiserad mjolk dr mjolkpulver. Delvis dehydratiserad mjolk ar
olika former av kondenserad mjolk.

2 § Generella bestammelser om livsmedelsinformation finns i

1. Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011 av den 25
oktober 2011 om tillhandahallande av livsmedelsinformation till konsumenterna,
och om dndring av Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr
1924/2006 och (EG) nr 1925/2006 samt om upphdvande av kommissionens
direktiv 87/250/EEG, radets direktiv 90/496/EEG, kommissionens direktiv
1999/10/EG, Europaparlamentets och radets direktiv 2000/13/EG,
kommissionens direktiv 2002/67/EG och 2008/5/EG samt kommissionens
forordning (EG) nr 608/2004, och

2. Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFES 2014:4) om livsmedels-
information.

! Jfr Europaparlamentets och ridets direktiv (EU) 2024/1438 av den 14 maj 2024 om éndring av radets direktiv
2001/110/EG om honung, 2001/112/EG om fruktjuice och vissa liknande produkter avsedda som livsmedel,
2001/113/EG om sylt, gelé och marmelad samt sotad kastanjepuré avsedda som livsmedel och 2001/114/EG om
vissa former av héllbarhetsbehandlad, helt eller delvis dehydratiserad mj6lk avsedd som livsmedel.
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2
Ord och uttryck

3 § Definitioner av helt dehydratiserad mjolk och olika former av delvis
dehydratiserad mjolk finns 1 bilaga 1.

Beteckningar
4 § De beteckningar som anges i bilaga 1 utgor foreskrivna beteckningar i
enlighet med Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011.

Bearbetningsmetoder

5 § Vid framstillning av mjolkpulver eller olika former av kondenserad mjolk
ska de tillatna bearbetningsmetoder och villkoren for dessa som anges i bilaga 2
foljas.

Tillatna ingredienser

6 § Vid framstéllning av mjolkpulver eller olika former av kondenserad mjolk
far endast tillatna ingredienser, tillsatser och ravaror for proteinjustering som
anges 1 bilaga 3 anviindas.

Mirkning

7 § Markningen ska i anslutning till produktens beteckning innehalla uppgifter
om

— mjolkfetthalten uttryckt i procent av den firdiga produktens vikt, utom for
kondenserad skummjolk, sockrad kondenserad skummjoélk, torkad skummjolk
och skummjélkspulver, och

— procenthalten fettfri mjolktorrsubstans for alla former av kondenserad mjolk.

8 § For mjolkpulver (punkterna 2 a—d i bilaga 1) ska markningen innehalla
— en rekommendation om hur produkten ska spéddas eller rekonstitueras, och
— en uppgift om produktens fetthalt efter reckommenderad spadning eller
rekonstituering.

9 § Vid mérkning av mjolkpulver (punkterna 2 a—d i bilaga 1) ska det anges att
produkten dr ”inte avsedd som livsmedel for spadbarn under 12 ménader”.

10 § Om flera produkter som védger mindre d@n 20 gram per enhet forpackas i en

ytterforpackning, behover de uppgifter som krivs enligt 7-9 §§ bara finnas pa
ytterforpackningen.
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Provtagnings- och analysmetoder

11 § Bestdammelser om provtagnings- och analysmetoder finns i

— kommissionens direktiv 79/1067/EEG av den 13 november 1979 om
faststidllande av gemenskapens analysmetoder for test av vissa former av
konserverad, helt eller delvis dehydratiserad mjolk avsedd for konsumtion, och
— kommissionens direktiv 87/524/EEG av den 6 oktober 1987 om
gemenskapens stickprovsmetoder for kemisk analys for kontrollen av
konserverade mjolkprodukter.

1. Dessa foreskrifter trader 1 kraft den 14 juni 2026.

2. Genom foreskrifterna upphivs Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2003:16) om kondenserad mjolk och mjolkpulver.

GENERALDIREKTOREN

Elin Higgqvist
(Enheten for juridik)

LIVSFS 2025:XX



Bilaga 1
(till LIVSFS 2025:X)

Definitioner och beteckningar
1 Olika former av kondenserad mjolk

En sockrad eller osockrad flytande produkt, som erhalls genom att vatten delvis
avldagsnas fran mjolk, fran helt eller delvis skummad mjo6lk eller fran en blandning
av dessa produkter. Produkten far tillforas gridde eller mjolkpulver eller bade
gridde och mjolkpulver. Den miangd mjolkpulver som tillfors far utgora hogst

25 % av mjolktorrsubstansen i den fardiga produkten.

1.1 Olika former av osockrad kondenserad mjolk

a) Kondenserad mjolk med hog fetthalt
Delvis dehydratiserad mjolk som innehaller minst 15 viktprocent fett och
minst 26,5 viktprocent mjolktorrsubstans.

b) Kondenserad mjolk
Delvis dehydratiserad mjolk som innehaller minst 7,5 viktprocent fett och
minst 25 viktprocent mjolktorrsubstans.

c¢) Kondenserad delvis skummad mjolk
Delvis dehydratiserad mjolk som innehaller minst 1 viktprocent men mindre
dn 7,5 viktprocent fett och minst 20 procent mjolktorrsubstans.

d) Kondenserad skummjolk
Delvis dehydratiserad mjolk som innehaller hogst 1 viktprocent fett och minst
20 viktprocent mjolktorrsubstans.
1.2 Olika former av sockrad kondenserad mjolk

a) Sockrad kondenserad mjolk

Delvis dehydratiserad mjolk som tillforts sackaros (halvvitt socker, vitt
socker eller extravitt socker) och som innehaller minst 8 viktprocent fett och
minst 28 viktprocent mjolktorrsubstans.

b) Sockrad kondenserad delvis skummad mjolk

Delvis dehydratiserad mjolk som tillforts sackaros (halvvitt socker, vitt
socker eller extravitt socker) och som innehaller minst 1 viktprocent men
mindre 4n 8 viktprocent fett och minst 24 viktprocent mjolktorrsubstans.

c) Sockrad kondenserad skummjolk

Delvis dehydratiserad mjolk som tillforts sackaros (halvvitt socker, vitt
socker eller extravitt socker) och som innehaller hogst 1 viktprocent fett och
minst 24 viktprocent mjolktorrsubstans.
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2 Mjolkpulver (fullstindigt dehydratiserad mjolk)

En produkt i fast form vars vattenhalt uppgar till hogst 5 viktprocent i den fardiga
produkten och som erhalls genom att vattnet avldgsnas fran mjolk, fran helt eller
delvis skummad mjolk, fran gradde eller fran en blandning av dessa produkter.

a) Torkad mjolk med hog fetthalt, mjolkpulver med hog fetthalt eller
grdddpulver

Dehydratiserad mjolk som innehaller minst 42 viktprocent fett.

b) Torkad helmjolk eller helmjolkspulver
Dehydratiserad mjolk som innehaller minst 26 och hogst 42 viktprocent fett.

c) Torkad delvis skummad mjolk eller pulver av delvis skummad mjolk

Dehydratiserad mjolk som innehaller minst 1,5 och hogst 26 viktprocent
fett.

d) Torkad skummjolk eller skummjolkspulver
Dehydratiserad mjolk som innehaller hogst 1,5 viktprocent fett.
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Bilaga 2
(till LIVSFS 2025:X)

Bearbetningsmetoder

Vid framstéllning av mjolkpulver eller olika former av kondenserad mjolk dr
foljande bearbetningsmetoder tillatna.

a)

b)

c)

d)

Vid framstédllning av sockrad kondenserad mjolk, sockrad kondenserad delvis
skummad mj6lk och sockrad kondenserad skummjolk (punkterna 1.2 a—c i
bilaga 1) far extra laktos tillféras. Mangden far utgora hogst 0,03 viktprocent
av den fiardiga produktens vikt.

De produkter som omfattas av dessa foreskrifter ska, utan att det paverkar
tillimpningen av ovriga hygienregler for mjolk och mjolkbaserade produkter,
hallbarhetsbehandlas pa foljande sitt:

— olika former av osockrad kondenserad mjolk (punkterna 1.1 a—d 1 bilaga 1)
genom viarmebehandling (sterilisering, UHT osv.),

— olika former av sockrad kondenserad mjolk (punkterna 1.2 a—c 1 bilaga 1)
genom att sackaros tillfors,

— olika former av mjolkpulver (punkterna 2 a—d i bilaga 1) genom
dehydratisering.

Utan att det paverkar sammanséattningskraven i punkterna 1 och 2 i bilaga 1 far
proteinhalten i mjolk justeras till en minimihalt pa 34 viktprocent (uttryckt
som fettfri torrsubstanshalt) genom tillforsel och/eller avligsnande av
mjolkbestandsdelar, utan att forhallandet mellan vassleproteiner och kasein
dndras.

Laktoshalten i mjolk far minskas genom att den omvandlas till glukos och
galaktos. Andringar i mjolkens sammansittning, som ir ett resultat av denna
bearbetningsmetod, far endast goras om de anges pa produktens forpackning
vil synligt, outplanligt och pa ett sadant sitt att det &r latt att 1dsa. Att dessa
uppgifter anges paverkar inte skyldigheten vad géller den néringsvérdes-
mérkning som foreskrivs i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr
1169/2011.
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Bilaga 3
(till LTVSFS 2025:X)

Tillatna ingredienser

Vid framstéllning av mjolkpulver eller olika former av kondenserad mjolk far
foljande ingredienser, tillsatser och ravaror for proteinjustering anvéndas.

a)

b)

d)

Godkénda vitaminer och mineraler i enlighet med Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1925/2006 av den 20 december 2006 om
tillsédttning av vitaminer och mineralimnen samt vissa andra @mnen i
livsmedel.

Godkénda livsmedelsenzymer i enlighet med Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1332/2008 av den 16 december 2008 om
livsmedelsenzymer och om dndring av radets direktiv 83/417/EEG, radets
forordning (EG) nr 1493/1999, direktiv 2000/13/EG, radets direktiv
2001/112/EG samt forordning (EG) nr 258/97.

Godkinda livsmedelstillsatser i enlighet med Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om
livsmedelstillsatser.

Som ravaror for proteinjustering i enlighet med punkten c) i bilaga 2 far
foljande ravaror anvindas.

Mjolkretentat

Den produkt som uppstar nir mjolkprotein koncentreras genom
ultrafiltrering av mjolk, delvis skummad mjo6lk eller skummad mjolk.

Mjolkpermeat

Den produkt som uppstar nir mjolkprotein och mjolkfett avlagsnas fran
mjolk, delvis skummad mjolk eller skummad mjolk genom ultrafiltrering.

Laktos

En naturlig bestandsdel i mjolk normalt framstilld av vassle med en vattenfri
laktoshalt pa minst 99,0% m/m pa torr basis. Den kan vara vattenfri eller
innehalla en molekyl kristallvatten eller vara en blandning av bigge
formerna.
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